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DATOS GEOGRAFICOS

1. El profundo barranco pirenaico que arrancando del Alto de Iba-
feta se estira hasta las cercanfas de San Juan Pie de Puerto, en la Baja
Navarra, ha recibido varias denominaciones a lo largo de la historia.

1.1. Valcarlos.—Nombre medieval que tecuerda al protagonista de
la célebre gesta de Roncesvalles. Existen varias leyendas relacionadas con
este hecho. Recordaremos las mds notables.

1.2. Picaud.—Segiin la «Guia de Peregrinos» (s. XII), «junto a este
monte, hacia el norte, hay un valle que se llama Valcarlos, en el que acampé
el mismo Carlomagno con sus ejércitos cuando los guerreros fueron muet-
tos en Roncesvalles, y por el que pasan también muchos peregrinos que van
a Santiago y no quieren escalar el monte» .

1.3, Mocosail—Cuenta la leyenda popular, recogida por varios auto-
res, que estando Carlomagno jugando al ajedrez en este refugio, que enton-
ces pertenecia a Valcarlos, sond la angustiosa llamada del cuerno de Roldén.
Rechazados decididamente los embustes de Ganeldn, presté oidos al consejo
de los mejores para volver, demasiado tarde, en ayuda imposible del so-
brino derrotado y muerto. «Monconsseil» y «Bonconsseyll», tal como figura
en documentos del s. XIV ? seria en tal caso el homenaje secular al con-
sejo de los leales cortesanos.

1.4. «Leyenda de las Lanzas».—Finalmente, una bella pigina de sa-
bor germdnico. «Carlos, después de sus conquistas ’in Yspaniam’, de sus
victorias en Navarra, Arlés y Gerona, se dirigié ’in Galitiam’. Pero el rey
de los paganos le causé grandes males; los cristianos fueron todos muertos;
Carlos escapé con dificultad. Todavia hoy la piedra sobre la que se senté
estd mojada de las ardientes ldgrimas que derramd. Hizo oracién acusdndose
de sus pecados... Entonces un dngel acudié a consolatle y le dijo: ’Carlos,

1. A. Picavn. Liber Sancti Jacobi-Codex Calixrtinus. Traduccién Moralejo-Torres-
Feo. (Santiago de Compostela, 1951), pag. 518.

2. V. DuBarat-J. B. Daranatz. Un procés entre I'Eveché de Bayonne et le Momnas-
tére de Roncevaux au XIV siécle (Société des Sciences, Lettres, Arts et d’Etudes Re-
gionales, de Bayonne. Bayonne 1925), pags. 201-399.
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amado de Dios, pronto recibirds una gran alegria. Envia rdpido tus men-
sajeros en busca de las doncellas; las mujeres casadas déjalas en sus casas.
Dios quiere mostrar aqui su poder. Si le temes y amas, estas doncellas te
recuperardn la gloria perdida’.

Los mensajeros fueron recogiendo las doncellas de todo el imperio
y las condujeron ’ad Portam Cesaris’: alli les esperaba el Emperador. Acu-
dieron muchas, se contaron hasta 53.066, y Carlos alabé a Nuestro Sefior.

En el lugar llamado Katlestal (Valle de Carlos) cifieron las espadas
y se armaron. Los centinelas de los sarracenos estaban admirados: «Qué
pueblo es éste tan maravilloso?» Los paganos se volvieron rdpidos hacia
su rey: «Sefior, hemos muerto a los viejos; pero ahora llegan los j6évenes.
Quieren, sin duda, vengar su afrenta. Seflor, no intentemos combatirles:
son valerosos, sus cabellos son largos, su caminar bello, es un pueblo va-
liente...».

Asi aconsejaron al rey los mds prudentes, y éste envié sus presentes
al Emperador y se hizo bautizar con todos los suyos. Carlos y sus gue-
rreros tornaron a su imperio. Las doncellas llegaron a una verde pradera
y, fatigadas de la marcha, plantaron sus lanzas en tierra y extendieron los
brazos en cruz dando gracias a Dios. Alli pasaron la noche. Un milagro
se produjo: las lanzas reverdecieron y se cubrieron de hojas y de flores.
Por eso se llama este lugar el Bosque de las lanzas, que pueden verse to-
davia *,

1.5. También las 'Crénicas de Turpin’ relacionan la derrota de Ron-
cesvalles con Valcatrlos. Dice asi: «Mientras el alma del bienaventurado
mértir Rolando salia del cuerpo y yo, Turpin, en el lugar de Valcarlos
celebraba, con asistencia del rey, la misa de difuntos en el mismo dia pre-
cisamente, es decir, 16 de junio, arrebatado en éxtasis, vi unos coros que
cantaban en el cielo, sin saber qué era aquello. Y cuando atravesaron los
cielos, he aqui que tras ellos pasé ante mi una formacién de negros gue-
treros, que parecian volver de una razia y llevaban un botin, a quienes
pregunté enseguida:

— Qué lleviis?

— Nosotros -dijeron- llevamos al infierno a Marsilio; a vuestro héroe
lo lleva con otros muchos San Miguel al cielo.

Entonces, celebrada la misa, dije rdpidamente al rey:

— En verdad, rey, sdbete que el alma de Rolando con las almas de
otros muchos cristianos, las lleva el arcdngel San Miguel al cielo; pero

3. VAzquez pE PARGA-LACARRA-URiA. Peregrinaciones a Santiago (Madrid, 1949) T. II;
pag.- 79.
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desconozco en absoluto de qué muerte murié. Y en cambio, los demonios
levan a los ardientes infiernos el alma de cierto Marsilio, junto con la de
muchos malvados *.

1.6. La versién latina de Valcarlos en el s. XIV, es la de ’Vallis
Karolli’, tal como se repite en el citado Proceso del obispado de Bayona
contra Roncesvalles. Encontramos Vall Carles en documento de 1366. El

informe que redactaron los comisionados reales, que inspeccionaron Val-
carlos en 1428, dice *Vaill Carleis’ y *Val Quarleis’°.

1.7. Posteriormente Valcarlos pasé a ser nombre del poblado, y mis
concretamente del ntcleo central del pueblo. De ahi la redundancia de
’valle de Valcarlos’, que tanto se utiliza en documentos ptblicos. Asi en
una escritura de la familia Marimaite, se dice: «El procurador de Santiago
y Juan Ferrdn, naturales franceses, vecino(s) y residente (s) en la villa
y valle de Valcarlos...» (1802)°

1.8. Luzaide—Sin embargo, el nombre primitivo de Valcarlos y por
el que adn ahora habitualmente se entienden los naturales siempre que
hablan en lengua vasca, es Luzaide.

1.9. Fortin Sanz de Yérnoz hizo donacién de estas tierras al mo-
nasterio de Leyre. El documento es de 1.110 y figura en él el nombre
de Luzaide: «Guyrizu cum suos cubilares, Lagarreta Lassa in Lugaide» ’.

1.10. En el s. XIV encontramos otra cita que hace alusién a ambas
palabras: «... dominus Garsias Ochoe, quondam prior dicti hospitalis Ros-
cidevallis, emit ab abbate et conventu Sancti Salvatoris Legerensis cum
universis juribus, que ipsi habebant in dicta valle Karolli, que basconciali-
ter dicitur Lucaide et dicxit quod pro eo scit, nam ipse testis morabatur
tunc in dicto hospitali Roscidevalli» ®.

1.11. Luzaide es asimismo nombre de lejanas resonancias mitoldgi-

Codex Calixtinus, pag. 471.
Libro de fuegos. Arch. Gen. de Nav. (Sangliesa, 1428, fol. 213).
Documentos familiares de Marimaite, propiedad del autor, 1802.

7. “Donamus in portu de Auri¢ unum monasterium quod vocatur Sanctus Salvator
et unum palacium in Erro similiter cum illos suos cubilares et cum omni introitu et
regressu suo. Estos nompnadamientre son los cubilares: Guyrigu cum suos cubilares, La-
garreta Lassa in Lucaide, Iraugqueta, E¢tau, Garaycoa, Cuguarriaga, Leguarreta, Goros-
taldea, Leguarreta, Celaya, Lapurdiola, Leguarreta, Caarra, Ecquica Belarge, lassaracu-
ne, Yturaoa, Goroslarre, Vrdincaquiualdea, Vgueta, Orila et Orilarrange, Aquicheta, Epe-
leta, Beerecoa, Aycita Berroa, Aycita Gayna, Orcire Corita, Arictelussa, Onbacendu,
Bagaola, Cuagola, Caualeta Goeynna, Iueyeta, Gorostaldea, Burreguieta, Gorostaldea,
Soroluce, Leycarduya Cilueticoa, Ama laureguiaga, Barrena Aurigchoa”. Peregrinacio-
nes a Santiago T. III, pig. 52. (El original pertenece al Becerro antiguo de Leyre;
Arch. Gen. de Navarra, pags. 272-273.)

8. Proceso de Bayona, pag. 325.
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cas. Recordemos la leyenda de Pio Baroja en su-novela «El Caballero de
Erlaiz»: «El pico de Anie, Ahufiemendi o monte del Cabrito, es como el
centinela al Este del pais vasco. Estd colocado dentro de Francia en el
limite del Bearn. Es monte de aire ruinoso, un conglomerado de rocas
blanquecinas que forma contraste con el sombrio verdor del bosque pré-
ximo de Isseaux. Este se halla formado por abetos negros que, como
gigantes, parecen defenderle de las tempestades del océano. El pico de
Anie domina la aldea de Lescun».

«He podido comprobar que hay dos tradiciones sobre ese monte. Una,
probablemente la mds antigua, supone que en la cumbre hay una divinidad
maléfica y siniestra. Esta divinidad es muy celosa, y cuando la irritan en-
via tempestades violentas que suelen asolar el pafs. La otra leyenda, pro-
bablemente mds moderna, afirma que hay en la cima de la montafia un hada
benéfica llamada Maithagarri, que posee en la cumbre un palacio y un jar-
din encantados. Este hada tiene amores con el bello pastor Luzaide» °.

1.12. Puerta de Espaiia—El camino de Valcarlos recibié por su im-
portancia, el nombre de «Puerta de Espafia». Figura como tal en la «Chan-
son de Roland», ya que usa indistintamente los términos «Les porz de
Sizer»; «les porz d’Espaigne».

1.13. Es la expresién que utiliza Picaud en la ’Guia de Peregrinos’:
«En el pais vasco hay en el camino de Santiago un monte muy alto que
se llama Port de Cize, o porque allf se halla la puerta de Espafia, o porque
por dicho monte se transportan las cosas necesarias de una tierra a otra» "

1.14. También un historiador inglés del s. XIII, Roger de Hoveden,
llama a Ibafieta «Puerta de Espafia». Relatando una campafia de Ricardo
Corazén de Ledn, en 1178, dice textualmente estas palabras: «...inde pro-
movens exercitum suum usque ad Portus Sizerae, quae nunc Porta Hispaniae
dicitur...» .

2. La situacién de Valcarlos es bastante especial. Constituye una
pequefia anomalfa geogrifica. Se descuelga en forma de cufia alargada en
la vertiente francesa del Pirineo navarro, con ligera incluinacién de SW a
NE. El profundo barranco estd surcado por unos veinte kms. de carretera,
hasta la frontera. Es terreno sumamente accidentado. Dista 60 kms. de Pam-
plona:

. 9. Pio Barosa. El Caballero de Erlaiz (Lib. 3.9 c. 2; Excursiones).
10. Codex Calixtinus, pag. 517.
11. Citado por Menéndez Pidal Chanson de Roland (Madrxd 1959).
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3.1. E! término municipal alcanza una extensién de 4.518,65 Hs. He
aqui la distribucién del suelo, segiin los datos de un mapa trazado a mano-
sobre papel vegetal, que solia estar en el Ayuntamiento de la Villa:

Tierras de labor y prados ... ... 5.263 robadas ( 473,67 Hs.)
Monte de haya, castafio y roble ... 17.802  » 1.602,78 »
Terreno raso y helechales ... ... 26473 » 2.382,50 »
Terreno improductivo ... ... ... 670 » 60,30 »
Total ... ... 50.208  » 4.518,65 »

3.2.  Sus montes mds destacados son: Bentartea (1.342 m.), Changoa
(1.471 m.), Mendi-txipi (1.381 m.), Astobizkar (1.504 m.), Lepoeder
(1.434 m.), Ibafieta (1.062 m.), todos ellos en el limite S. direccién W. a E.
Muy cerca de ellos se encuentran Lindux (1.220 m.), Ortzanzurieta (1.570
m.) y Guirizu, con 1.280 m. de altitud.

A la altura de Pekotxeta (NW.) cabe destacar Meatze. Son dos colla-
dos del mismo nombre con 1.215 y 1.230 m. respectivamente. (Datos toma-
dos del mapa editado por el Instituto Geogrifico y Catastral. Edic. Militar.
Madrid. 1950.)

3.3. El término de Valcarlos viene a ser una profunda barranca, que
constituye el dspero valle de Luzaide, con repliegues radiales que confluyen al
mismo. Estos accidentes geograficos han atraido de siempre la atencidén de
los naturales y alrededor de ellos han surgido los barrios: Aitzurre, Azoleta,
Pekotxeta a lo largo de la ladera occidental. Otras veces sélo dan de si para
caserfos aislados, v lo mismo que en el caso de los barrios, son conocidos por
el nombre del terreno: Artxa, Ashi, Udiri, Egi, Chapar, Zestau, en la ladera
oriental v, por tanto mds sombria, de Ondarrola.

3.4 Las numerosas fuentes que afloran por ambos flancos, asi como
las aguas de los montes circundantes forman en el fondo del barranco un
riachuelo, que algunos llaman ’Nivelles’, o pequefio Nive. Conviene tener
en cuenta que hay aguas de nombre muy parecido; por ej. en Ciboure
(Urrugne). : ‘

3.5. Para obviar de alguna manera este inconveniente, a las aguas que
bajan de Ibafieta suele también llamarse Rio Luzaide. En cambio, no es correc-
to el nombre de «Luzane», que trae el mapa del Instituto Geogrifico y Ca-
tastral (ed. 1950).

3.6. Es afluente del Nive, al que se une en las inmediaciones de San
Juan Pie de Puerto; que, a su vez, desemboca en el Adour. Pio Baroja los in-
mortalizé en una pégina de gran lirismo, que intitula "Epitalamio’. (El Caba-
llero de Erlaiz. Lib. 4; ¢. IX; Epitalamio.)

[7] 121



JosE MAR{A SATRUSTEGUI

3.7. Las regatas més importantes de Valcarlos son: Chirrisquin, con
salto de agua y central eléctrica, lo mismo que Arrollandieta. Los saltos per-
tenecen a Fuerzas Eléctricas de Navarra. El rio Chapitel y las regatas de Aitzu-
rre y Azoleta. Regata de Barcelona, con su molino (Yanpierreneko ebiara o
Molino de Ferrdn). Finalmente, la regata de Pekotxeta, cerca de Arneguizahar.
Son rios trucheros de gran calidad.

3.8. El clima ofrece grandes contrastes, segtin se considere el techo o el
fondo del barranco. En general, suelen decir ellos que se da un grado de di-
ferencia por cada cien metros de altitud. El pueblo de Valcatlos se dice que
estd a la altura de Tafalla. Pekocheta a unos 250 m. nada mds. Ibafieta alcan-
za 1.062 m., en tanto que Bentartea y Lepoeder por ej. rebasan a éste en casi
300 y 400 m. respectivamente,

3.9. Cifiéndonos al niicleo central del pueblo (Karrika), que es donde
radican la iglesia parroquial y el Ayuntamiento, cabe decir que predomina
el clima suave. Nieva poco y pronto desaparece. Le afectan mucho las nieblas.
Es zona muy htimeda.

3.10. Como excepcién, se recuerdan las heladas de Febrero de 1956.
Durante los veintiocho dfas del mes permaneci cerrado al tréfico el puerto de
Ibafieta. Se registraron temperaturas de 18° bajo cero. Alcanzaron hasta 24°
bajo cero, en Burguete. Se cuenta entre los rigores mas duros que ha conocido
la regidn.

4. El terreno es eminentemente rocoso a partir de la altura del pue-
blo, hasta Ibafieta. Hay rocas calcireas y otras graniticas de gran dureza y tono
rojizo, con vetas de hierro. En parte se encuentran ligeramente recubiertas de
tierra y con vegetacién. Otras veces se trata de pefias bastante erosionadas que
van desprendiendo grandes cantidades de grava. Sélo son asequibles a las ca-
bras. Asi Gafiecoleta. En los barrios de Gaindola, Azoleta y Pecotxeta hay
buenas tierras de cultivo.

4.1. Existen algunas cuevas y simas. Se tiende a relacionarlas con ele-
mentos mitolégicos. Hay una cueva, Mailuxe, en el barrio de Azoleta, que
dicen se comunica con el puente de San Juan de Pie de Puerto. Era refugio del
genio de los bosques (Basajaun ). Resultaba poco temible, ya que no hacia mal
a nadie. Incluso resultaba beneficiosa su presencia para preservar a los re-
bafios de la amenaza de los lobos. (Bernatenea. Ondarrola. 1959.)

4.2. Leize gorria—Otra cueva llamada ’Leize gorria’, también en el
barrio de Azoleta, més arriba de la casa Argina, tenfa fama de ser morada de
las lamias. No habfa que dejar a las vacas acercarse a ella. Comunicaba con el
molino de Ferrdn. En cierta ocasién metieron un perro y efectivamente apare-
cié debajo de la curva de ’Barcelona’. (Martifio. Gaindola. 1958.)

4.3. Las lamias de las pefias del caserfo ’Paris’ se permitfan acercarse
a las personas que trabajaban en las labores del campo; e incluso acostum-
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3.7. Yanpierreneko ehiara. (Molino de Ferran.)
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braban a sentarse sobre el yugo del ganado que araba la tierra. (Peyo Berna-
tenea. Ondarrola. 1959.)

4.4. Otra lamia que vivia en una oquedad de la pefia de Gafiekoleta,
fue abatida por un hombre a quien le salié de noche. Despojada de todo cuan-
to llevaba encima, fue arrojado su cadéver al rfo. (Irene Iroz. 9 afios. 7.X1I.
1959.)

4.5. Pefién de Bordel. Es una roca situada al borde de la carretera,
al pie del caserio del mismo nombre. Solia haber un pequefio nispero
que decian sefialaba el lugar donde estaba la chimenea de las lamias (lami-
nen xamindeia). Aseguraban que vefan salir humo en las mafianas heladas de
invierno. Relacionan con la siguiente leyenda:

4.6. Una lamia fue de visita al caserio «kiteria», no lejos del lugar.
Perdié su broche de oro y supuso que le habfa robado la duefia del caserfo.
Reclamd, pero no se lo pudo entregar. En venganza les estropearon de noche
el mejor sembrado de casa, dejando la finca completamente cubierta de pie-
dras. Requerida la presencia del sacerdote fueron conjuradas las lamias y
condenadas a permanecer doscientos afios bajo tierra. Tienen su reducto de-
bajo del pefién de Bordel, y el nispero sefiala el punto exacto de la salida de
los humos. (Ana Marfa Gofii, 1959.)

4.7. Hace unos afios, al ensanchar la peligrosa curva del pefién de
marras las cargas de trilita alcanzaron al 4rbol y aprecié una hendidura natu-
ral profunda, que los camineros trataron de recubrir con escombro y piedras.

4.8. Mamu xilo.—También en la orilla de la carretera, junto a la
borda de Doray, en el camino de Gafiecoleta, hay una especie de refugio
abierto en la roca, que llaman mamu-xilo. Entienden por ’mauma’ una espe-
cie de genio nocturno que atormenta a sus victimas con suefios depresivos,
angustia, fatiga respiratoria y neutralizacion de todas las facultades de la
persona. Es una de las creencias mds arraigadas entre los vecinos del pue-
blo. He recogido hasta seis u ocho variantes distintas de la oracién que
rezan al acostarse. :

4.9. «Xiximurru» es el nombre de un monticulo por el lado de Arneguy.
Se conserva la creencia de que alli existié, en tiempos lejanos, una serpiente
de siete cabezas (zazpi buruko sugea). Ninguna chica que se acercara por alli
podia regresar.

4.10. Finalmente, existen otras oquedades que nada tienen que ver
con la fantasia popular. Son galerias de antiguas explotaciones mineras. Puede
verse en Gafiecoleta y debe de haber otras en los parajes conocidos con los
nombres de ’Arbanta’ y "Miatzeta’. (Isidro Iroz.)

5.1. La vegetacién, tanto en las tierras bajas como en la parte menos
rocosa del monte, es exuberante. La riqueza principal del bosque constituye
el haya (pagua). Se da también el roble (aritza). El castafio (gaztaina), muy
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abundante, va siendo cada vez menos aprovechado por escasez de mano de
obra. Se va perdiendo también mucha planta.

5.2. Se han realizado serios esfuerzos por introducir el pino. La pri-
mera experiencia llevada a cabo en el alto de Ibafieta no dié resultado muy
halagiiefio. Se trata de una ladera desguarnecida, de mucha nieve y vientos
muy fuertes. Apenas quedan huellas de aquel primer intento. Las nuevas
plantaciones ‘se estdn llevando a cabo con criterio que parece mds acertado.

5.3. Se da el fresno (leizarra), que se poda en Otofio para alimento
del ganado. El aliso (altza), y el chopo (busuntza) pueblan con profusién
las orillas del rio y de los regachos.

5.4. Entre los arbustos se cuenta el espino blanco (elorri xuria).
Estdn convencidos de que nunca atrae al rayo. Lo bendicen el dia de San
Juan para colocarlo en las puertas de las casas. Suelen hacerlo en forma de
ramo o de corona entrelazada -con rosas. Al endrino le llaman elorri (elorri
beltxa); Baxakahana, es su fruto. Literalmente significa ’ciruela silvestre’. El
brezo (ilarria) no suele ser muy desarrollado. Larre lilia, es la flor de brezo.
(Tendria que ser ilarre-lilia.) No se dedican a hacer escobas de brezo; las
compran hechas (ihats-ilarria). Las de Francia solian ser mds estilizadas que
las peninsulares; y de mango largo. Finalmente, en los grandes rasos de los
montes altos abunda la aliaga o argoma (otia). Suelen prendetle fuego los
pastores antes de entrar en invierno, para mejora de los pastizales. Produce
llamaradas impresionantes.

5.5. Entre los drboles frutales predomina el manzano. En otros tiem-
pos se hacia sidra en los caserios. Actualmente ya no. Sélo se conoce la man-
zana de mesa (sagarra). Hay también ciruelos, perales y cerezos. Los términos
usuales son: ciruela (ahana); pera (udaria); cereza (gerezia). Abunda el
ciruelo silvestre; viene espontdneamente entre los robles y castafios del bos-
que. Resalta, sobre todo, en primavera que florece muy pronto y destaca a
corros, como si fuera nieve. Hay también nogales.

5.6. Es relativamente poco el terreno que se cultiva. Se limitan casi
siempre a cubrir las necesidades familiares. Siembran preferentemente el
mafz (artua), la patata (lur sagarra), alubias (ilarrak), y algunas verduras
en la huerta. El forraje se reduce a remolacha, nabo y algo de trébol y alfalfa.

5.7. Hasta hace unos afios sembraban algo de trigo y habia algunos
vifiedos. Actualmente se ha abandonado la siembra del trigo y quedan pocas
cepas en todo el pueblo. El vino que elaboran es un chacoli de baja calidad,
pero debido a su acidez resulta muy agradable en los dias mds calurosos
del verano (etxeko arnua).

5.8. El cultivo de las tierras de Valcarlos arranca del s. XIV. En 1333
el obispo de Bayona reclamaba los diezmos y primicias de las tierras recien-
temente roturadas. Y un anciano de setenta afios replica que desde hace
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45 afios venia siendo un derecho de Roncesvalles, que cobraba sobre los
animales «quia ibi tunc non erant terrae ad culturam redactae». (Proceso
Bayona, pag. 345-346.)

5.9. El mayor esfuerzo lo dedican a la hierba (belarra). Hasta hace
muy pocos afios la cortaban con la guadafia. Ahora utilizan aparatos meca-
nicos con motor de gasolina. Se seca al sol en el mismo prado y se almacena
en las bordas. Dan mucha importancia al segundo corte (sorua). Parte de
la hierba se apila en el campo (meta). Es el procedimiento que amenudo si-
guen con el helecho (iratze). Luego, en invierno, dedican unos dias al aca-
rreo (belarketa en el primer caso; iratzeketa, en el segundo). Este trabajo
se realiza con ayuda de algunos allegados, o amigos de la familia. Lo cele-
bran con una buena comida.

5.10. Las ovejas constituyen la base principal de la economia gana-
dera del pueblo. Hay vacas, que en verano pastan en los montes. Prictica-
mente casi todas las familias crian algin cerdo. Existe también ganado ca-
ballar. En los caserios tienen algin burro que utilizan para el transporte
de las cosas pequefias de todos los dias. El perro forma parte del casetio
en Valcarlos. Se le habla en castellano. En cada casa suele haber varios
gatos; estos reciben sus reprimendas en vasco.

5.11. Abunda el zorro (azeri). A veces hace estragos en los reba-
fios, y por supuesto en los gallineros. Los pastores organizan campafias de
exterminio por envenenamiento. Hay liebres (erbiak), gatos monteses (ba-
sa katiak), y aun jabalfes (basurde) en algunas ocasiones. A la codorniz
llaman kalla, por influencia francesa. Pero la caza mds interesante de Val-
carlos es la de la paloma. Los puestos de Gabarbide importan alrededor
de medio millén de pesetas cada otoflada a las arcas municipales ' ®*.

6.1. La mayor parte de los habitantes son naturales del pafs. Siem-
pre hay una colonia flotante, bastante numerosa, integrada por guardias,
policfas, administrativos y otros empleados oficiales. Ha llegado a haber has-
ta cuarenta y cinco guardias de plantilla, entre los tres puestos de Valcarlos,
Gafiecoleta y Aduana.

6.2. La poblacién va experimentando considerable descenso. Como
referencia cabe anotar que en 1863 era de 156 vecinos, con un total de
1.105 habitantes. Aproximadamente cien afios més tarde, figura en el Ca-
lendario Turistico de 1966 con 780 habitantes.

6.3. Se conserva la lengua vasca. Dentro del dialecto bajo-navarro
entra en el grupo de Garazi, que tiene su capitalidad en San Juan Pie de

11 bis. La subasta de 1968 ha batido todos los records, con una recaudacién de
1.154.000 pesetas.
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Puerto. Saben el espafiol y gran parte de ellos se defiende también en
francés. Es normal que los nifios de Pecocheta acudan a las escuelas de
Francia.

7.1. Aparte del ntcleo central del pueblo (karrika), y de dos ba-
rrios Gafiekoleta y Pekotxeta, bastante agrupados; el resto de la poblacién
se encuentra disperso por los caserfos, que alcanzan a la mayor parte del
extenso término municipal. El grupo de casas que rodea a la iglesia y lla-
man Valcarlos, apenas supone el treinta por cien del vecindario. Unas cien
familias viven fuera de esta zona.

Sin embargo, en ella funcionan las dependencias oficiales y servicios
més indispensables.

7.2. El poblado de Valcarlos arranca del s. XIV. Las dos primeras

casas figuran en documento de 1271, como hospitales dependientes de Leyre.
Es sin embargo en el Proceso de 1333, donde se petfila la fisonomia del

pueblo.
7.3. Ultimamente, y gracias a diecisiete kilémetros de carreteras mu-

7.1. Pecotxeta. Puente Internacional
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nicipales terminadas en 1964, todos los caserfos cuentan con cémodos ac-
“cesos. Esto ha revalorizado notablemente las haciendas.

8. Al final del trabajo daremos el catdlogo completo de las casas
por orden alfabético. Segiin una tradicién popular muy extendida entre los
vecinos del pueblo, Valcarlos debe su origen a catorce maleantes obligados
por la justicia a poblar este paraje, peligrosamente expuesto a incursiones
enemigas. Creen que eran otros tantos ladrones (choinak).

9.1. Las primeras edificaciones surgieron en funcién de un objetivo
concreto: el camino de Santiago. El afio 1110 estos terrenos fueron do-
nados por Fortiin Sanz de Yérnoz y su esposa Ermisenda, al Monasterio de
Leyre. No se cita por entonces ningiin otro edificio que la capilla de San
Salvador de Ibafieta. (Becerro de Leyre). (cit., 1.9.)

9.2. Siglo y medio mds tarde, afio 1271, Leyre vende a Roncesvalles
«dos casas hospitales», Irauzqueta y Gorosgaray, con todas las posesiones
del término de Luzaide, incluida la capilla de San Salvador de Ibafeta. Se
conservan ambos edificios que no han perdido todavia su primitiva deno-
minacién. Constituyen el origen histérico del poblado de Valcarlos ™.

9.3. Por mucho tiempo siguieron los moradores dependiendo de Ron-
cesvalles. Segtn testifican los comisionados reales que inspeccionaron la zona
el afio 1428, «dixieron que deuen en cada ainno de censo a la dicha orden
de Ronzesvailleis 28 florines». (Fuegos, 1428. pdg. 213.)

9.4. En este mismo informe administrativo encontramos otro dato de
gran interés, que arroja mucha luz sobre el modo de vida de los primeros
moradores del valle. Dice textualmente: «interrogados qué revenidas han,
dixieron que no han revenidas algunas. Interrogados de qué viven. dixieron
que no han pan ni vino; que viven sobre algunos ganados que han e sobre
el pasage del romeage».

9.5. Es asi como se explica la primitiva disposicién del poblado en
linea recta, cubriendo entre las catorce casas otros tantos kilémetros de
camino, que mediaba entre la primera y la tltima vivienda. Cada una de
ellas vino a constituir coto redondo, y aun ahora se distinguen por su ven-
tajosa situacion.

12. “...vendimus, damus et tradimus, jure proprio, in perpetuum vobis domino G. prio-
ri, totique conventui in B. M. Rocidevallis pro vobis ac vestris succesoribus universis
quandam domum nostram, ecclesiam seu hospitalem, sitam et positam in loco qui dici-
tur Summi Portus, cum omnibus juribus; item quandam aliam domum nostram seu
hospitale, sitam et possitam in loco qui dicitur Irauzqueta, cum omnibus et juribus et
pertinenciis suis; item, quandam aliam domum nostram seu hospitale, sitam et possitam
in loco qui dicitur Gorosgaray, pro pretio trium millium aureorum”. (J. IBarra. Histo-
ria de Roncesvalles; Pamplona, 1935, pag. 202). Este documento pertenece al archivo de
Roncesvalles.
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9.6. A esta primera etapa de concepcidn lineal a lo largo del camino
de peregrinaje, siguié otra de reagrupamiento alrededor de la Iglesia, que
entonces era San Juan de Irauzqueta. Se llamé Elizaldea, y corresponde al
emplazamiento del actual Valcarlos-pueblo.

9.7. Sin embargo esta pauta no fue el resultado de una tendencia es-
pontdnea del vecindario. El Tribunal del Consejo Supremo que dictd practi-
camente la autonomia del pueblo, facultando al Concejo para conceder li-
cencia de nuevas edificaciones en su término, lo hacia «con la condicién de
levantarlas junto a las ya edificadas» ®.

9.8. Se comprende que fuera una medida impopular, ya que habien-
do crecido el pueblo, y viéndose obligados a vivir de la ganaderfa asi como

13. “Después de la sentencia del tribunal de Alcaldes de Corte, favorable a Ron-
cesvalles, presentaron los de Valcarlos, agravios y nueva alegacién ante el Consejo
Supremo, y éste, por sentencia del 6 de octubre de 1646, revocd la del tribunal de la
Corte, absolviendo a los poseedores de nuevas casas de Valcarlos, para dar licencia
de edificar casas, con la condicién de levantarlas cerca de las ya edificadas.” (Libro de
pleitos de Roncesvalles) J. IBARRA, Historia de Roncesvalles, pag. 363.

S6lo quedaron tres propiedades a Roncesvalles, en todo el término de Valcarlos:
Irauzqueta, Ardandeguia y Gorosgaray. Finalmente, Mendizabal le privé también de ellas.

A su vez el Concejo de Valcarlos se emancipé del valle de Erro, constituyendo ayun-
tamiento propio, hacia el afo 1592. Los documentos anteriores a esta fecha encabeza.
ban con estas palabras: “En la Val Carlos que es en, o de la Val de Erro.” (J. IBARRa,
Historia de Roncesvalles, pag. 69).

Tenemos como punto de referencia un escrito del afio 1652, en el que un testigo
judicial declara: “que oy6 a sus pasados que los de Balcarlos estaban sugetos a la
jurisdiccién del Alcalde de Val de Erro, y que esto duré hasta ahora sesenta afos, que
pidié la Valle de Valcarlos, importara al servicio de su Magestad, hubiese Alcalde en
la dicha Valle, porque quando se ofrecian algunos delitos, en el interin que acudian al
Alcalde de Val de Erro, a cuya jurisdiccion estaban sugetos, se ausentavan los delin-
quentes, y que por esta razén su Magestad concedié hubiese Alcalde en dicha Valle,
separandose de la jurisdiccién de Val de Erro”. (J. Ibarra, 1, c.).

Eclesidsticamente, Valcarlos pertenecia al obispado de Bayona, que llegaba en esta
zona hasta Astobizcar. Una reclamacién de los derechos de la Mitra sobre Valcarlos,
fue la que originé el famoso proceso de 1333, al que repetidas veces venimos alu-
diendo.

Pues bien; queda por anotar la circunstancia histérica que motivé la desvinculaciéon
en lo espiritual, de la didcesis de Bayona. A raiz de la implantacién oficial de la here-
jia calvinista al otro lado de la frontera recién estrenada, Felipe II actué con sentido
politico. Barajé la posibilidad de infiltracién de las ideas reformistas en su reino, a tra-
vés de los enclaves de territorio propio sujetos al obispado de Bayona; y obtuvo de
Roma una bula especial que lleva fecha 30-VI-1566. A tenor de ella, los obispos intere-
sados debian nombrar Vicario General para el gobierno de los territorios sujetos al
monarca espafiol. Pasados seis meses de incumplimiento de esta disposicién, investiria
de poderes ordinarios a los respectivos obispos espafioles “al menos para el tiempo
que durasen aquellas circunstancias” (durantibus indictis Franciae regnis erroribus prae-
fatis, dumtaxat, durare debere) J. IBARRA, Hisioria de Roncesvales, pag. 362.

Es lo que sucedié puntualmente al no responder los franceses. Cabria preguntar
cuindo pudo considerarse alejado el peligro de herejia y abrogados los poderes espe-
ciales conferidos a la Sede de San Fermin. Pero ya las cosas continuaron en el estado
en que se encontraban, no sin protesta de Bayona, que por ejemplo en 1712 hacia constar
expresamente “que no cedia a sus derechos episcopales sobre el territorio diocesano su-
jeto al monarca espafiol” (J. Ibarra, 1, c.).
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de unos cultivos que, a veces, distaban no poco de sus propias casas, hu-
biera sido mds racional organizar libremente la vida alli donde se desarro-
llaban las actividades de cada familia. Es asi como nacieron las ’bordas’,
mds cerca de la realidad cotidiana, que sus propias casas.

9.9. Esta circunstancia histérica revalorizd el papel de la borda. Ya
antes de la Revolucién Francesa empezaba a desglosarse en los libros pa-
rroquiales la borda, como morada independiente de la casa. Hubo casas
fuertes que llegaron a tener dos o tres bordas, con sus respectivos case-
ros. Registran los libros parroquiales nombres como Betiriborda, Bordachu-
ri, Bordaberri, Bordaxar, Bordagorri, Echepare-borda, Garaco-borda, Lassa-
rre-borda, Borya, etc. Todos ellos pertenecen a documentos de la primera
mitad del s. XVIII. ,

9.10. Simultdneamente hace su aparicién el apellido Borda, segin cos-
tumbre de identificar a las personas por el nombre de la casa que habitan ",

Hubo tantos compuestos de borda, como casas con casero. Todavia
quedan nombres como Yanpierreneko-borda, Etxexuriko borda, Dorayko-
borda. Incluso varias casas llevan actualmente ese componente: Borderre,
Bordaxar, Borya, Barberainborda.

9.11. También las posadas tradicionales dejaron de vivir del hospeda-
je a medida que fue enfridndose la fiebre del peregrinaje. Es cuando se con-
virtieron en centro de una explotacién agropecuaria. Y ya tenemos los dos
tipos de bordas: la distante de la vivienda; y la borda o bordas anejas a la
casa por gozar de coto redondo.

9.12. La Revolucién Francesa desempefié papel decisivo en el cam-
bio de fisonomia que experimentd Valcarlos. Los vecinos tuvieron que aban-
das reedificadas. Ni la misma iglesia parroquial escapé a las llamas del fuego
donar el pueblo y al regreso quedaban sélo las ruinas de los edificicios incen-
diados. Son numerosas las ldpidas que recuerdan estos hechos, en las facha-
revolucionario.

9.13. Vale por muchas una nota que encontramos en los libros pa-
rroquiales: «El 25 de abril de 1793 invadieron los republicanos franceses la
Villa de Valcarlos, cuyos habitantes tuvieron que emigrarse abandonando to-

14. Nos encontramos con datos como estos:

J. Laborda, nacié en la Borda de Unayarena (Ondarrola).
El mismo apellido Laborda aparece en otra partida, que dice:
Laborda... nacié en la Borda o Caseta de Echeandi.
Francisco Bordatto aparece en el libro de Casados de 1839.
Martin Joseph de la Borda (1729).
Ernando de Betiriborda (Betiri Borda) 1705.
Tristan de Borda (1710).
Ana Marfa Bordaberri (1791).
(Arch. Parroq. de Valcarlos).
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do, y estuvieron emigrados hasta principios del afio de 1796, quienes a su
vuelta encontraron todo incendiado sin exceptuar habitante alguno».

9.14. Este hecho fue fundamental. Sobre las cenizas humeantes de
sus viviendas arrasadas se plantearon a la llegada el problema de su super-
vivencia. Fuera de unos pocos que tenfan bien emplazadas sus antiguas ca-
sas, los demés optaron por abandonar las ruinas de los viejos muros, y acer-
carse a sus heredades. De hecho tenemos solares que llevan en el pueblo, los
nombres de otros tantos caserios: Echeaundi, Tolosha, Bidart, etc. Se dio
incluso el traslado de alguna casa tradicional; asi Doray, Bidondo etc., que
estaban junto al camino antiguo, actualmente son caserios muy apartados del
mismo. Gracias al nombre se conserva vivo todavia el recuerdo del antiguo
emplazamiento.

9.15. Es posible contribuyera a tomar esta decisién el hecho de encon-
trar las bordas en mejor estado que la casa, ya porque apenas ofrecieran ali-
ciente al pillaje de la soldedesca, o porque simplemente su alejamiento las
salvara del incendio. Lo cierto es que a partir de entonces se configura la
fisonomia actual de pueblo disperso.

9.16. Otra figura que conviene tener en cuenta para la buena inteli-
gencia de la toponimia local, es la bustaliza. Se llaman también seles. En
vasco «Zaro» o «Saro». Se trata de prados abrigados con 4rboles en sus
contornos, para alojamiento del ganado. A veces se complementaban con
una cabafia para el ganado. En documentos antiguos encontramos expresiones
como éstas: «Larrandorenen bi sarobe»; «Arun Urriztoyen bi sarobes.
(1284.) Existen los topénimos Zaro y Euntzaro. Elusaro, probablemente de
Elursaro. Bordel-saro, Udasaro, Axeri saro, etc.

10.1. El pastoreo, la agricultura y el comercio, principalmente de
cara a Francia, constituyen los medios de vida de Valcarlos. Hay varias pen-
siones, establecimientos de bebidas y bastantes empleados.

10.2. El setenta y cinco por cien de los vecinos dedica su atencién
al campo, en pequefias explotaciones agropecuarias. La hacienda familiar
consta de casa y borda; tierras de cultivo y prados, ademds de algiin helechal
y castaflos en término comunal.

10.3. Tienen vacas, que fuera de los periodos de produccién pastan
en los montes y en invierno se recogen a casa. Son muchos los caserfos que
conservan un reducido grupo de ovejas. Los rebafios importantes son esca-
sos; quizd sélo un par de ellos sobrepasardn las trescientas unidades. Crian
cerdos y generalmente no falta un burro para el servicio diario de transpa-
queterfa familiar. Es el gran auxiliar de las amas de casa, y de las lecheras.
Los pastores gustan tener su propio caballo.

10.4. Las fondas y pensiones emplazadas en el pueblo son tres; y
una més, junto a la aduana. Aparte de éstas, que tienen setvicio de bar, hay
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otros dos establecimientos de bebidas en el nicleo principal, y tres en el
barrio de abajo.

10.5. Los empleados se reparten entre las tres centrales de Fuerzas
Eléctricas de Navarra, y comercios de Pecocheta. El elemento oficial lo cons-
tituyen tres policias de plantilla, Administrador de Aduanas, Jefe de la Ofi-
cina de Correos y Telégrafos, cartero urbano y rural, Delegado de Infor-
macién y Turismo, importante y nutrido puesto de la Guardia Civil (rural
y de fronteras), que dltimamente tiende a reducirse y un Jefe Local del
Movimiento.

10.6. La plantilla de empleados municipales se compone de Secreta-
rio del Ayuntamiento y un alguacil. Dos maestras atienden las escuelas de
Valcarlos y Gaiecoleta, respectivamente. Funciona una centralilla de Telé-
fonos con cuarenta y siete abonados. Hay médico.

10.7. Los servicios religiosos de la Parroquia de Santiago estdn aten-
didos por dos sacerdotes, en calidad de Pirroco y Coadjutor. Se encargan
de las feligresfas de Valcarlos y Ondarrola, en Francia.

Para asuntos judiciales as{ como de notarfa, depende de Aoiz.

10.8. El sector més floreciente es el del Comercio. Hay hasta cator-
ce tiendas en el término municipal. En Ventas por ej., de siete tnicas fa-
milias, seis se dedican al comercio; y la otra tiene peluquerfa. Pecocheta re-
gistra el mayor volumen de negocio.

II
LA CASA

11. La casa recibe diversos nombres segiin la categorfa o destino de
la misma. Asi:

Efxe = casa.
Bazterretxe = caserfo, casa de labranza.
lauregi = palacio, casa sefiorial.
Etxexka = casa muy pobre, v
Etxola = choza o cabafia de pastor. Casa de campo donde suele re-
sidir la familia durante las faenas de verano.
Ttattola = caseta.
Aterbe = cubierto.
Egoitza = estancia.
Bizitei = vivienda.
Estai = piso.
Borda = establo o cubierto para el ganado.
12.1. Las casas antiguas de Valcarlos estdn orientadas hacia el E. En-
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tre las modernas no siempre se tiene en cuenta este dato tan interesante por
tratarse de una regién sombifa v hiimeda.

12.2. El poblado se asienta en la ladera occidental del barranco, lo
que hace que sus casas sean soleadas.

En cambio las casas de Arneguy-Ondarrola, situadas sobre la ladera
opuesta, resultan mucho mds sombrias. Son también mds modernas que el
primitivo Luzaide.

12.3. Como ya queda apuntado en otro lugar, el pueblo nacié en sen-
tido lineal a lo largo del camino de peregrinos. Las casas, muy distanciadas
entre si, tendieron a reagruparse; hasta que, rotos los prejuicios legales,
surgid la férmula espontdnea de los caserfos a lo largo y ancho de la geo-
graffa valcarlina.

12.4. Cada caserfo estd relativamente cerca de las tierras que culti-
va, si no dentro de sus heredades, que resulta a veces dificil. El sistema de
fincas parceladas y dispersas es el inconveniente més serio. Los prados mds
lejanos, desplazan de casa por una temporada a la familia.

13.1. Entre los edificios publicos el Ayuntamiento ha sido ultima-
mente objeto de reforma. Actualmente consta de tres plantas, con salén de
cine y escuelas en la primera; dependencias municipales y servicio de telé-
fonos con vivienda, en la segunda; v viviendas para secretario y Maestra, en
la Gltima. Hay quien lamenta la perdlda de estilo que ha supuesto la obra
pero necesidades obligan.

13.2. Existen otros dos edificios escolares en los barrios de Gafieco-
leta y Pecocheta. Ambos de reciente construccién y buen estilo. El segundo
cerrado actualmente por falta de matricula.

13.3. El Centro Rural de Sanidad, con vivienda para el médico, es
modelo en su género. Consta de Sala de Espera y Consulta; dos habitacio-
nes para hospitalizacién de enfermos, quiréfano y Rayos X, en la primera
planta; destindndose a vivienda del médico todo el primer piso. Es moderno
y est4 bien dotado para hacer frente a las necesidades de urgencia.

13.4. La artesanfa se reduce a un herrero y dos carpinteros con sus
respectivos talleres. Los edificios no ofrecen ninguna caracteristica peculiar.
Son bajeras con vivienda encima, que lo mismo podrian destinarse a casas
de labranza.

13.5. Donde si se apunta la tendencia a apartarse del estilo tradicio-
nal es en el bloque de viviendas de renta limitada. Un edificio que alberga
a doce familias. También los nuevos comercios prescinden sin escripulos
de los detalles de sabor local.
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VALCARLOS. - Caserio Arneguizahar
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14. El caserio de Valcarlos es generalmente de planta rectangular. Por
conversaciones sostenidas con ancianos del pueblo he llegado a la conclusién
de que anteriormente fueron en su mayorfa de alzada en cuadro. Otro de
los elementos que parece ser ha cambiado radicalmente, es el tejado. Al
edificio primitivo le correspondia el tejado a cuatro aguas, llamado «billén
o pabillén. Quedan varias de estas casas por la parte de Gafiecoleta. A la
casa rectangular corresponde el tejado a dos vertientes (Pefidén).

15.1. Al tratarse de terreno muy inclinado, la mayoria de las casas
se levanta a contraterreno. Se apoyaban simplemente en el desmonte y esto
hacia que toda la parte posterior de la planta baja, y muchas veces, incluso
del primer piso, fueran muy hdmedas y dejaran pasar al agua. Actualmente
se tiende a aislar la casa con zanja abierta por medio de una defensa de
piedra.

15.2. Quizd tenga que ver algo con el clima el hecho de que antigua-
mente no existieran balcones ni terrazas. Hay en Pecocheta varias ventanas
rasgadas hasta la base de la planta correspondiente, pero sin nada que so-
bresalga de la fachada. Las terrazas y balcones actuales datan de estos 1l-
timos afos.

15.3. TFuera de contadas excepciones, la casa de Valcarlos no suele
ser muy grande. Téngase en cuenta que la casa es independiente de los es-
tablos. El perro y los gatos son propiamente los tnicos animales ’domésti-
cos’; sélo a ellos les es dado compartir el mismo techo que sus amos.

15.4. Entre las casas mds grandes del pueblo estd Irauzqueta, que
nacié como hospital de Leyre v pasé méds tarde a Roncesvalles. Fue parro-
quia, casa Cural, y albergue en algin tiempo. En general, las casonas estin
alrededor del centro del pueblo y nunca fueron casas de labranza, que sue-
len ser modestas.

15.5. La fachada es lisa y blanca, sin ninguna ornamentacién. Sola-
mente en casas de las familias mds distinguidas de su tiempo, aparece en la
fachada la piedra labrada. Pero en ningn caso llega a cubrir todo el lienzo
de pared. .

15.6. El remate del tejado es sencillo, con alero corto. Las paredes
no requieren proteccién especial por tratarse de clima suave, al menos a la
altura del emplazamiento del poblado principal.

17. La casa presenta muros anchos de mamposterfa apelmazada con
tierra bastante floja. Quizd haya habido retroceso en este aspecto. Las ruinas
de primitivos caserones que he visto desbrozar con motivo de algunas obras
llevan cal de primera calidad, que en ocasiones tenfa la solidez del mejor ce-
mento actual. El cimiento resulta en general superficial. No he podido re-
coger ningln dato referente a ritos especiales del comienzo de la obra.
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18.1.  El techo de los pisos es de madera, lo mismo que el armazén del
tejado. El tejado suele ser de poca inclinacién. Primeramente debié de
utilizarse tablilla, que va desapareciendo. Quedan todavia casas de este tipo
en Gafiecoleta, asi como varias bordas. Son tejados de més inclinacién que
los modernos. Algo parecido a los de Roncesvalles. Eran piezas rectangula-
res sujetas con clavos. (loolak.)

18.2. Es més frecuente la cubierta de pizarra y planchas de piedra.
Tejados bajos en los que raramente van claveteadas las piezas. Esto hace
que vayan superpuestas en parte, lo que acumula mucho peso sobre la casa.
Va también desapareciendo lentamente el uso de la pizarra. Es frecuente
encontrarse con remates de teja, sobre costados grises de pizarra antigua.
(lauzua.)

18.3. En cuanto a la teja, que es lo que se usa en la actualidad, se
introdujo la teja plana a principios de siglo. Solia ser traida de Francia. De
Biatritz en su mayoria. M4s tarde debieron de entrar algunas partidas de la
Tejerfa Mecdnica, de Pamplona. Pero al ser, como ya hemos indicado, ver-
tientes de poca caida resulta mejor la teja drabe, que se va imponiendo de-
finitivamente. La compran en Espafia. (teila.)

19.1. La puerta suele ser angular. En algin caso encontramos cabe-
zales de piedra de una sola pieza (Irauzqueta). Pero lo mds frecuente es
que los vanos se asienten sobre recios marcos de madera. Hay puertas con
arco de medio punto, como Casa Marcelino; o algin portal de Pecocheta,
realizado en graciosa combinacién de piedra blanca y roja. Todo ello a titulo
de excepcién. '

19.2.  Son casas de dos plantas y un desvdn bastante bajo. La fachada
mds corriente es la de tres huecos, con dos ventanas y puerta central en
la planta baja; y tres ventanas en el piso. Naturalmente hay casas mayores.
El desvdn suele tener alguna pequefia ventana.

19.3. La puerta consta de dos hojas; una permanece méds o menos
fija y la otra es la que se utiliza. Esta, a su vez, se divide horizontalmente
en dos. Durante el dia suele cerrarse sélo la mitad inferior. La parte supe-
rior recibe el nombre de ’gaineko borta’.

19.4. Otras veces, para evitar la corriente de aire, utilizan una puerta
suplementaria mas ligera. Suele ser de la misma medida que la hoja abierta
y llega hasta arriba. Lleva cristales en la parte superior, lo que permite dar
luz a la entrada. Gira sobre la media puerta que menos se utiliza, pu-
diendo valerse indistintamente de una u otra, segiin la estacién y el clima.

19.5. En bastantes caserios empiezan a sustituir estas puertas pot
otras modernas. Suprimen el corte de las anteriores, con lo que quedan las
dos hojas iguales. El problema de la luz se resuelve por medio de dos ven-
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tanitas apaisadas y provistas de cristal, que se colocan entre el cabezal del
marco y el borde superior de las puertas.

19.6. Todo ello vale para el tipo de casa tradicional de Valcarlos.
Las nuevas viviendas suprimen la madera e introducen las vigas de ce-
mento y suelo de baldosa; las puertas son de chapa delgada.

19.7. La media puerta inferior lleva pestillo de palanca, sin ador-
nos; es la cerradura que se utiliza de ordinario. La superior va provista
de cerraja con llave de mano, utilizable tanto por dentro como por fuera.

19.8. Se dan dos tipos de tranca para cada juego de puertas. Una
corta, que agarrota en dngulo la puerta fija. La segunda abarca todo el
hueco de las puertas y ajusta a ambas horizontalmente, a la altura exacta
del corte de la ventana. La primera se apoya en la pared, a la méxima
distancia del eje de la puerta, segin el grosor de las paredes. Los extre-
mos de la larga encajan en ranuras laterales de madera, que se adosan a
los marcos.

19.9. Todas las ventanas (mitrak), lo mismo que la puerta de la
cocina (sukaldeko borta) son de cristales. Las contraventanas giran hacia
el exterior de la fachada. Tanto unas como otras encajan en marcos de
madera. No llevan ningin adorno, ni orificios, las contraventanas (kanpoko

letuak ).

19.10. El cierre de éstas se verifica a media altura, por medio de
un sencillo gancho que encaja en la anilla que lleva uno de los marcos
de la ventana de cristal. El gancho parte de la hoja superior o montante,
con lo que quedan bloqueadas las dos.

19.11. Hay otro procedimiento mds primitivo de blocaje, que toda-
via pervive en varios caserios. Se trata de una barra angulada de madera,
ligeramente mds larga que la altura de la ventana. Gira sobre un clavo
central en la cara interior del montante. Sirve para el bastidor de cristal
o ventana propiamente dicha. Cuando se encuentra en posicién vertical los
extremos alcanzan la ranura de dos dngulos de hierro fijos en los marcos.

19.12. Finalmente, existe otro tipo de cierre mds complicado que
los anteriores. Consiste en una chapa larga de hierro, fija por uno de los
extremos a la cara interior de la primera contraventana. Al cerrarse ésta,
el extremo libre sobresale hacia la segunda hoja. Va provisto de un doble
gancho y dos ranuras, que encajan sendos pasadores con hembrilla para
cada gancho, provenientes de la otra contraventana. El cierre se efectda a
media altura. Se repite, por lo menos, en las casas Irauzqueta, Goyeneche
y Karrikaburu.

20.1. La nota caractetistica del caserio valcarlino es su limpieza. El
hecho de destinarse exclusivamente a residencia familiar facilita, en parte,
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la labor de las amas de casa. Las escaleras suelen ser de madera a la cera;
constan de dos tramos, con descansillo en el centro.

20.2. El suelo primitivo de la entrada, asi como el de la cocina,
fue de losas de piedra. Actualmente queda sélo en un par de casas. El
cemento ha sustituido a la piedra en la primera estancia; y en las cocinas
han puesto madera o baldosa. A veces se dan ambas, ya que hay una
franja de baldosa alrededor del fogén y el resto es de madera.

20.3. Los techos son de madera. A veces estdn al natural y otras
veces, cubiertas de cal. En casas de cierta solera hay habitaciones con el
techo recubierto de tablilla estrecha, para evitar el polvo que cae del des-
vdn. En ocasiones, las paredes estdn empapeladas.

20.4. El paso del primer piso y las habitaciones suelen estar relu-
cientes a causa de la,cera. Esta observacién vale para las casas del pueblo,
lo mismo que para los caserios, fuera de contadas excepciones.

20.5. Los muros exteriores son lisos e impecablemente blancos, sin
més adorno ni contraste que las contraventanas. Hay algunas fachadas con
inscripciones, que generalmente datan de la época de la Revolucién Fran-
cesa. El alero es sencillo y de poco vuelo.

21.1. La mayoria tienen dos fuegos y hornillo de gas. La cocina
viene a ser ahora sala de estar, con fogén y buen ornato. Se trabaja en la
recocina, donde estd la cocinilla, fregadera, horno de gas y demds auxilia-
res de las amas de casa.

21.2. El fogén se apoya en una de las paredes maestras, bastante
cerca del sector angular, de modo que permita la inclusién de un banco o
asiento corrido en el rincédn (su bazterra). Consta de chimenea ancha,
abierta hasta arriba; vuelo ligeramente piramidal o campana, con visera de
madera para colocar objetos; y pequefia estanterfa alta de uno o dos tra-
mos en el rincén que forma con la segunda pared.

21.3. La chapa horizontal o de base, se eleva del suelo y permite
colocar un tirador en el hueco que forma debajo. Sirve para guardar cal-
zado. de abrigo, bayetas de limpieza y otros objetos de mucho uso. No es
raro que el frente de esta caja sea de cobre o latdn, con lo que se convierte
ademds en motivo ornamental (tiranta).

21.4. Hay una chapa lisa al fondo de la pared y dos morillos, que
frecuentemente rematan en bola de latén (kaputxiliak). Completa el cua-
dro la cortinilla que cuelga de la campana de la chimenea (#xamindeiko
oiala).

21.5. Los instrumentos méds comunes del fogdn son: tenaza, en fot-
ma de pinzas largas (pintxetak); fuelle (auskoa); pala de hierro y esco-
bita corta (ibats ttipia; imilitxa), que ellos mismos fabrican a base de una
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planta (marmarua), que recuerda al tallo de maiz. ’Su burdina’ es el soporte
semicircular que protege a los pucheros.

21.6. Queman lefla. El Ayuntamiento provee gratuitamente a todos
los vecinos que la soliciten. Sefialan una fecha y elegido el lugar de la ex-
plotacién, se reparte en lotes numerados que se distribuyen por sorteo.
Esta operacién tiene lugar cada afio antes de entrar en invierno. La tala y
el transporte corren por cuenta de los beneficiarios. A veces se les asigna
el material de desecho de anteriores explotaciones madereras. En todo caso
se trata de material de haya.

21.7. Los caserfos suelen tener sus propios medios de aprovisiona-
miento, ya que poseen plantaciones. Sin embargo, les asiste el mismo dere-
cho de recabar un lote en terreno comunal. Cuando lo piden, se procura
concederles no lejos de los habituales lugares de trabajo.

21.8. El llar no ofrece ninguna caracteristica especial. Es una cadena
de anillas gruesas y redondas (laatza); cuelga de una barra de hierro cla-
vada a la altura conveniente, en el centro de la pared maestra que cubre
la chimenea. Por debajo lleva el cldsico gancho doble, que le permite col-
gar de una u otra anilla para regular la altura del instrumento que se trata
de calentar.

21.9. Existe la costumbre de dar tres vueltas a ciertos animales, alre-
dedor del llar. Se practica, sobre todo, con el gato y las gallinas recién ad-
quiridas. Es para que se acostumbren al nuevo domicilio. Vale lo mismo
el humo del fogén.

22.1. En cierto caserio habfan adquirido un hermoso gato gris. Al
cabo de unos dias regresé a su antiguo hogar. Este fue el comen-
tario de su nueva propietaria: «Itsusia! Halta, moda xabarrian iru aldiz
inguratia nixin labatzian!» («qué calamidad! Y eso que, a la antigua usan-
za, le habia dado tres vueltas alrededor del llar...») (Bidart. 1962).

22.2. No se debe permitir que el llar se balancee. Hace que Dios
baje del cielo. Es lo que se les recuerda a los nifios: «Utzak geldirik labatz
bori! Gure Jinkua zerutik jeutsiko huk...» (Martifio, Gaindola. 1959).

22,3, Otra versién es que el vaivén del llar hace llorar a Dios.
(Saindu). Ni en medio de las prisas por retirar la leche a punto de so-
brarse hay que consentir que el llar se agite (Pedro Camino, Xuhialde.
1959).

22.4. En Pekotxeta recogi estas palabras, que dicen cuando se estd
moviendo el llar: «Xingola, mingola / paretai gora!» (Maestria, 1958).

22.5. Al nifio que se duerme sobre la plancha le amedrentan diciendo
que bajard el abuelito (Aitatxi xaharra jinen!) M.* Luisa Auzqui (1960).

22.6. La chimenea es el conducto por donde citculan de noche las
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lamias. La duefia de cierto caserfo era constantemente incordiada por una
lamia que le bajaba por la chimenea, mientras hilaba. Solia hacerlo a me-
dianoche y pedfa migas tostadas (urin brox). Cierta noche le esperd el
duefio de casa. La lamia noté diferencia en el ritmo de trabajo y asi se lo
comunicé (Lehen fir-dun, fir-dun eta orai far-dan, far-dan...?).

— Como te llamas? —le pregunt$ la impertinente visita.

— Ni, neure buru (yo misma) —le contesté el hombre—.

Para entonces tenfa el aceite hirviendo, como de costumbte, y bajé
confiada la lamia. Descargd la sartén contra ella quemdndole las piernas,
mientras ella con verdaderos alaridos de dolor convocaba a los suyos para
vengar la accién.

— Quién ha sido? —Ile preguntaron.

— «Yo misma», «yo misma»... repetfa ella. (nik neure buru).

— Entonces qué quieres que hagamos?

Y se fueron sin poder tomar ninguna represalia (Roberto Atricaberri,
11 afios. 19 noviembre 1959).

22.7. Por la chimenea partian asimismo las brujas previamente em-
badurnadas de ungiiento miégico.

23.  El remate de la chimenea es con frecuencia una chapa semicircu-
lar que impide la entrada de agua a la vez que deja paso al humo. Ante-
riormente parece que se recubria con planchas de pizarra.

24.1. Los hornos familiares han caido en desuso. Sélo se encienden
en contadas ocasiones, tal como para hacer los bizcochos de fiestas. Hay
casas que lo tienen adosado a una pared exterior. Pero mds frecuentemente
ocupaba lugar aparte, en un cubierto préximo a la casa.

24.2. Los nombres de los instrumentos que se utilizaban son estos:
Artesa, oaska; pala de meter el pan, laandaya; la de sacar la hornada era
mds ancha; le llamaban pala. A la levadura llaman altxagarria; guardaban
un poco de masa en algin recipiente. Es lo que servia de fermento para la
préxima vez. La forma de los panes era redonda. Sélo unos bollos (opilak),
que eran para comer enseguida solfan ser alargados. Habfa un pan especial
(morrodua), que los padrinos entregaban a sus ahijados por Navidad. Le
colocaban una especie de apéndices caprichosos, de la misma masa.

24.3. La forma del horno es de casquete semiesférico. Es de ladrillo
macizo, y el suelo de material refractario. La portezuela es de hierro, lo
mismo que su bastidor o marco.

24.4. Hay una panaderfa que elabora el pan de todo el pueblo. Es
horno similar al familiar, pero de mayores dimensiones. Unicamente se
distingue en el procedimiento de dirigir el fuego por conducto aparte. Lleva
dos portezuelas: la superior sirve para el pan y la inferior para el com-
bustible. El techo es de ladrillo refractario.
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24.5. Tienen amasadora mecdnica. El resto del proceso de elabora-
cién se realiza a mano. Se calienta con lefia. La llama es envolvente, y no
invade el interior del horno.

24.6. Debe de estar a punto de terminarse la nueva panaderia. Es po-
sible que para el verano de este mismo afio 1969 haya reemplazado a la an-
tigua y las notas que preceden serdn sélo un recuerdo histdrico.

25.1. En todas las casas existe el alumbrado eléctrico. Hace sélo
ocho o diez afios quedaba todavia un barrio sin luz: Artxurieta. La conduc-
cién les pasaba por sus propios terrenos a escasos metros de casa ya que
se encuentra en el intermedio de dos centrales. Finalmente, les han puesto
luz como a los demds.

25.2. En Pecocheta recibfan la fuerza de Francia. Estos tltimos afios
les han empalmado la espafiola. Se utiliza mucho el portaldmparas de bayo-
neta. Ahora se estd generalizando el de rosca.

25.3. Hay tres centrales eléctricas y han pertenecido, sucesivamente,
a varias empresas. La de «Chirriskin» fue construida en 1905, por la So-
ciedad Hidroeléctrica Franco-Espafiola. La de Valcarlos, por la Electra de
Pamplona, en el afio 1909. Y esta dltima Compaiifa montd la intermedia,
de Arronlladieta, en 1924. Actualmente pertenecen todas a Fuerzas Eléc-
tricas de Navarra.

25.4. Hubo prejuicios contra la energia eléctrica. Se consideraba co-
mo cosa de brujas; novedad de signo negro. Otros relacionaban con el rayo
y se resistian a darle entrada en sus casas.

25.5. A juzgar por el material que se ha conservado en las casas, el
estado inmediatamente anterior a la electricidad se caracteriza por el uso
del quinqué; vistosos aparatos —made in France—, de metal amarillo, loza
fina y cristal para despido de gas. Supongo habria material de inferior cali-
dad. Quizd por eso mismo haya desaparecido antes.

25.6. En bordas, establos, etc. se utilizaba la l4mpara de aceite (kri-
silu). También se encuentran limparas de petrdleo.

25.7. Para encender el fuego se descubre primero la brasa oculta
debajo de la ceniza. Se recoge la ceniza y colocan el lefio de fondo (suki-
leko, su-gibeleko); tiene la largura aproximada de la chapa del fondo. Los
morillos sitven de soporte a las lefias cortas que confluyen al centro, donde
se colocan las brasas. Otra lefia larga, pero menos gruesa que la primera,
apoyada en la paralela que forman los morillos, presiona ligeramente para
que no se desparrame el fuego.

25.8. Si no hay brasas, se valen de cerillas. El procedimiento viene
a ser el mismo. El uso del fuelle es normal entre los vecinos. Apoyan el
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extremo inferior sobre un pie y accionan de arriba abajo la tabla articulada
del mismo.

26.1. La entrada de casa tiene pocos elementos decorativos. Una mesa
sencilla, o un banco. Paredes blancas, vigas de madera en el techo y suelo
de cemento. Generalmente tiene dos puertas a derecha e izquierda, para
dar paso a la cocina y a otra dependencia paralela a ella. Arranque de la
escalera al fondo, y a veces otra puerta si se trata de caserfo mds grande.

26.2. En la cocina hay generalmente un armario empotrado y algiin
vasijero. Los hay con aparador para tener los platos de canto. A ambos
lados del aparador suele tener sendas puertecitas corridas de arriba abajo,
que sirven para guardar objetos més pequefios. Cuando falta alguno de estos
muebles existe un soporte de madera donde se colocan calderas y otros
objetos de cobre. A veces estd en la entrada.

26.3. En la recocina suelen alinearse la cocina econdmica, fregadera
y cocina de gas. Hay una pequefia mesa siempre que el sitio lo permite y
es donde comen cuando no se retne toda la familia.

26.4. La dependencia paralela a la cocina se destina a usos diversos.
Hay caserios que lo utilizan como comedor y sala noble de la casa. Los
muebles suelen ser: vasijero, mesa plegable y sillas. Cuadros y fotografia
de algin miembro de la familia.

26.5. Otras veces se destina a usos comunes, tales como almacén de
herramienta, granero, etc. Finalmente, en casos aislados se compaginan am-
bas aplicaciones por medio de una gran puerta corredera, que habitualmente
actda de tabique entre el comedor y la sala auxiliar. En ocasiones solemnes
y fiestas familiares se convierte en una gran sala donde tienen cabida nu-
merosos invitados. (Bidart.)

26.6. El primer piso consta normalmente de cuatro habitaciones y
el paso central. El paso es una dependencia importante de la casa. Es donde
se coloca generalmente el gran reloj de pared. Hay ademds armario o cé-
moda, una mesita con tapete y cualquier motivo ornamental.

26.7. Las habitaciones constan de cama grande o dos camas norma-
les; comodin, ropero y casi siempre un lavabo de jarra. Hay ademés un par
de sillas. Abundan los armarios empotrados, muy hermosos por cierto.

26.8. No siempre es el mismo el valor de los muebles. Por material,
se distinguen los muebles de cerezo como los més apreciados. Hay un mue-
ble tabique, de roble muy bien trabajado, que ofrece el mismo dibujo ha-
cia las dos habitaciones. Sirve de armario por la mitad, a cada una de ellas.
(Marimaite). Finalmente hay bastantes recuerdos histéricos de diversas
épocas.

26.9. Abundan los motivos religiosos. El Sagrado Corazén suele pre-
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sidir el comedor; y en su defecto, se coloca en la sala central o paso del pri-
mer piso. Un crucifijo en la cabecera de la cama y una estatuilla de Lourdes
sobre cualquier armario o cdmoda son detalles normales en todas las casas.
Finalmente, se ven cuadros de motivos religiosos en todas las dependencias.

26.10. Merece destacarse el rosario y el agua-benditera. Se da en la
cocina y, con frecuencia, también en los dormitorios. El taco del calendario
y el de las hojas mensuales, sobre todo si trae sefialadas las fases de la luna,
completan la decoracién de la cocina. El acerico con agujas de todas las
medidas suele estar al alcance de cualquiera.

26.11. Entre las piezas decorativas destacan los objetos de cobre y
metal amarillo. El soporte de la chimenea luce candeleros relucientes, almi-
reces, pequefios utensilios de cobre. Y sin duda, algiin despertador. Habr4
un rincén para la gran caldera de cobre, asi como para la herrada de aros
amarillos. Esta dltima suele ser de dos asas redondeadas y lleva tapadera
torneada del mismo metal; se complementa con el cazo de mango largo que
servia para sacar el agua.

26.12. El calentador de cobre sdlo se usa para decorar un lienzo de
pared. Enormes cartuchos, que bien pudieran servir de floreros lejos ya del
campo de batalla, dicen simplemente «Verdiny»; o llevan talladas unas rosas.
No es raro encontrar tampoco peines de cinco balas de fusil en cualquier
armario. Frontera.

26.13. Del mercado de los lunes en San Juan Pie de Puerto les que-
dan las caras talladas en cualquier plato de madera, que llaman Manes y
Kattalin. Ese mismo motivo de la pareja de ancianos vascos se repite en
ceniceros y otros objetos de cobre, de idéntica procedencia. Hay quien pre-
fiere llamarlos «Aitatxi ta Amatxi» (abuelo y abuela).

26.14. Pero en todo caso, los gustos decorativos como el café que
toman los valcarlinos, son de ascendencia europea.

27.1. Construcciones complementarias acompafian a la casa. Las mas
frecuentes son: una borda para ganado vacuno. Otra borda para ovejas si
es que las hay; un pequefio patio cerrado facilita la labor en el manejo del
ganado. Casi siempre hay cerca un cubierto donde hubo horno y quizd se
conserva el lavadero. Los caserfos mds lejanos tienen sus propias tomas o
fuentes de agua potable. Los barrios tienen resuelto el problema por depd-
sitos comunes.

27.2. El helecho y la hierba seca que no pudo ser almacenada en
casa la apilan en metas. Hay metas en las inmediaciones del caserfo; y otras
veces estdn en los prados. Suelen trasladar el ganado a otro edificio o borda
y lo cuidan desde sus casas, mientras consumen las provisiones alli alma-
cenadas. Otros utilizan simultdneamente las dos.
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27.3. Otro de los edificios auxiliares del caserio de Valcarlos es la
cochiquera. Van disponiendo de manera que les alimentan desde fuera por
medio de ranuras que van a parar a las respectivas gamellas. Encima de esta
pequefia borda va frecuentemente el gallinero, que se limita a un grupo de
gallinas para cubrir las necesidades de casa.

28.1. No hay uniformidad en el modo de proceder en cuanto a habi-
taciones temporarias. Depende de la distancia a que tengan los pastos de
verano, y sobre todo de la envergadura de los mismos.

28.2. En Gafecoleta existe borda (txabola) que viene a ser como la
casa. Se traslada a ella la familia por una larga temporada. Se llevan incluso
las gallinas y el ganado porcino. Bajan dnicamente por provisiones. La mis-
ma borda da la impresién de ser una antigua casa deshabitada (Okaztrdn).
Tiene cocina en una de las dependencias de la planta baja, y habitaciones
encima.

28.3. Otras veces sélo sirve para refugio. Van temprano y vuelven
por la noche a sus casas. Finalmente, la caseta de tipo intermedio con fogén
y camastro (obantza), es independiente de la borda.

28.4. Este tltimo tipo de instalaciones tiene las siguientes aplicacio-
nes: sirve para recoger el rebafio durante la primavera, cuando se ha llevado
ya el ganado al monte. Queda el pastor junto al ganado para el ordefio y
atencién de los corderos; y tiene su cobijo independiente.

28.5. En la época de las faenas de la hierba es normal que alguien
quede a pasar la noche, para comenzar a segar temprano, antes de que
caliente demasiado. M4s tarde llegan los que se fueron a casa. Ahora, con
las nuevas guadafiadoras mecdnicas es posible que se opere algin cambio
de estilo. Llevan la comida preparada desde casa.

28.6. El segundo corte, por tratarse de terrenos altos, pocas veces
suele ser aprovechable en estos parajes. Trasladan alli el ganado vacuno
para que paste (urri bazkak). La borda sitve entonces de cubil para el
ganado. En el desvdn se almacena la hierba seca del primer corte.

28.7. La gama de instalaciones complementarias del caserfo de Val-
carlos es bastante compleja. Vamos a sefialar el panorama completo de uno
de ellos. Nos fijaremos en el mismo que venimos utilizando como proto-
tipo: Bidart.

28.8. Hemos visto en el plano la borda de ganado vacuno junto a
la casa, (etxeko borda). Otra borda similar (Etxeaundi’ko borda) con otra
partida de vacas, no lejos de casa. Esta segunda borda se destina, en
parte, a ovejas segin la época del afio. Figuran en el croquis las dos pe-
quefias cochiqueras y el gallinero en una de ellas. A pocos metros del case-
tfo estad el cubierto del rebafio (peko borda).
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28.9. Entre las dependencias temporarias estd la borda de Saukadi,
con albergue independiente para el pastor; y la borda intermedia de Kisoone,
sin habitacién.

28.10. Los caserios que se dedican preferentemente al pastoreo, tie-
nen su albergue (efxola) en el monte. Se trata de un cubierto de planta
baja, con paredes de piedra. El techo suele ser de pizarra tosca o de plan-
chas de piedra veteada. Se destina a vivienda del pastor y despensa.

28.11. El ajuar es cada vez mds completo. Hay fogén, aunque con el
buen tiempo enciendan el fuego al aire libre. El camastro con colchén de
lana y mantas, sin que falte la almohada, se encuentra en un plano ligeramente
elevado del suelo. En estanterias elementales de madera guardan su bien
provista despensa. En algunos de ellos suena un transistor.

28.12. Han desaparecido los cubiertos y vajilla de madera. Utilizan
la misma vasija que en casa: cuchara y tenedor de metal blanco, cazo del
mismo material, o de aluminio; plato, vasos y tazas de duralex. El abrelatas
es imprescindible a la vista del stock de provisiones, y de hecho tienen
buen cuidado de que nunca les falte.

28.13. La alimentacién bdsica consiste en legumbres, huevos, carne
y leche. La carne suele ser de ternera u oveja (carne fresca); de cerdo, en
cualquiera de sus formas, hoja, pernil o embutido de casa. También de
ave. Entre las conservas he visto reservas de pimiento embotado y frutas,
sobre todo melocotén en almibar. Naturalmente, no puede faltar el queso.
Aparte el pan y el vino, café y alguna otra bebida.

28.14. Todo ello lo he podido comprobar a 1.400 m. de altura, en
Bentartea. En visita por sorpresa y habiendo llegado a la cabafia a las doce
del mediodfa, almorzamos buena sopa de fideo, chuletas de ternera, queso
y fruta, café y cognac francés. Son las cimas de las que dijo Picaud que
«por su altura parece tocar el cielo» (chabola de Manezhaurra, Borderre).

28.15. Detalle importante es el del agua. Para el emplazamiento de
un albergue de pastor se tiene en cuenta la proximidad de un manantial de
agua potable.

29.1. La mejora principal que se ha operado en estos dltimos lus-
tros afecta al saneamiento general y a los servicios higiénicos. Existian al-
gunos pozos negros y desagiies al establo. Las fregadetas (xurrutak) eva-
cuaban hacia el exterior a través de una piedra saliente sobre el muro y
provista de ranura.

29.2. La inauguracién de la nueva traida de aguas tuvo lugar el dia
25 de julio de 1956, coincidiendo con las fiestas patronales de la Villa.
Data de esta misma fecha la red de desagiies hasta el rio. Esta mejora afect
al ndcleo principal y al barrio de Pecocheta.
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29.3. Précticamente todas las casas van teniendo su cuarto de bafio.
Es otro de los aspectos importantes en que se ha evolucionado. El servicio
consta de lavabo, bafiera y WC. En algunos casos el problema del agua
caliente se ha resuelto a base de calentador de gas. Otras veces se lleva
desde la cocina. Ponen azulejo en las paredes y el suelo es de baldosa o
terrazo.

29.4. El problema de emplazamiento es resuelto, en gran parte, por
el sistema de cabina adosada a la casa por el lado del desmonte. La puerta
comunica con el descanso de la escalera, lo que permite su cémoda utili-
zacién., . _

29.5. Hemos apuntado que las nuevas edificaciones no siempre ri-
man con el estilo regional. Sobre todo en los comercios priva el funciona-
lismo con ventanales grandes y ambientacién mediterrdnea, que es lo que
busca el turista. El cemento y ladrillo han sustituido a los antiguos mate-
riales de construccién. Se utiliza también el bloque y las vigas prefabricadas.

30.1. Antes de acostarse se acostumbra a cubrir el fuego con ceniza.
Le llaman ’suiain izargitzia’. Asperjan con unas gotas de agua y dicen:

«Aingeru hunak sukaldea
Jinkua eta Anderdena Maria/
zahute gurekin ofeat.»

(1959 M. Echamendi)
«Angeles buenos a la cocina/

Dios y la Virgen Maria/
venid conmigo a la cama.»

(Hay otras variantes.)

30.2. El rito de otras casas consiste en hacer tres cruces sobre la
plancha, diciendo esta oracién:

«Aita beira zazu gure etxia
Semia beira zazu gure ganbara
Izpiritu Saindia beira zazu gure arima eta gorputza,

(Juana Cihigoyenetx, Iturburu. 1957)

(Padre, cuida nuestra casa.
Hijo, cuida nuestra estancia.
Espiritu Santo, guirdanos en cuerpo y alma.)
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30.3. Existe otra férmula de tipo conminatorio:

«San Blas, nik suya itzali

Bortan ba da etsaik an harri bedi.

Etxeko jendiak ofeat, Aingeriak sukaldeat,
Jinkua eta Anderdena maitia, zahute guekin ofeat.

(Marfa Barzelona. «Maya» Ardandegia. 1958)

30.4. Similar a ella es esta otra férmula més corta:

Jaun San Bladi, nik suya estali
bortan bada gaistaginik an harri bedi.
Jaun Santa Kruz, zilar Santa Kruz.

(Ines Petotegi. Navarlaz)

30.5. José Maria de Luzaide recoge algo parecido en su libro «Boiras»,
de recuerdos de Valcarlos: «Mi ama, todas las noches, al dejar unas bra-
sitas en el hogar recubiertas con ceniza, para hallarlas encendidas a la ma-
flana siguiente sin temor de incendio, no olvidard decir:

San Morelli sua encomendi, ez piztu ta ez itzali,
Jesu-Kristo Gure Jauna salbedi» '

30.6. En nota del mismo pasaje, advierte: «M4s frecuente en Lu-
zaide (Valcarlos) es esta otra:

«Sua itzaltzeko otoitza:

Jaun Sen Bladi, nik sua estali; edozoin gaisto jam (jin-eldu)
baladi bortan bedi arri. Jinkoari dago gau oroz, Anderdena
Maria gau oroz; Jinkoa eta Anderdena Maria zaurthe gurekin
etzatera; aingeru hunak gure supazterrera, gure suyaren bei-
ratzera.» (1l.c.)

(Oracién para cubrir el fuego:

Sefior San Blas, yo cubro el fuego; cualquier enemigo que
viniera, quede de piedra fuera. Dios todas las noches, la Virgen
Marfa todas las noches. Dios y la Virgen Marfa venid a acos-
taros con nosotros; 4dngeles buenos al fogdén para que cuidéis

del fuego.)

1. J. M. pe Luzame. Boiras (Pamplona, 1922), pag. 66.
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31.1. El dia de Nochebuena (Xubilau atsa) se coloca un tronco ma-
yor. Se suele tener guardado para esa ocasién.

31.2. El Sdbado Santo se renueva el fuego. Se trae una brasa des-
pués de las funciones religiosas (su berria), y tomando ceniza o una brasa
del fogén se arroja por la ventana, diciendo:

«Jauna oizu su zaharra eta ekatzu berria.»
(Sefior, toma el fuego viejo y trdeme el nuevo.)

(Joaquina Ayerra. 1958)

31.2. Son las mismas palabras que se utilizan cuando cae un diente.
Lo arrojan al fuego diciendo:

«Oizu zaharra eta ekatzu berria.»

(Peloegi)

31.3. La noche de San Juan se relaciona con el fuego. He recogido
diversas invocaciones que se repiten en Valcarlos; en Gaifiecoleta se dice
al saltar sobre la hoguera:

«San Juan heldu da, sorginen beldurra galdu da;
galdu bada galdailala, ager ez daila sekula.»

(Mosho) 1956.

(Ya llega S. Juan, el miedo a las brujas se ha perdido ya.
Si se pierde que se pierda y que no aparezca nunca.)

31.4. Hay quien se mete con el préjimo en su propia defensa, y ex-
clama:

Sarnafera, huna batnera gaistoa kanpora!
Arto ta ogia Espaifiiara, ezkabia Frantziara.

(Ines Petotegi.)

31.5. Es frecuente entre personas mayores tomar tizones y lanzat-
los sucesivamente en varias direcciones. Tienen en cuenta sus propios cam-
pos, que es hacia donde apuntan.

31.6. Un rito y una creencia.—Terminada la fiesta callejera de la
hoguera de San Juan, colocan una losa de piedra sobre las cenizas, con un
peine encima. Seglin antigua creencia, esta noche baja el santo a peinarse
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sobre la piedra. Se les hace creer a los nifios que suelen quedar cabellos
misteriosos para el primero que se acerca por la mafiana.

31.7. Cuando la ratonera haya atrapado algiin ratén es preciso pa-
sarla por el fuego antes de volverla a colocar.

31.8. Los nifios no deben jugar con tizones encendidos, porque lue-
go les hace orinar en la cama.

31.9. Hay varios refranes relacionados con este tema. Para el hom-
bre de negocios que se muestra insaciable y para el avaro nato, se dice:
«Hemengo lahatza bemen utzirik joain», (se ird dejando el llar en su
lugar).

31.10. «Etxeko sua etxeko hautsaikin estali» (cubrir el fuego de

casa con su propia ceniza). Da a entender que las diferencias y tensiones
familiares no deben salir de casa.

31.11. Entre las adivinanzas y juegos de nifios hay uno que dice:
«Agotik so egin eta kostelet guziak ageri» (mirando por la boca se le ven
todas las costillas). Es el horno. Y viceversa: «labiain bete og ibarnean.»
(El horno lleno de panes.) Es la boca.

31.12. Al fuego, en adivinanzas, se retrata asi:

«Egun guzian kakiten

eta atsian bere kakaz estalzen.»

(todo el dia deponiendo heces, y de noche se oculta en sus
deposiciones. )

32. Queda anotada la prictica de dar tres vueltas al llar con el ga-
to o gallina recién adquiridos. (Vid. 21.9 y s.)

33.1. El dia de la Purificacién tiene lugar en muchos caserios el rito
de la candela. Protagoniza la duefia de casa y es elemento indispensable
la vela bendecida en la iglesia, durante la ceremonia de la mafiana. Consta
de varias partes.

33.2. Bendicién de las personas. Reunida la familia se arrodillan
delante de la duefia de ca-a. Se procede de uno en uno, conforme al siguien-
te ritual: se toma la vecia encendida y se hace con ella la sefial de la cruz.
La oficiante gira tres veces la luz alrededor de las cabezas, y finalmente de-
posita tres gotas de cera sobre la hombrera izquierda de cada uno de ellos.
La ceremonia tiene lugar en la cocina. (Azoleta.)

33.3. A continuacién se quema un mechdn de pelo a cada uno (Bot-
derre). En el barrio de Azoleta también esto se realiza conforme a un ce-
remonial fijo. La llama afecta a la cabellera en tres puntos distintos: a de-
recha e izquierda de la cabeza, y por detris.
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33.4. Bendicién de las habitaciones. Acompafiada de los familiares
entra en cada habitacién y deposita tres gotas de cera sobre el tablero miés
saliente de la cama, a partir de la pared.

33.5. Luego se recorren las bordas y el establo, bendiciendo el ga-
nado. He llegado a ver las tipicas gotas de cera en las astas de cual-
quier ganado vacuno, lo que me induce a pensar que seguirdn un proce-
dimiento mds o menos similar al que acabamos de describir.

33.6. A los ritos acompafian las férmulas. Son expresiones inspira-
das en la dltima pericopa del Canto de Simedn, que forma parte de la litur-
gia de Candelera: «Lumen ad revelationem gentium et gloriam plebis tuae
Isracl.» Entre las numerosas versiones populares que he podido recoger
seleccionaré las mds representativas.

33.7. a) f{érmulas que recuerdan el médulo latino:

«Lumen rebelazionem kenzionem. Pot.»

( Tolosha. )

Lumen ad rebelazionem gloriam plebis suae Israel.»
(Botderre.)

«Lumen genzium ad rebelazionem plebis Israel.»
(Bidondo.)
33.8. b) Derivaciones con alusién directa a la vela:

«Bela de redenzionem funzionem. Pot.»
(Martinenea. )

«Bela redenzionem remisionem Kristo. Pot.»
(Buruxuri.)

«Bela remisione. Pot.»

(Ttalo.)

33.9. ¢) Hay algunas que se van por la via corta:

«Mementoris redentoris.»
(Martifio - Gaindola.)

«Erregelan. Pot.»
(Maistria.)

«Errebisionem. Pot.» (Tres veces.)

(Erreka.)

156 f42]



FL GRUPO DOMESTICO DE VALCARLOS

33.10. d) Las hay méds complicadas:

«Lumen ternala zentzia bi.»

(Aitzurre.)

«Domine relazion gloria Kristi.»
(Ttipittua - Gaindola.)

33.11. e} Otras tienen sentido en vasco:

«Bela benedikatu, gu zuri gomendatu.»

(Atxua.)

«Jainkua lagun gitzazu.»
(Zestau, 1963.)

«Aitaren ta Semearen ta Espiritu Santuaren izenien. Pot.»

(Saindia.)

33.12. Ya no quedan fuesas en la iglesia. Las familias no tienen
sitio resetvado. Las luces de difuntos (gandera) se colocan todas en un
mismo sitio, La encargada de las atenciones de la iglesia (serora) se en-
cargaba de encenderlas. Actualmente es un hombre el que hace de sa-
cristdn.

33.13. Casi todas las familias tienen cruz o panteén propio en el
cementerio. Dedican mucha atencién al ornato de la tumba y ponen flores.
El cementerio ofrece en conjunto un aspecto bello y pulcro. Hay un en-
cargado de quitar la hierba y limpiar las aceras.

33.14. Existe la costumbre de visitar el cementerio. No conozco préc-
ticas especiales. En 1958 recogi este saludo de una anciana, al entrar en el
recinto:

«Jinkuak daiziela egun hun

hilak eta biziak, hemen zizten guziak.
Ziek gu bezala izanak

Gu ziek bezala beharrak.»

(Yoana Cihigoyenetx, Tturburu.)

(Buenos dias os dé Dios

vivos y difuntos de este lugar.
Fuisteis lo que ahora somos,

y seremos lo que sois vosotros.»

34.1. La velada ante el caddver es seria y sumamente respetuosa.
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Adornan la habitacién con sobrecamas y encajes blancos que cubren todas
las paredes. Se aplican hojas de laurel. En la cabecera del féretro se coloca
la cruz parroquial y sobre una mesilla la ldmpara encendida. Hay un re-
cipiente con agua bendita del Sdbado Santo, que no falta en ninguna casa;
hojas de laurel bendecidas el domingo de ramos sirven de hisopo. Se reza
el rosario en comin, asi como algunas otras plegarias comunes.

34.2. Muchas familias llaman todos los afios al sacerdote para ben-
decir el ganado (kabalen benedikatzia). Suelen hacerlo el dia del esquileo
(ardi moxte), coincidiendo con la partida para el monte. Los familiares y
vecinos més préximos o de mds trato, se ayudan mutuamente y luego se
retinen alrededor de una buena mesa.

34.3. El Miércoles de Ceniza llevan ceniza bendecida en un trocito
de papel, y en casa se la ponen a todos los componentes de la familia. Hay
varias férmulas. La mds frecuente es ésta: «hautsa zira eta errhauts bila-
katuren zira.» (Xuhialde.) [Eres polvo (ceniza) y en polvo te has de
convertir. ]

34.4. Quedan algunos latines de buena voluntad. Asi en Gaindola
suelen decir: «mementoris redentoris». (Marttifio.)

34.5. Suelen guardar en casa durante todo el afio una botellita con
agua bendita. Es mezcla, a partes iguales, de agua que llevan de la iglesia
el Sabado Santo y la que recogen el dia de Pentecostés.

34.6. La mafiana de San Juan, antes de amanecer, se colocan en la
puerta de casa, y en cada una de las bordas, pequefias cruces de madera y
una ramita de espino bendecido (Iondonaaniko elorri xuria). Otro ramo
més grande con hastilla atravesada por el centro va a parar a la huerta
y a cada una de las tierras de cultivo.

35.1. Al terminar la cubierta de una casa colocan una rama verde y
festejan el suceso con una comida. Llaman "Urriamau’.

35.2. La casa se bendice mds tarde, cuando ya estd completamente
terminada y empiezan a habitarla. También se bendicen las bordas.

35.3. Para proteger la casa contra las tormentas encienden el cirio
bendecido y queman hojas de laurel del Domigo de Ramos. Debe procu-
rarse que se queme sin llama, lentamente. El humo es el que vale.

35.4. Otra prictica para alejar las tormentas es a base de sal. Se
hacen tres cruces en la puerta de casa esparciendo cada vez unos granos
de sal. Se dird tres veces:

«Jangoikuak duela parte,
Aingeriak bertze ainbertze,
Etsaiek batre.» (Influencia aezcoana.)

(Bordaxar.)
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35.5. Hay quien arremete a tiros contra las nubes de tormenta. De-
bié de ser muy frecuente en otros tiempos. Se practicé en 1963. (Barbe-
rainborda.)

35.6. El fuego se apaga disparando tres titos por la chimenea, des-
de Ia cocina- No he conocido ningtin incendio en Valcarlos, pero me consta
por un testigo presencial que lo vié muy cerca del pueblo:

«Tirazkik petigora iru tiro eta itzaliko huk!»
(dispara tres tiros para arriba y se apagard.)

35.7. Remedio contra la serpiente que se amamanta directamente
del pecho de una madre. (Dicen que mete la cola en la boca de la criatura,
para que no llore.) Se pone una ligera capa de ceniza para saber por dén-
de entra, y se coloca una guadafia con el corte hacia arriba. Se corta al
tratar de pasar y se mata. (Pecocheta.)

35.8. Dicen que la borda de Maistria, en Pecocheta, lleva grabada
en las cuatro esquinas la contrasefia «Adan ta Eva». Antiguamente fue
caserio del mismo nombre y no podian librarse de una serpiente, que ro-
baba a la madre el alimento de su criatura. Alguien les dijo que grabaran
en la piedra esas palabras y asi lo hicieron. (Dominica Oficialdegui. Mais-
tria.)

35.9. Son frecuentes las alusiones a ruidos nocturnos (azantziliak).
Ruido estrepitoso de arcas volcadas con toda su cosecha y ruido como
de cadenas. Atribufan a las almas de los difuntos que necesitaban algin
auxilio.

35.10. Como primera provindencia, y otras como dltimo remedio,
bendecian la casa. Llamaban para ello al sacerdote del pueblo que rezaba un
conjuro. Pero recurrian a otros remedios.

35.11. Creen que sélo podian manifestar su deseo una vez y tenfan
que estar muy alerta, porque hablaban en voz muy baja. Les colocaban pa-
pel y ldpiz debajo de una caja de madera, y una vela encendida. Alli expre-
saban su deseo.

35.12. En Arneguy se valieron de salvado, que arrojan por la ven-
tana y es aventado por el viento. El sentido que le atribuyen es que se aca-
llan los ruidos por tantos afios como escamas de trigo frotaran en el aire.
(Argaray).

35.13. Mis rebeldes debieron de resultar los ruidos en cierto case-
rio de Azoleta. Pusieron sal en un cedazo y fueron cerniendo sobre el agua

del rio. No volvietron a ser molestados en lo sucesivo. (Cuenta M.* Luisa
Auzqui. Maradich.)

35.14. Las lamias adoptaban formas extrafias. A veces se asemejaban
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a los gatos, otras veces parecian cerdos, etc. Fueron conjuradas y alejadas
por el cura, ya que resultaban perniciosas (Xuhialde).

35.15. Si el gallo canta antes de medianoche es sefial de que las bru-
jas andan alrededor de la casa. Se levantaban corriendo y echaban tres gra-
nos de sal al fuego, antes de que el gallo cantara por tercera vez. Con eso
podian dormir tranquilos (Xuhialde).

35.16. Para que la gallina empollara bien colocaban una rama de
laurel y la hoz cerca del nido. Se hace tres veces la sefial de la cruz (Mar-
ttifio - Gaindola) 1963.

35.17. Al hablar del rayo, fui interpelado por una anciana con las
siguientes preguntas: «Cuando viene una tormenta se cierran cuidadosa-
mente todas las puertas y ventanas; antes las abriamos de par en par y
colocdbamos el hacha boca arriba en la ventana. Digame, ¢por qué haciamos
eso? Yo no lo sé. (Inés Petotegui. Nabarlaz. 1962.)

35.18. En cuanto a la cruz de espino blanco que se pone a la entra-
da de la vivienda, asi como en la puerta de cada una de las bordas (34.6),
cabe hacer una puntualizacién: se trata de tallo de laurel bendecido el Do-
mingo de Ramos. El nombre de «londonaaniko elorri xuria» se refiere a
las coronas y ramos de espino fresco, que esa mafiana se colocan en la fa-
chada de la casa. Deben recogerse esa misma mafiana, antes de salir el sol
y se colocan inmediatamente, sin que medie ninguna bendicién. (M.* Dolo-
res Echeverria.)

35.19. Es frecuente que las bordas conserven cruces de tres, cua-
tro y hasta més afios. Suelen alinearse aproximadamente a la misma altura.

35.20. Cuando en una casa falta el varén como cabeza de familia,
uno de los vecinos se encarga de colocarles la cruz de laurel y el ramito de
espino, mientras duermen sus moradores. También en las piezas.

35.21. Se ha perdido completamente la tradicién de colocar la flor
de cardo silvestre.

35.22. El gallo es considerado como guardian que advierte la pre-
sencia de brujas alrededor de Ja casa (35.15). Ademds de los granos de
sal que es preciso arrojar al fuego antes de que el gallo cante por tercera
vez, en Pecocheta utilizan esta férmula de conjuro: «Pues, pues, aparta sa-
tén | berrebun iztapetans. (Saindu.)

35.23. Si hay alglin enfermo en casa y el gallo canta por tres veces,
a destiempo, significa que el enfermo va a morir aquella noche. (Bordaxar.)
También si lloriquea de noche el perro en tono quejumbroso (Ana M.
Echandi).

35.24. Las hierbas que se utilizan contra determinadas enfermeda-
des son las siguientes: Sauko liliak, tirulak, sentoria (gorrifien kontra),
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mirula, usu belarra ta malbak. Denak San Juan egunien biltzen ziren. (Zes-
tau, Ondarrola). (No conocian el nombre en espafiol.) 1960.

35.26. Los animales no deben cambiar de borda en viernes, ni en.
sdbado. (Azoleta.) Otros afiaden un tercer difa, lunes, a la lista de dias ve-
dados (Nabarlaz, 1961).

35.27. De antemano se desinfecta la borda a la que tiene que ir el
ganado. Ponen para ello fuego en una caldera y queman calzado viejo, te-
las y ropa usada. Luego rodean el edificio y recorren el interior llevando
consigo la caldera. Le atribuyen poder contra serpientes, ratas y otros ani-
males nocivos (Pelloinea, Ondarrola, 1958).

35.28. En azoleta rocian las paredes interiores de la estancia con
una lechada de cal y un desinfectante ordinario (zotal).

35.29. El rayo no ataca nunca al espino blanco. El roble y el castafio
son los mds propensos a descargas eléctricas. La vela bendecida es el mejor
remedio contra las tormentas. También se quema laurel del dia de Ramos,
sin que saque llamas; para eso se coloca un poco aparte del fogén y entre
cenizas. Se recitaban conjuros a toque de campana. Se disparaban tiros con-
tra la nube. Va desapareciendo la costumbre de colocar hachas en la ven-
tana. :

35.30. Las lamias (laminak) tenfan preferencia por las ovejas ne-
gras. Sus rebafios eran de animales de ese color. (Gaindola.)

35.31. José Maria de Luzaide recogié una versién similar, atribuida
al genio de los bosques (Basa jaun). Dice asi: «era de notar que preferia
(corderos) exclusivamente los negros. No se dice por qué, pero dado el
cardcter diabdlico de nuestro personaje (Basa jaun), se adivina que abo-
rrecia la cdndida imagen del Agnus Dei...» *.

36.1. Contigua a la casa suele estar la huerta (baratzia). Otras ve-
ces hay entre medio un patio (korralia). El corral facilita el manejo del ga-
nado. En la huerta siembran verduras y legumbres.

36.2. Las criaturas nacidas sin tiempo y muertas sin bautismo sue-
len enterrarse en un extremo de la huerta. También otros elementos de
partos normales,

36.3. Las mujertes no iban mds alld de su propia huerta para tomar
el rocio en las mafianas de San Juan. Siempre habia un cuadro de verdu-

2. J. M. pE LuzambE. Boiras, pag. 69.
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ras; y a falta de otra cosa les servia la hierba del camino o los arbustos de
la acera.

III

LA ALIMENTACION

37. Las comidas bdsicas del dia son tres: almuerzo (askaria), co-
mida (bazkaria), y cena (afaria).

38.1. Normalmente se come en casa; en la cocina. Cuando por cual-
quier motivo hay que servir individualmente, suele hacerse en la recocina.

38.2. Si trabajan cerca del caserio vienen a comer a casa. Cuando
se encuentran lejos, sobre todo en verano, se les lleva la comida prepara-
da y comen al aire libre, a la sombra de cualquier 4rbol o arbusto. Sélo
en las fincas mds distantes preparan alli mismo las comidas.

38.3. Se gufan por el horario solar (iruzkiaikin). Almuerzan hacia
las nueve. La comida suele ser a la una (eguerdi). Son las doce solares. La
hora de la cena varia segtin la época del afio. Depende de la hora a que
oscurezca.

39.1. La comida principal es la del mediodia.

39.2. En el almuerzo se toma un caldo; generalmente patatas o sopa
de ajo. Luego tocino o magra; otras veces queso. Todo ello acompafiado de
pan y vino.

39.3. Al mediodia comen potaje (eltzekaria). Suele ser de legum-
bres, tal como alubias (ilarrak). Otras veces se come verdura sola, o acom-
pafiando a las legumbres. En invierno se toma mucha berza. En verano alu-
bias verdes (aza; ilar freskuck).

39.4. El estilo de cena depende de la merienda; y ésta, a su vez, estd
condicionada a la estacién y al tipo de trabajo.

40.1. Cada vez se utiliza mds la cocina de gas para preparar las co-
midas. Ofrece la ventaja de la rapidez y comodidad. En verano, apenas se
enciende el fogén. Se conserva también mds fresca la cocina.

40.2. Las comidas ordinarias se condimentan con grasas de cerdo y
manteca. También usan aceite. Ha desaparecido el uso del sebo, que era
normal hasta hace pocos afios.

41.1. Hay otras pequefias refecciones ademds de las comidas princi-
pales. Todos los dias, al levantarse, suelen tomatr café. Antes solfa ser una
copita de anis o aguardiente (usuala, patxarra). No es que haya desapare-
cido totalmente esta costumbre, pero cada vez se toma menos. Dicen que
hubo otra época anterior de aficién al ron.
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41.2. Durante las faenas de verano, cuando el dia es largo y el tra-
bajo més intenso, se afiade un refrigerio (ameketako). Puede ser una racién
.de queso, con pan y vino.

41.3. También en verano adquiere mucha importancia la merienda.
Viene a ser a base de embutidos de cerdo (longaniza), o bien jamén o tor-
tilla. Luego, se simplifica la cena. Para los dias mds recargados de trabajo
reservan las costillas de cerdo.

41.4. A la merienda llaman ’Atsal-askaria’. La cena de los dias en
que se merienda fuerte se reduce a un caldo, que pueden ser patatas co-
cidas; y un tazén de leche, o café con leche.

41.5. Los domingos y dias de fiesta la comida suele ser més tarde,
que de ordinario, ya que los hombres suelen entretenerse en la calle (karrika).
Toman una taza de caldo ligero después de misa, los hombres, en la posada; y
las mujeres en casa de parientes o amigas, donde tienen entrada fija. (salda
berua.)

41.6. Distinguen la comida de los domingos. Ponen garbanzos y
carne fresca. También se reserva para fiestas el lomo de cerdo, que guardan
en aceite o manteca. Actualmente se van introduciendo nuevos ments. Hay
aficién a la ensalada de verduras, menestras, etc.

41.7. Por otofio, que empiezan a escasear las provisiones de cerdo,
matan ovejas.

42.1. El orden de los platos es este. Si hay sopa, es lo primero que
se sitve a la mesa. Corresponde sopa a los dias en que se sacrifica algtin
animal (oveja, cerdo, ternero, gallina, etc.). También hay sopa en las gran-
des fiestas religiosas (Navidad, Pascua de Resorreccién, Corpus, etc.); y
en las fiestas patronales.

42.2. Ademds de las fiestas universales, hay otro calendario familiar
con veladas no menos entrafiables; se rednen los vecinos y parientes para
llevar a cabo determinados trabajos, que invariablemente culminan en un
dgape. Los motivos principales son éstos: ardimoxte (esquileo), a primeros
de julio. Belarketa (acarreo de la hierba); Arto-xuritze, con motivo de la
recogida del mafz. A veces, inclufan antes otros quehaceres como «Iratze-
ketas (acarreo del helecho); y «Egurketas (id. de lefia). Actualmente se
tiende a simplificar todo ello, ya que cada vez se dispone de mejores ins-
trumentos de trabajo, lo que permite a las familias valerse por si mismas.

42.3. El segundo plato suele ser de legumbres. Los garbanzos cons-
tituyen la base principal de una buena comida. Es frecuente que los echen
de menos, a pesar de los fiambres y de las etiquetas mds extrafias, en los
banquetes modernos.

42.4. A continuacién se servian dos platos de carne. Primeramente,
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en salsa y luego asada. Otra modalidad consistia en cambiar los dos prin-
cipios a base de gallina en salsa o rellena; y cordero o ternera asada.

425 Actualmente se ha generalizado el pescado para primer prin-
cipio. Hay pescaderfa en el pueblo. Data de hace seis afios u ocho solamente.

42.6. No hay mucha uniformidad en los postres actuales. Son aficio-
nados al flan (esne opila). También recurren a la natilla. El arroz con leche
es mds bien familiar. En ocasiones mds sefialadas encargan bizcochos y ma-
zapanes. El melocotén en almibar les saca de muchos apuros. El queso
nunca se considera como postre. Tampoco prestaban ninguna ‘atencidén a la
fruta. Se va evolucionando rdpidamente en este aspecto.

43, La bebida normal de todas las comidas es el vino tinto. En las
fiestas principales, asi como cuando hay algin invitado, se sirve cofiac y anis
a la hora del café.

44.1. Ordinariamente se sientan a la mesa todos los que viven en
casa, fuera de la duefia. La duefia mayor no acaba de incorporarse al grupo.
Alega que alguien tiene que movetse para que los demds puedan comer tran-
quilos. En cambio, es m4s normal que la duefia joven se siente con todos.

44.2. Aunque no hay regla fija para determinar en qué orden de-
ben sentarse los familiares a la hora de comer, es posible establecer la
constante de algunos hechos que pueden ser mds o menos comunes a la ma-
yorfa de los vecinos. Hay algunos puestos fijos.

44.3. Es fijo el puesto del abuelo, que suele ser en el extremo de la
mesa que cae hacia el rincén. Los nifios pequefios van intercalados entre
las personas mayores, v es normal que el puesto inmediato al abuelo lo
ocupe un nieto.

44.4. El otro extremo de esa misma fila suele ser para el criado de
casa. Frente a su padre suele sentarse el duefio joven. La duefia ocupa la
cabecera, para poderse mover con entera libertad.

44.5. El puesto de la abuela sigue estando en una silla baja, muy cer-
ca del fogén. Desde alli controla la marcha de los acontecimientos. A veces
todo se manipula en la recocina, desde donde realiza salidas esporddicas de
control. Cocina, sirve y encuentra un hueco para comer. Terminada la co-
mida y recogida la vajilla es cuando se sienta a la mesa para conversar o
jugar una partida al mus.

45. Cada uno utiliza su propio plato, e incluso a veces su propio cu-
bierto, que distinguen por la forma, por el tamafio o por las iniciales. Otras
veces son platos de Duralex que suelen usar indistintamente unos y otros.

46.1. La cuchara es de metal blanco; de forma y tamafio normal en
el mercado. Puede decirse lo mismo del tenedor.
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46.2. Quedan algunas cucharas de madera, pero se utilizan pata co-
‘cinar. Las tienen por mds sanas que el metal. Suelen ser de boj.

47. Habitualmente se hace uso del tenedor. Se toman con los dedos
fas porciones que llevan hueso.

48.1. Los huevos se comen pasados por agua, fritos o en tortilla. El
tiempo que cuesta ‘hacerse’ al huevo, essel de un credo. Empieza a con-
tarse a partir del agua en ebullicién. También recurren al huevo duro.

48.2. Es tipica la tortilla de perejil. Son aficionados asimismo a la
tortilla de pimientos. Buen recurso para la merienda durante el verano es
la tortilla de patatas.

48.3. En primavera hacen acopio de huevos que los ponen en con-
serva. Se meten en tinajas especiales con una mezcla de agua y cal.

49. Se bendice la mesa antes de comer. Suele decirse, en castellano:
«aquel bendito Nifio que nacié en Belén bendiga esta comida y a nosotros
también». Luego se reza el Padre Nuestro, Ave Marfa y Gloria. Otras ve-
ces es a la inversa. Estas dltimas oraciones se dicen en vasco. Hay quien
las aplica por las almas del Purgatorio.

50.1. Los dfas de ayuno son los pocos que quedan en el régimen de
la disciplina actual de la Iglesia. A propdésito de la antigua Bula, los france-
ses nos echaban en cara que compribamos la dispensa por una peseta. En
cuanto a la vigilia o abstinencia de carne, decfan en los caserios que viene
bien para cambiar.

50.2. Antiguamente los ayunos debian de ser muy rigurosos. No to-
maban mds que un chocolate aguado por la mafiana; comida normal y una
ligera colacién por la noche. Se abstenfan de leche y huevos. Los hombres
apenas se sometian a estos rigores por razén del trabajo fisico.

50.3. EIl manjar de vigilia solia ser el bacalao (marluza); lo arre-
glaban con tomate. Ahora recurren al pescado fresco y echan mano de los
huevos. Otro recurso antiguo era el de las sardinas en escabeche.

51.1. En tiempo de carnaval (ibhauteri) se hacen crepas y kauseras.
Las crepas (del francés ’crepes’) a base de huevo, leche y un poco de
harina. Se hace que forme una pelicula delgada en el fondo de la sartén
al temple y se enrolla sobre si misma, o con crema dentro. Se sirve con
aztcar. La kausera es un bufiuelo. Varia segiin los ingredientes aromiticos
y seglin la mano de la repostera. Muchos no esperan a la llegada del carna-
val y empiezan ya desde Enero.

51.2. Por Pascua de Resurreccién en todas las casas se come cordero.
Por Santiago no faltan las rosquillas. Pero el postre mds tipico es el ’kata-
labrox’ (de ’gateau 4 la broche’). Se elabora dando vueltas muy lenta-
mente, cerca de la llama. Tienen para ello un molde cénico de madera que
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51.2. “Kalabrox” 51.3. Mazapanes montados

se suspende en la pda del asador. Los ingredientes bésicos son almendra,
huevo y aziicar. Antiguamente no faltaba en ninguna boda. Se adorna con
pifiones, y lleva encima una manzana.

51.3. Otro de los postres en los banquetes de bodas era el mazapin,
bizcocho muy hueco y esponjoso. Se valian de cuatro o cinco moldes de
distinto didmetro, de modo que pudieran servirlos superpuestos de mayor
a menor. Se adornaban con caramelos y pifiones, rematando con una flor.

52.1. A rafz de la guerra del 36 fue dejindose de hacer el pan ca-
sero. Actualmente no se hace en ninguna casa. Utilizaban harina de trigo.

52.2. Molian el trigo (ehai) en los molinos del pueblo. Tenian una
piedra especial para el trigo. La molienda recibia el nombre de ebiaraldia.
La harina de Francia solfa ser mds fina y resultaba el pan mds hueco. Creen
que trafa alguna mezcla especial; quizd harina de arroz.

53.1. Los instrumentos que utilizaban para hacer el pan son: pala
de panadero (labandaia). Artesa (oaska). Rasqueta de hierro para reco-
ger los residuos de masa adheridos a la artesa (oaska karrakatzekwua). Es-
coba de ramas frescas para limpiar el horno (labe garbitzekua). En verano
se valian de ramas de satico y en invierno cortaban hojas de nabo. A veces
ponfan otras ramas. En ltimo caso, un fajo de pafios mojados.
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53.2. La harina se pasaba en cedazos muy finos (mazia). La hornada
se hacfa cada semana; generalmente los sdbados. Llegaban a traer pan de
otras casas para poder hacerlo en su dia.

54.3. El horno se calentaba con ramas secas (labe gorritu). Las
ramas (abarrak) caldeaban el techo (gaina gorritu); y si la base (zola) no
estaba a punto echaban unas lefas al fuego. Conocian la puesta a punto
del horno por el tono blanquecino de la bdveda. El temple de la base era
objeto de tanteo: esparcian un poco de harina, que no debia ennegrecerse
inmediatamente. Era sefial de que estaba demasiado caliente. Se dejaba la
portezuela ligeramente entreabierta para que se entonase. Una vez que la
harina esparcida de nuevo fuera tomando un tono amarillento, podia intro-
ducirse el pan.

54.4. La levadura se guardaba de la hornada anterior en un reci-
piente de madera (gopor zurezkuan) previamente espolvoreado de harina.
Fl dia anterior al de la hornada tomaban la levadura (altxagarria) y ama-
saban en un recipiente mayor, con un poco de harina y agua templada. Por
la mafiana tenfa que estar bien fermentada esa primera parte de la masa.
Si no se habfa ahuecado, también el pan resultaba amazacotado (ogi koska).

55. En invierno tenfan mucho cuidado con el frio. Ademds de tra-
bajar con agua templada, tenian la precaucién de poner botellas de agua
caliente por encima. La masa fermentaba en la artesa, no sin antes envol-
verla en una sdbana y cubrirla de mantas. El frfo impide que trabaje el
fermento.

56. El pan solia ser aproximadamente de dos kilogramos. Tenia for-
ma alargada, con un pliegue en la encimera. Antes fue redondo.

57.1. A rafz de la guerra del 36 hubo gran escasez y afiadian puré
de patatas. Tiene la ventaja de que no entorpece la fermentacién. En cam-
bio la harina de maiz no le va bien al pan. Lo apelmaza.

57.2. La sal se considera fundamental en la elaboracién del pan.
Existe una conseja relativa a este punto. Dicen que un rey tenfa dos hijas.
Quiso saber de ellas cudnto le querfan. —Mi4s que a todas las cosas, le
dijo una. — A mi me vas, como al pan le va la sal, replicé la otra. El rey
quedé decepcionado de esta respuesta y la desheredé. En el banquete de
boda de la hermana mayor la pequefia sirvié al rey pan sin sal. El rey
protesté. A lo que la hija replicé: —-¢Recuerdas papd? Si bueno ha de ser
el pan que no le falte la sal (Jean Baptiste Mosho. 1958).

57.3. Peor que el pan sin sal es el pan salado (refrdn).

58.1. Después de meter el pan al horno dejaban un pequefio espa-
cio para los bollos (opil txabala). Eran tortas de pan con dibujos encima.
Apenas tienen miga. Era para salir de apuros en el dfa de la hornada.
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59.1. También hacfan panecillos de harina de maiz (arto opila). Se
metfa al horno enfundando en hojas de castafio, que recogfan por Otofio.
Seleccionaban entre las mejores y las guardaban en paquetes. Las metian
en agua templada para ablandarlas,

59.2. Se formaba primero la base con hojas dispuestas en forma de
roseta. Luego se entrecruzaban los laterales, y una vez puesta la masa se
cubria enteramente por encima. Las hojas se quitaban en caliente. Se solia
comer el mismo dfa de la hornada.

59.3. Aparte, se hacfan tortas mayores de harina de maiz (artuak).
Se metian al fondo del horno envueltas, también, en hojas de castafio. Co-
mian en rebanadas tostadas. También con leche.

60.1. Se va dejando de hacer el talo (torta de harina de maiz). Se
comfan solos o con queso dentro (wmarrakukia). También con leche (talo
ta esnia).

60.2. Separaban de la harina de trigo el salvado (zahia) y el me-
nudillo (xikorra). Con el menudillo hacfan pan moreno (erresa). Hace
muchos afios que ya no se estila.

61.1. Se matan un par de cerdos, e incluso tres, por familia. Ahora
se empieza antes la temporada de la matanza. Por noviembre. Sin embargo,
es mejor época la que comprende los meses de diciembre y enero.

61.2. La otofiada es el tiempo de la carne de oveja (arzarrak, ziki-
ruak). El cordero se sacrifica en primavera. Durante el afio se matan galli-
nas y pollos para los dfas de fiesta. En muchas casas se crfan conejos
(lapinak) para uso propio. Otros tienen patos (abatiak). Hay quien cria
ocas (antzarak). Finalmente son muchos los caserios que cuidan algunas
parejas de palomas (usuak).

61.3. Las operaciones de la matanza resultan complejas. La cebolla
(tipula) se prepara de vispera. Hay quien pica la cebolla con la misma
mdquina de hacer embutidos. Otros siguen cortando a mano. Acostumbran
a meter un trozo de la propia cebolla en la boca para que no les moleste
a los ojos.

61.4. Antiguamente se mezclaba a la morcilla mds cebolla que ahora.
Hasta cinco kilogramos por cada cerdo. Actualmente se hace con unos cua-
tro kilogramos.

61.5. El peso del animal se calcula por docenas. La docena tiene
cinco kilogramos. Otras veces se valian de la manteca para calcular el peso
del cerdo. Dicen que correspondia una docena de carne en canal, por cada
libra de grasa (gantza). Tres libras (libera ttipia) hacfan un kilo. La frac-
cién de la libra era la onza.

61.6. El peso del animal tenfa su importancia a la hora de salar.
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Tomando como ejemplo un cerdo que arroje 150 kgs., los dias que debe
permanecer en sal se calcula que son treinta, para brazas y perniles; y
quince para las hojas (artekiak). Es decir, dia por docena para los prime-
ros; y la mitad para las segundas.

61.7. El pernil (azpia) y el brazuelo (sorbalda) reciben el mismo
tratamiento. Unicamente se tiene la precaucién de colocar los perniles abajo
para que se salen un poco mds. Algurios les dan vuelta y otros no. Le dan
al tocino un adobo de ajo picado y agua, antes de poner en sal.

61.8. Se lavan al sacar de la salazén. Antiguamente no lo hacfan pero
resultaba muy salado. Ponen pimienta negra en las juntas de los huesos y
embadurnan con guindilla picante los perniles; y con pimentén rojo los
brazuelos. Se introducen en sacos blancos y se cuelgan del techo, en sitio
fresco.

61.9. El matarife va provisto de gancho de hierro que clava por la
parte baja de la mandibula inferior, para dominarlo con eficacia. Cuenta
con un juego de dos o tres cuchillos para los distintos menesteres.

61.10. Se quema sobre una mesa baja muy consistente, con manojos
de retama (7ats), previamente recalentados al horno. No hacen fuego en
el suelo. Una vez pasado por las llamas lo raspan (karrakatu) con navajas,
rocidndolo simultdneamente con agua caliente.

61.11. Abierto el cerdo en canal se suspende del techo, por un agu-
jero que suele haber en la tarima del piso. Se sirven de cuerdas recias y
un torno de madera. Enganchan al animal de la conjuncién de las extre-
midades. traseras, por medio de un pasador de madera o cruceta anudado
al extremo de la maroma.

61.12. La carne para embutido se picaba a mano. Es notable la
pericia con que manejan dos cuchillos al mismo tiempo. Van en aumento
las méquinas manuales, pero hay quien desconfia del resultado.

q » P vy 9

61.13. El dia de la matanza hay algunos invitados en la cena. Con
motivo del primer cerdo, sélo viene el matarife y la persona que les ayuda
en el 'mondongo’. La segunda vez se invita ademds a los vecinos y a
algin familiar més inmediato.

62.1. La morcilla se hace a base de sangre, arroz cocido, cebolla y
tocino. Aderezan con sal, ajo y perejil. Algunos afiaden pimentén picante,
ademds de las especias. No se fumiga ni ponen en consetva.

62.2. La longaniza es el embutido principal de las familias. Consiste
en una mezcla de tocino blanco y magro. El aderezo se compone de ajo
picado, sal y pimentén rojo. Se seca en las cocinas de fogdn bajo. No resulta
en cocinas modernas ni en habitaciones con cielo raso.

62.3. Se utilizan para envoltura los intestinos del propio cerdo. Los
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gruesos valen para la morcilla. Los mds delgados envuelven la longaniza
(lukainka). A veces hacen longaniza muy delgadita (#xistor), con intes-
tinos de oveja. Tiene la ventaja de secarse pronto para aprovecharla in-
mediatamente.

62.4. Hay otro embutido de calidad inferior (birika). Entran la ma-
yor parte de los Sérganos del aparato respiratorio y circulatorio; tales como
pulmones, bronquios y corazén. Se sirve con legumbres.

62.5. El higado lo destinan para hacer paté. La carne de la cabeza
es objeto de un tratamiento especial para fiambre (buru gasna). Estas dos
Gltimas variedades son relativamente modernas; y, por supuesto, de impot-
tacién francesa.

63.1. Suelen cruzarse presentes entre algunas familias, con motivo
de la matanza. Sin embargo, se va restringiendo mucho el dmbito de esta
costumbre. Apenas si alcanza mds alld de los vecinos, y a alglin pariente
mds préximo. Con unos se cumple en el primer cerdo, y a otros se les manda
en el segundo. La obligacién es reciproca.

63.2. Al matarife suelen dar un solomillo (expixun ttipi), entre
otras cosas. Hay quien tiene un detalle para el pdrroco; y los que tienen
nifios en edad escolar se suelen acordar de los maestros o religiosas del
Colegio. '

63.3. Los pastores suelen entregar un cordero al pdrroco. Lo hacen
por primavera. Luego les invita éste a una comida (axuri bazkaria).

63.4. Por fiestas se mata oveja o carnero (ahakaia). A veces, man-
dan caldo de morcilla (tripa salda), a determinadas familias. Se calienta,
le afiaden sopicones, y resulta un plato muy agradable.

64.1. Muchos cuelgan los jamones en el descanso de las escaleras del
segundo piso. No conviene el desvdn por demasiado calor. Otros prefieren
tenerlos en una habitacién de la planta baja.

64.2. Los embutidos se conservan en manteca de cerdo (urina). Si
no basta, lo hacen en aceite de oliva. Pero en este caso se reserva la man-
teca para el lomo. Si se puede, las costillas van también en manteca. Y
quedan las longanizas para metetlas en aceite. Todos ellos en vasijas inde-
pendientes.

64.3. Los lomos y costillas que se quieren conservar son objeto de
un tratamiento especial. Suelen introducirse en el recipiente donde se de-
rriten las grasas; casi siempre es una caldera de cobre. Se les tiene cierto
tiempo, que depende del tamafio de las piezas. Para saber si estin hechos,
introducen una aguja de hacer punto a la pieza de lomo. Si se engancha y
la aguja arrastra a aquella es sefial de que puede sacarse. La aguja puede
desprenderse tanto por defecto como por exceso de tiempo.
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64.4. Una vez enfriados se introducen en manteca. Usan para ello
hermosas tinas de tierra barnizada de amarillo. La longaniza, en cambio, no
se cuece. Se seca al aire libre y luego se introduce en tinajas como el resto
de las conservas.

65. No se fumigan los embutidos.

66. No desecan los frutos. Se hace dulce (erreximenta), de cereza
(gereziak), de ciruela (ahanak), y de manzana (sagarra). También hacen
jalea. Suelen mezclar nuez y avellana al dulce. De los higos se dice que no es
pecado robar, porque todos los dfas se van madurando. (M.* Luisa Auzqui.)

67. Las setas mds apreciadas son las de primavera (xixak), y los
hongos (omyuak). Se recogen por otofio las que llaman gibel urdinak. Y en
verano otra seta amarillenta (gorringua). Existe la creencia de que los
hongos, una vez que han sido avistados por el ojo humano, ya no crecen
més. Por eso, hay que cogerlos. Los grandes de cabeza ancha brotan desa- -
rrollados. {M.* Luisa Auzqui.)

68.1. Se comen caracoles. Los purgan antes, en agua. Los preparan
en salsa. Antes solfan preferir un caracol de tono claro, con rayas. De los
grandes decian que eran bastos. Ahora se aprovechan todos.

68.2. Comen también ranas (igelak). Las cogen de noche en Bur-
guete y Aézcoa. S6lo suelen aprovechar las piernas despelletadas.

70. Abunda la trucha. Es de primera calidad. Pescan a lombriz, a
cucharilla y a mano. '

71.1.  Se fabrica queso de vaca y de oveja (behi gasna, ardi gasna).
El de vaca se vende generalmente en fresco (gasna xuria). El de oveja lo
tuestan (gorritu) inmediatamente después de su elaboracién.

71.2. No suele faltar en los caserfos el queso blando de tinaja. Lo
hacen con queso fresco, por junio. La leche de oveja es ya fuerte por esta
época, debido a la hierba; y el queso no es tan bueno. Recogen la cuajada
y la exprimen como para hacer el queso (matoina); pero lo vuelven a
desmenuzar y ponen en tinajas. Le echan sal.

71.3. Otras veces procede de queso duro del afio anterior. Lo pican
en la mdquina de hacer embutido. En ambos casos suelen afiadirle unas
gotas de licor; unos prefieren el gusto a anis, otros se inclinan por el ron.
Si resulta demasiado seco le echan un poco de leche tibia. Cuando procede
de queso duro no necesita sal. _

72.1. Utilizan el cuajo de cordero o ternera (gatxagia). Se van in-
troduciendo productos farmacéuticos. Algunos prefieren el sistema tradi-
cional.

72.2. La leche debe estar tibia. Poco mds o menos a la temperatura
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en que viene de la ubre. Normalmente tiene que tardar media hora en
cuajatse. Si viene antes, es que lleva demasiado cuajo.

73.1. La elaboracién del queso se lleva a cabo en la cocina, junto
al fogén. Si el rebafio estd lejos, en la propia borda. Se pasa por un cola-
dor y una vez templada se le da el cuajo, que va envuelto en cualquier
pafo. Al tiempo, se desmenuza la cuajada (mamia) y se va recogiendo
lentamente con las manos hasta meter en los moldes,

73.2. Los instrumentos que se utilizan en la elaboracién del que-
so son:

Kotxia, (kotxu), vasija de madera para el ordefio.
Taula, base sobre la que trabajaban el queso. Iba provista de surcos para
recoger y verter adecuadamente el suero.
Xortxa, molde de madera. Era un anillo eldstico que se iba apretando
con cuerdas.
Ximitxa, molde de metal con base fija en forma de colador. A veces suele
tener tres patas para mantenetse al aire sobre la tabla.

74. El queso es redondo; mds grueso el de oveja que el de vaca.
La medida y peso del queso depende de la produccién de leche de cada
rebafio. Se queman o tuestan inmediatamente después de terminarlos.

75. Con el suero (gaxura) se hace requesén (zemberauna). Se ca-
lienta el suero, que no tiene que hervir. Lentamente va aflorando el reque-
sén y se recoge a otro recipiente. Hay quien afiade un poco de suero frio
de vez en cuando. Otros prefieren afiadir leche de vaca.

76. Era frecuente cocer la leche con piedras candentes. Metian la
piedra en el mismo recipiente (gopor) donde tomaban la leche. Actual-
mente ya no se practica. No tenia que ser pizarrosa (lapitz harria) porque
solia estallar en la hoguera. Eran preferibles las ferruginosas (metal harriak).

77. La leche se baja al pueblo, directamente a los clientes. El queso
de vaca se vende en los establecimientos de Valcarlos. La mayor parte de
la produccién de queso de oveja va a parar al mercado semanal de San
Juan Pie de Puerto.

78. A la leche agriada llaman ’esne mindia’.

Generalmente se toma la leche con toda su nata. Pocas veces hacen
mantequilla.

79. No utilizan la leche de butra. Tampoco recuerdan haber oido
hablar de ella los mayores.

80.1. Las legumbres mads comunes son: berza (aza), coliflor (pella),
puerro, alubias verdes (ilar freskuak), habas (baba), y guisantes (ilar bi-
ribilak). Mucho tomate crudo y lechugas.
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80.2, Como aderezo o condimento de las comidas usan perejil (pe-
rexila), tomillo (txarpota), ajo (babaxuria), cebolla (tipula). La planta
de perejil no prende, si se compra. Es preciso que sea robada para que
agarre. (Xoxa, Ondarrola.)

81.3. Toman café francés. Camamila (manzanilla) en caso de indis-
posicién. Se consideran medicinales las siguientes plantas: sauka liliak (flor
de sadco), para varias aplicaciones. Entre otras, para quemaduras. Tirula
(tila) como calmante de nervios. Usu belarra, contra las enfermedades in-
fecciosas. Sentoria, en Ondarrola se utiliza contra el sarampién. Otros la
toman contra el dolor de cabeza. Hay quien recoge jinojo (mirula) contra
la tensién. Se toma como tisana. Basa fxarpota (tomillo silvestre) contra la
tosferina (kokaluxia). Malbaizka lilia contra la tos. Azeri buztana contra
el mal de orina.

81.4. He aqui un remedio utilizado para curar la infeccién provo-
cada en la pierna por una variz. Se pone a hervir el agua en un puchero
de tierra. Se le echan tres manojitos de hierba anti-infecciosa (usu belarra),
tres granos de sal y tres piedrecitas. Cuando empieza a hervir se vuelca el
puchero sobre otro recipiente mayor y se coloca encima una tijera entre-
abierta, con un peine de madera y la pierna infectada. Se cubre todo con
una manta. Aseguran que el puchero volcado recoge la totalidad del agua .
que contenfa; y que el mal desaparece. (M. L. A. 1969.)

81.5. Otras aplicaciones de los productos vegetales. Recuerdan que
los granos negros del sadco sazonado los recogian para frotar la madera
de los pisos. Le daba un tinte oscuro.

82. Ordinariamente se bebe vino tinto. Ahora se toman bebidas
carbdnicas en casi todas las casas. Licores en los banquetes, y cuando hay
algtin invitado.

83. Queda algiin caserfo en Pecocheta que siguen haciendo en casa
algo de sidra y chacoli. Otros hacen pachardn e, incluso, he visto hacer un
licor de naranja.

84. No hay regla fija que permita establecer la edad en que abier-
tamente empiezan a fumar los chicos. Los nifios de antes se estrenaban
con pelusa y hojas de maiz; los actuales, con «Celtas». También es cierto
que las chicas han pasado al gremio de los fumadores, e incluso les aven-
tajan en muchos casos.

85. Los mayores prefieren hacerse su propio cigarro. Sen los menos.
Normalmente se compran los cigarros hechos. Hay jévenes que se verian
negros para enfundar sus cigarros. Siguen en activo los encendedores de me-
cha anudada. Dicen que son los mds seguros contra el viento.

86. Uno de los cambios mds notables experimentados desde prin-
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cipios de siglo estriba en el uso ordinario del pan. Se comian tortas de
maiz y les daban un poquito de pan al final de las comidas, casi a manera
de postre.

87.1. Algunos se defendian mejor por tratarse de labranzas fuertes,
pero en todo caso, el pan constituia la mdxima aspiracién de las familias.
Maria Luisa Auzqui «Madarich», recordaba haber oido a su abuela: «etzila
besteik desiatzen nahi zin ogia eta nahi zin arraultziak» (que no deseaba
otra cosa que pan y huevos a discrecién).

87.2. Segin la misma comunicante hubo un tiempo en que escaseaba,
incluso la castafia. Se servian contadas las castafias. Un vendaval debié de
destruir casi todas las plantaciones del pueblo. Ocutrié en pleno verano
cuando la gente estaba dedicada a las faenas de la hierba. Recuerda haber
oido a su padre que las plantas actuales las pusieron ellos.

87.3. No se comia tanta carne como ahora. Y por supuesto, la inclu-
sién del pescado fresco en el mend data de tiempos no tan lejanos. Influyen
los modernos medios de transporte.

v

INDUMENTARIA

88.1. Se conservan algunos trajes tradicionales.

a) Traje de luto que se utiliza en los funerales. Se lleva el dia del
funeral, tanto en las funciones religiosas como en la comitiva que va hasta
el cementerio. Para asistir a misa en los dias del novenario. El dia del ani-
versario. Hasta las dltimas reformas litdrgicas acudfan de la misma forma
a la funcién de visperas del dia de Todos los Santos.

88.2. Lo llevan, no sdlo los familiares mds préximos; sino los veci-
nos, amistades y otros allegados. Hay funerales de veinte encapuchadas y
casi otros tantos hombres tocados con el simbdlico velo.

88.3. EIl atuendo de la mujer enlutada se compone de capa ligera
negra, que llega hasta los talones. Una especie de capucha muy amplia, con
frunces a la altura de la nuca, cayendo por encima de las hombreras, asi
como por la espalda. Finalmente, un velo superpuesto que cae hacia ade-
lante cubriendo la cara.

88.4. Sin embargo, no siempre permanecen con la cara tapada. El
paso por las calles, tanto al comienzo como al regreso de la ceremonia re-
ligiosa y acompafiamiento al cementerio, se realiza bajo velo riguroso. Du-
rante la misa levantan el velo de la cara y lo ajustan a la altura de la cabeza.
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Se cubren para hacer entrega de la ofrenda, y vuelven a desenmascararse
hasta el final de la ceremonia.

88.5. La capa es de merino y la mantilla antigua suele ser de en-
caje. Hay algunas mantillas méds modernas, que no llevan ningtin dibujo.

88.6. Los hombres llevan también su distintivo de luto. Actualmen-
te se reduce a una larga tira de pafio negro, ligeramente fruncida a una
pieza de la misma tela, en la parte superior. Cuelga desde el hombro y se
Yeva recogido en el brazo izquierdo. Es de influencia netamente francesa.

88.7. Dicen que anteriormente, incluso durante el primer cuarto de
este mismo siglo, vestian la capa que llamaban «espaiiola». Se ajustaba
por medio de uno o dos cierres delanteros, a la altura del cuello. No he
podido localizar ningtn ejemplar. Aprovecharon la tela para confeccionar
otras prendas. . '

86.6. Capa o distintivo del luto masculino. 88.8 Traje de “Bolante” de Valcarlos
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88.8. b) Traje de ’Bolantes’. Es el traje tipico de los dantzaris de
Valcarlos. Llevan amplias cintas de colores que cubren la espalda, de donde
les viene el nombre de ’Bolantes’. Estas franjas arrancan de un tirante
transversal cosido a la camisa, de extremo a extremo, a la altura de las
hombreras. El resto de las tiras queda al aire y llegan aproximadamente a
la altura de las rodillas.

88.9. El traje consta de pantalén y camisa blanca; faja morada o de
otros colores palidos, con remate de flecos. El lateral de las garras del pan-
talén lleva adorno de rizos en vertical, redondeando el extremo inferior con
varias vueltas alrededor. Este dibujo se realiza exclusivamente con muchos
metros de cinta amarilla y roja, convenientemente entrelazada. Se interca-
lan varias docenas de diminutos y casi invisibles cascabeles.

88.10. La camisa lleva pechera de finos rizos; y bien almidonada,
sirve de fondo a una auténtica filigrana de valiosos adornos. Cadenillas de,
oro dispuestas en zig-zag, y coleccién de broches que han venido trans-
mitiéndose de padres a hijos, en el seno de las familias. La experiencia y
buen gusto de una larga tradiciéon hacen el prodigio de que todas las pe-
cheras lleven distinto dibujo, en el articulado de las cadenillas.

88.11. «¢) Aparte del distintivo para el duelo, existe otra prenda
que también pudiéramos llamar de luto (kaputxina). Es un amplio manto
que cubre a las usuarias desde la cabeza hasta los pies. Es todo liso,
fuera de un pliegue para dentro que se percibe a partir del centro de la
nuca. Los extremos se recogen por delante alrededor de ambos brazos.
Quedan varias ancianas que todavia lo visten para acudir a la iglesia. No
tendrdn, probablemente, ninguna continuadora.

88.12. d) Otra prenda bastante tipica que se ha conservado hasta
auestros dias, es la capa corta con capuchén. La utilizaron, segin mis no-
ticias, tanto los nifios pequefios, como la mujer de todas las edades. Va
desapareciendo y son contadisimas las mujeres que la llevan.

88.13. e) Los hombres vestian una especie de mini-blusa (xama-
rra). Tenfa un canestd con pliegues para adelante y para atrds. En la actua-
lidad Ia utilizan los chicos para disfrazarse de caseros por carnaval.

89. Las prendas interiores que ahora usan son las normales del mer-
cado. Hablan de ampulosos refajos que vestian antes las mujeres. Enaguas
de mucho vuelo con remate de puntillas.

90. No quedan prendas destinadas a trabajos especiales.

91.1. La mayoria de las jévenes del pueblo aprenden a coser en el
Colegio de Religiosas. Incluso, pasan el corte, en muchos casos. De esta
forma, muchas ropas de uso ordinatio se confeccionan en casa. Aparte de
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esto, hay varias costureras que se dedican a cortar prendas de gala. Otros
encargan en Pamplona o compran prendas confeccionadas.

91.2. En los caserfos siguen haciendo hilo con lana de oveja, que lue-
go transforman en gruesas medias de invierno (Artilia).

92. Hay algunos hombres que usan tirantes. Es normal entre los que
han pasado el charco. La mayoria usa cinturén. No se llevan otros cefiidores
que los de «Bolantes».

93.1. Los nifios, lo mismo que las nifias, van enfundados en pantalén
de punto aun antes de aprender a andar. Los chicos de edad escolar llevan
indiferentemente pantalén largo o corto. Depende de la estacién y del frio.
También va entrando el pantalén en las jovencitas.

93.2. Hace unos afios no era asi, No se compraba pantalén largo a
los chicos hasta los catorce afios. Un poco antes en los caserios, para em-
pezar a trabajar. Solfa ser una continua aspiracién del nifio el llegar a
pantalén largo.

94.1. El calzado no ofrece ninguna particularidad. Calzan albatcas o
botines altos de goma para el campo y monte. Zapato bajo o bota de cuero
para vestir.

94.2. No hace muchos afios que ha caido en desuso el calzado de
madera. Todavia hay algin par en casi todas las familias. Las mujeres usa-
ban el zueco de madera (kloska). Era de una pieza y solia llevar algunos
dibujos encima. Se calzaba con alpargatas por dentro. La parte del empeine
era de cuero. El borde del calcafiar y laterales de la misma madera. La
suela claveteada. Actualmente lleva en la suela una tira de goma.

94.2. 94.2. Kloska. Zueco de madera
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94.3. El zueco de los hombres era mds tosco. La puntera y parte del
arranque del empeine es de madera. Lleva sélo una tira de cuero. Meten
hierba para ajustar el pie. También la suela llevaba clavos que se han susti-
tuido por tiras de goma. Llaman eskalapines. Hubo en el pueblo varios ar-
tesanos que los hacian (eskalapinailia). Vive sélo uno y ya no fabrica.

95. En otros tiempos se llevaba mucha alpargata. Era de fabricacién
espafiola, principalmente de Cervera del Rio Alhama. Le ha ido despla-
zando progresivamente el calzado de goma. Estd en franca decadencia.

96.1. El modo de peinarse las mujeres es uno de los fenémenos que
mds cambio suele experimentar de un afio a otro. Antes habfa més esta-
bilidad. Hubo épocas de mofio alto, y mds tarde el mofio pasé a la nuca. Al-
gunas personas mayores siguen llevdndolo.

96.2. Hoy se lleva el cardado; o el pelo corto, las méds jovencitas. An-
tes fue la cola de caballo o la permanente. Lo que no ha tenido interrup-
cién hasta la fecha, son las coletas y los mofios trenzados de las nifias en
edad escolar. '

96.3. Hay varias peluquerias y trabajan mucho. Tienen clientela tan-
to espafiola como francesa. Estdn montadas con material moderno y perso-
nal adiestrado.

97.1. La indumentaria de las casadas tiende a ser de tono més oscu-
ro. Aunque en este aspecto se van acortando distancias. Desde luego, el
peinado sigue siendo mds austerc. Antes, habia diferencia de tendencias
incluso dentro de las mismas casadas. Las mayores llevaban faldas que lle-
gaban hasta los tobillos; quedan pocas. Las jévenes tendfan a aliviar el negro
con motas blancas mds o menos discretas, o pafios grises; a veces, de ma-
rrén. Acortaban la falda hasta media pierna.

97.2. Hoy las diferencias son més acusadas; pero no tanto en los
centimetros de tela empleada, como en colotes y linea elegidos.

98.1. El vardn no lleva adornos superfluos. A lo sumo reloj de bol-
sillo con cadena, o de pulsera. Lo lleva siempre que va al monte y en los’
dias de fiesta. Nunca para trabajar en el campo.

98.2. La mujer en su atuendo de fiesta incluye algin broche, cerran-
do el cuello. Las jévenes en la solapa. Peineta en la cabeza y el casquete del
mofio (motto o buruko), dentro de la linea tradicional. Este apéndice, po-
pular en otra época, iba provisto de un ligero armazén de alambre, recu-
bierto de tela fruncida a la medida del mofio.

98.3. Se llevan pendientes y cadenitas de oro al cuello. Hubo un
tiempo en que llevaban la criatura pequefia, tratindose de una nifia, a San
Juan Pie de Puerto con el doble objeto de que la partera le perforara los
l16bulos para llevar pendientes; y sacarle la primera fotografia.
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99. No creo que a estos adornos se les atribuya ninguna virtud es-
pecial. Contra los maleficios se coloca el dedo pulgar en posicién cruzada
con el indice y se dice: Pues, pues, Aparta Satén. Nun zilo an bubo. Me
indicaron que expresa el deseo de que la malaventura recaiga sobre quien
la profiere. (Shaindu.)

100.1. Se lleva el escapulario del Carmen. Algunas medallas como
la de la Virgen de Lourdes y Roncesvalles. (Orria’ko Ander Dena Mary).
Cada vez sigue siendo mds frecuente la medalla de oro con la imagen del
Sagrado Corazén y la Inmaculada.

101.2. He conocido algunas personas que llevaban un aro de cobre
sobre la mufieca, como preservativo contra el reumatismo.

102. Es frecuente que los hombres lleven bastén o un sencillo palo
cuando van a inspeccionar el ganado. Suelen tener otro para cuando bajan
al pueblo. Lo dejan en la casa donde habitualmente tienen entrada para
cambiarse el calzado. No hay tratantes en el pueblo.

103. Como preservativo contra la polilla utilizan bolas de naftalina.

104.1. Quedan en las casas sdbanas de lino recio. (mihixe lodiak).
Tienen afecto especial al juego de la dote matrimonial. Hay hermosas so-
brecamas de encaje o de puntilla recia. Las sdbanas modernas son las not-
males que se adquieren en los comercios.

104.2. El jergdén de los wltimos tiempos venia siendo el de muelles
espirales, con red metélica y forro de tela o saco. Anteriormente se utilizé
la hoja de maiz (xuhikina) y un par de colchones de lana. En cambio aho-
ra se tiende a comprar colchones modernos, de muelle espuma, Sema, u
otros tipos. '

104.3. El camastro de los pastores suele estar ligeramente elevado
del suelo. Unas veces se asienta sobre un bastidor de madera, provisto de
varas cruzadas; y otras veces es el suelo mismo el que estd a distinto nivel.

\Y%

FAMILIA

105.1. La familia se designa con la palabra ’etxekoak’. Aita es el
padre; a la madre llaman ama; haurrak equivale a hijos, lo mismo que se-
mealabak. Hijo, en sentido especifico, se dice seme; alaba es la hija Gu-
rasoak son los padres. Aitatxi xaharra y Amatxi xabarra es la manera de
referirse a los abuelos. ’

105.2. Los hermanos (haurrideak) tienen distintas denominaciones.
Para un chico,. su hermano es anaia; su hermana, en cambio, arreba. Tra-

(e7] , 181



JosE MARfA SATRUSTEGUI

tdndose de chica, a su hermano llama anaiz y a su hermana aizpa. Tomadas
en conjunto las palabras anai-arrebak equivale a hermanos.

105.3. Abideak se toma por parientes. Ahidegua es la parentela, Y
dentro del seno de la familia aitai-arreba es el suegro; amai-arreba, la sue-
gra. Al yerno llaman subiya y a la nuera erregina.

106.1. Por kusi se entienden los primos, en general. Leben-kusi es el
primo hermano, de cualquier sexo que sea. Bigarren kusi equivale, incluso
literalmente, a segundo primo. Urrunekuak es la forma de designar a los
parientes lejanos. Jendaki se dice para dar a entender que existe alguna
relacién familiar. Es lo mismo que askazi; su traduccién exacta seria ascen-
dencia, comunidad de sangre, parentesco.

106.2. El circulo familiar se reduce a los hermanos de los padres
(tfos), y a los primos carnales. Si los abuelos viven fuera de casa, se con-
sideran como parte integrante de la familia misma, mds que como parien-
tes. En cambio, los vecinos son equiparados en muchos aspectos a los pa-
rientes préximos. Se cuenta con ellos en las fiestas familiares (bautizos, bo-
das, etc.). Intervienen en la matanza de los cerdos y otros trabajos im-
portantes.

106.3. Cuando se trata de honras fiinebres el concepto de familiares
es mucho més amplio. Presiden el duelo, no ya sélo los familiares indica-
dos; sino todas las personas que de algiin modo se relacionan con la fami-
lia o el difunto. El vecino més inmediato es el encargado de organizar todo
lo concerniente al traslado, y de llevar la cruz (kurutzekaria) encabezando
el cortejo. Luego es invitado a la mesa.

106.4. Al padrino de bautismo se le llama aitatxi y a la madrina
amatxi Apadrinar es haurra jasan. Dicen que el padrino da sus aguas, cuan-
do la criatura se le parece en algo. ¢Noren sematxia duxu? suelen decir en
determinadas circunstancias de la vida (¢de quién es ahijado?).

106.5. Aunque va cayando en desuso existe otra palabra muy cas-
tiza, para designar a los padrinos y es gazaita'. Alabatxia es la ahijada.

1. La palabra gazaite fue usual hasta primeros de siglo. La conocen sélo los an-
cianos del pueblo. Sin embargo quedan vestigios de ella. He aqui una oracién que re-
cogi{ en Pecotxeta. La dicen contra el genio nocturno que ellos llaman mauma:

“Mauma, gaur enuk ire beldur loan
ez ihatzarrian.

Jinkua diat aita

Anderdena Maria, ama,
Jondonahani (S. Juan) gazaita,
Jondoni Petri, kusi,

horiek denak ditiau askazi;

loiten ahal diau ausarki.”

(Sainduxa xaharrak, 1959)

Quiere decir: Mauma, esta noche no te temo dormido ni despierto. A Dios tengo
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106.6. En las bodas suelen apadrinar el varén por parte de la novia
y la mujer por parte del novio. Los padrinos, lo mismo que los padres, ro-
dean a los nuevos esposos en el banquete. Los demds invitados tienen que
atenerse al orden y compafiero de fiesta que les asignen. Kabalierra es el
nombre que recibe el chico que debe acompafiar a cada chica. La comitiva
se traslada por parejas. A veces hay picardia en la designacién de parejas y
provoca situaciones jocosas. Otras veces serios disgustos.

106.7. Esta costumbre tiende a desaparecer. Apenas se organizan co-
mitivas ya que casi todos los invitados pueden disponer de coche para tras-
ladarse hasta la iglesia. Quedan vestigios a la hora de sentarse a la mesa.

106.8. Supone un honor el ser padrino de Bautismo. «Fiersko zira,
bai, aitatxiturik» ( jestards ufano de llegar a padrino!). Esta frase la recogi
de labios de una sefiora mayor y fue dirigida a un muchacho joven que aca-
baba de asistir a la ceremonia religiosa. Segundo motivo de felicitacién para
el hombre: apadrinar a un vardén. La misma sefiora puntualizé a continua-
cidén: «jeta ohono bietan, sematxia bai zinin!» (jy con doble motivo por
ser chico!).

106.9. El ahijado recibia algunos regalos por parte de sus padrinos.
Uno de ellos, muy tipico, era el panecillo adornado de Navidad (morrodua).
de vez en cuando alguna cosa prictica, como prendas de vestir, etc. Sobre
todo, para la Primera Comunién.

106.10. Se crean obligaciones morales entre padrino y apadrinado.
Esto resalta mds al tratarse de personas extrafias a la familia. Conoci el ca-
so siguiente. Entre los que presidian el duelo de un difunto se encontraba
una persona a la que ni la propia viuda pudo reconocer. He aqui las pala-
bras de la interesada: ‘

« jIkusten nixin arrotz bat doludunetan, eta Jes! ;Enixin ezagutzen!
Gero oroitu ninduxun senatra zenak ba ziila sematxi bat Frantzian. {Eta

por padre y mi madre es la Virgen Maria. San Juan es mi padrino, San Pedro mi pri-
mo, todos ellos ascendientes mios. Podemos dormir cumplidamente.

Esta misma palabra utilizé en sus composiciones el bersolari Bordel, hijo de Valcarlos:

Oraiko gazaita ere

ez du, ez, aisa xerkatu;
Haurraren atxikitzeko
Anaia zuen galdatu.
Zorigaitzez tenoreko
hari zapeta zilatu,
auzoko batek jasan du
hori ez da segeretu.

(Vid. J. M. Satrustegui, Bordel Bertsu-
laria (Col. Auspoa), pag. 93.

(Tampoco esta vez le ha sido facil encontrar padrino. Llamé al hérmano para que
fuera a tener al nifio; por desgracia un inoportuno agujero en el zapato le impidié ha-
cerlo. Un vecino le sacé de pila, lo que no es ningin secreto.)
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hura zuxun! » (vefa a un extrafio entre los que presidfan el duelo vy no lo po-
dia conocer. Luego recordé que el difunto tenia un ahijado én Francia; vy
era él.)

Todo se reducfa a que las dos familias habian vivido frente a frente,
a ambos lados de la frontera. Simpatizaron, primero; luego vino la amistad.
Se debfan mutuamente muchos favores, y un dia que hubo bautizo en la
familia francesa vino lo demds. El chico crecié en otra regién por lo que
apenas se conocfan. Pero a la hora de la partida definitiva acudié a las hon-
ras el ahijado y ocupé lugar preferente entre los mds allegados. (Yanpie-
rrenia. )

106.11. El ptimer hijo de un matrimonio lo apadrinan la madre del
esposo, y el padre de la mujer. Si falta uno de ellos puede cambiarse el or-
den en atencién al superviviente. El segundo hijo queda a cargo de los
otros dos abuelos. Luego vienen los hermanos de los esposos por orden de
edad. Finalmente, si la familia es numerosa se recurre a los amigos u otros
allegados.

106.12. En caso de que el nedfito fuera varén correspondia al padri-
no la eleccién del nombre. Si era nifia se lo imponfa la madrina. Incluso sue-
len reprochar los mayores que ya no se tiene en cuenta el nombre de los
padrinos para transmitirlo al pequefio.

106.13. En otros tiempos se llevaban tres afios de luto riguroso tan-
to por los padres como por los hermanos. Permanecfa la cera en la fuesa,
incluso por mids tiempo. El sacristin o la encargada de los trabajos de la
iglesia (serora) encendfa las luces todos los dfas de fiesta y cuando se apli-
caba la misa a intencién de la familia. Se va acortando mucho la duracién
del luto y son cada vez menos rigurosos en lo concerniente al color negro.

106.14. La muerte del amo debe ser anunciada a las abejas y al ga-
nado vacuno. Inés Petotegui (Nabarlaz) me decfa que a la muerte de su es-
poso quedaron sin abejas por incumplimiento de este requisito.

107.1. En cuanto al nombre familiar que sirve para designar a una
persona, existe el apellido oficial que figura en el registro y documentos
personales; y la denominacién popular, que suele ser tradicional.

107.2. Tratdndose de duefio o duefia se les conoce simplemente con
el nombre del caserfo. *Argina’, se sobrentiende que se trata del amo de la
casa del mismo nombre. ’Arginesa’ seria la duefia. Cuando hay dos matri-
monios en la familia se puntualiza algo mds: Tolosha xabarra seria el duefio
mayor del caserfo Tolosha; Toloshesa gaztia es la duefia joven.

107.3. El procedimiento para designar a las personas del pueblo es
fundamentalmente el mismo en toda la historia de Valcarlos. Se observan
sin embargo distintos matices, segin las épocas.

a) s. XIII. Nos encontramos con las «dos primeras.casas de Valcar-
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los. El nombre que reciben, es el que se ha conservado hasta ahora. Viene a
ser el toponimico del lugar que ocupan. Irauzqueta y Gorosgaray.

b) s XIV. El proceso de Bayona contra Roncesvalles se fija ex-
clusivamente en personas. Desfilan un par de docenas de testigos relaciona-
dos con Valcarlos. Ademds de «Dompna Catherina de Irauzqueta, uxor En-
neci Curia y Dompna Navarra de Garascaray (Gorosgaray), tenemos otros
topénimos que pasan a engrosar la lista de habitantes del poblado: Marfa
Arranegui ( Arneguizahar), Ennecus Sancii de Nabarrallce (Nabarlaz). Y
al mismo tiempo apatrece otro elemento nuevo, el aportado quizd por las
propias personas. Es como si fuera el calificativo de procedencia: Maria de
Granada, Ennecus de Lassa, Johanes de Lerin, Garsias de Aria, etc.

c¢) 5. XV. Tenemos un documento administrativo del afio 1428,
que se conserva en el Archivo General de Navarra. En él figuran todas las
casas de Valcarlos. Se hace constar el nombre propio y la casa a que per-
tenece: «Johan Periz en la casa llamada la Reclusa. Ittem Petri en la casa
llamada Vonlot. Ittem Johan que vive en la casa llamada Vordeu, Ittem Mi-
chel en la casa llamada Granada.

A veces se intercala otro elemento, que permite especificar mds: Pe-
rucho de Coziain, que vive en la casa llamada de Reclusa (ya son dos las
casas del mismo nombre), Ittem Johan Darriola casa Capairon, etc.

Se puede observar el papel importante que desempefia la casa en la
designacién de personas ’.

2. Relacién de fuegos de Valcarlos, correspondiente al afio 1428. Se encuentra en
el Archivo General de Navarra. “Fuegos” (fols. 213-214).

Vail Carleis. Johan Periz en la casa llamada Reclusa.

e el dicho Miguelen de la casa De Oray.

Catharina de Barba, viuda que vive en la casa llamada Cavaillo Blanquo.
(hay otro documento anterior que se refiere al Caballo Blanco, de Valcarlos, por el
que Carlos Il ordena a las gentes de Comptos pagar siete florines, equivalentes a 112
sueldos por gastos que hicieron varios emisarios suyos en el Hostal del Caballo Blanco
(1378). Juan Oliver y Michelco, Sefior de la casa del Caballo Blanco, reconocen haber-
los recibido). (Arch. Gen. de Nav. Comptos 161, f. 125 y Comptos caj. 42, n. 16; 1381.)

Perucho de Coziain que vive en la casa llamada Reclusa.

Ittem Petri en la casa llamada Vonlot.

Casa Oray-

Machin Abarlaz casa llamada Campana.

ittem Johan que vive en la casa llamada Vordeu.

ittem Michel en la casa llamada Granada.

ittem Johan Darrijola, casa Capairon.

ittem Petri en la casa llamada Zestau.

ittem Domingo en la casa Paris.

ittem Johan Doinati en la casa llamada Androqui.

ittem Johgn Coixe. Androqui el viejo.

ittem Micheto Echeverri, casa Alegria.

ittem Domingo Arranegui.

“Dixieron que deuen en cada ainno de censo a la dicha Orden de Roncesvailleis 28
florines. Interrogados de que revenidas han dixieron que no han revenidas algunas. In-
terrogados de que viven dixieron que no han pan ni vino, que viven sobre algunos ga-
nados que han e sobre el pasage del romeage.” (Fuegos, 1428, fols. 213 y 214.)
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d) s XVII. También en el Archivo General de Navarra nos en-
contramos con otra relacién de casas correspondiente al afio 1644. En ella
la casa viene a identificarse con la persona: Juanes de Cubiandia, llamada
Cubiandia; Otra casa de Ernando de Ado, llamada Hernantena; Pedro de
Echeberrfa, llamada Echeberria; Juana de Andicogar, llamada Andico-
carra, etc’,

3. Como punto de referencia transcribiremos el documento del ano 1644, titulado:

“Apeo de las casas, vecinos y moradores de Valcarlos”.

“Primeramente la casa de la Abbadia de la dicha valle.

Ittem otra casa de la Vicaria donde vive el Vic.c,

Juanes de Cubiandia, llamada Cubiandia.

Otra casa de Ernando de Ado, llamada Hernantena.

Pedro de Egues, llamada Arneguigar.

Otra casa junto a esta nueva que no vive nadie, de Juan de Olasuru.

Pedro de Echeberria, llamada Echeberria.

Juana de Andicogar, llamada Andicogarra.

Juanes de Doray y Bidondo, llamada Bidondoa.

Pedro de Andicoberri, llamada Andicoberria.

Ittem otra casa junto a esta de Andicoberria, vive una muger pobre.

Bernat de Errolandegui, llamada Paris.

Pedro de Barcelona, llamada Barcelona.

Miguel de Madaricheta, llamada Madaricheta.

Juanes de Granada, Yonestorena.

Domingo de Granada, llamada Domingorena.

(©9]

Juan Pérez Errotaburu, Echechuria.

Domingo Benat, llamada Errofacayarena.

Fernando de Granada, Granada.

Sancho de Bordele, de la casa llamada Bordele.

Juan de Donagar junto a esta.

Juan de Nabarlaz de la casa llamada Nabarlaz.

Francisco de Doray, casa llamada Doray.

Juan de Doray, casa llamada Gurutzecarra.

Juanes de Berro, casa llamada Aldacogarra.

Miguel de Burguete, casa llamada Boloque.

Pedro de Reclusa, casa llamada Reclusa-

Otra del mismo Reclusa con casero.

Otra casa ay mismo llamada Arrichurieta.

Otra casa ay mismo de Martin Berria.

Martin de Gueldeguia, ay mismo.

Martin de Nabarlaz, casa llamada de Orcaztaran.

Esteban de Veraceartearen de la erreria de arriba.

Martin de Gaztanbide.

Bernat de Sanper, casa llamada Bernatena.

Domingo de Doray, c. llamada Domingorena.

Miguel de Urchala, Urchala.

Pedro de Ardanche, Ardanche.

Domingo de Urrola, Petritena.

Miguel de Arjona, Arjona.

Pedro Granada, Cajesena.

Miguel de Aldapa, Aldapa.

Pedro Yurra, Bentaberea.

~ Petri Granada, Huartea.

Pedro Mejarena, Mejarena.

Catalina Boloc, Fernandorena.

Monasterio de Roncesvalles, llamada Gorosgaray casero.

Son quarentaiocho casas (Arch. Gen. de Nava. Seccién de Estadistica; leg. 22,

carp. 2.°; 1644).
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e) El s. XVIII marca definitivamente la trayectoria del apellido ofi-
cial. Véase el contraste entre estas dos citas: En la primera mitad de este
siglo (1738) persiste todavia la influencia de la casa en algunos documen-
tos: «Comparecen... de la una parte Pedro de Reclusa vezino del wvalle
de Balcarlos y Duefio de la casa que en él llaman de su apellido...»

En la segunda mitad del siglo (1781) se dird en los libros parroquia-
les: «Miguel Doray y Marfa Echamendi eran los duefios de la casa llamada
de Reclusa y su término redondo.» Son las dos tendenc1as que claramente
pueden observarse en nuestros dfas.

107.4. Otro modo de identificar a las personas es por el sobremon-
bre. Muchas veces no es mds que la derivacién de su nombre de pila. Hay
que tener en cuenta que se multiplican los mismos nombres dentro de una
misma tradicién familiar. Se da el caso de una familia (Kurutzezahar) con
tres hermanos del mismo nombre. Por curiosa coincidencia, los tres se tras-
ladaron a EE. UU. de América. Asi, de un Pedro, comin a las tres partidas
de bautismo, surgen Pelo, Piarres y Betti respectivamente. Lo curioso es
que nadie los confunde.

107.5. Los nombres de pila més frecuente son Pedro y Juan, entre
los varones; Maria, Engracia y Juana tratdindose de mujeres. Entre estos
nombres, sus compuestos y variantes hay un fabuloso cupo de posibilidades.

107.6. He aqui algunas variantes de uso comun en la poblacién ac-
tual de Valcarlos: Pedro: Pedrito, Pedro; Pelo, Pello, Peyo, Peito, Peitto;
Piarre, Piarres, Pier, Pierre, Pierro, Beti y Betti.

Juan: Juanito, Yuanes, Yoanes; Manez, Mafiez, Manex, Mafiex y San
(Jean fr.).

Compuesto de ambos elementos: Juan Pedro, Juan Peyo, Juan Pelo,
Juan Pello. Pello Juan, Peyo Juan, Pedro Juan. Y del francés Jean Pierre
se derivan, Yanpier, Sanpier y Amper *,

4, Muchas variantes han pasado a los documentos oficiales. Daremos la lista corres-
pondiente a los tres nombres principales:

a) Maria: “...Maria de Echegoyen Mahi” (1773), Maittipi (frecuente); Machiqui
(1759), Machiquirenia (1775), Casa Machi, Marihaurra (1797), Mari aurra (1753),
“...duefios de la casa Mari Aurrarena” (1753), Maria Marizcorrena (1771), Mari-
sendo (1780), Maria de Marisco, natural de Baygorri (Lib. 2.°c de Baut.); Maria-
tegui (1827), Marigazte (casa de Valc.), Marimaite (1837, casa del mismo nombre),
Marimartin (1750), “Casa Marifiorenia” (1693), actualmente casa Marifio, Mari-
noinea (1699), Marino (1787).

Son frecuentes las variantes Mayi, Maya, Mari, Mai, como nombres de per-
sona.

b) Juan: Juanes (1691), Juannes (1782), Johannes (1333), Juanesiio (1770), Joanesto
(1816), Juanesto (1799), Juanezto (1837), Juanto (1838), Janicotena (1708), Juan-
guirena (1691), Juanicoscena (Burguete, 1796), Joanesbelch (1780), Joanesbelza
(1797), Joanes Churgina (actual), Joanes Churguina (1847), Juan de loannes Andi
(1772), Juanes Aundy (1759), Juanchiqui (1826), Juan Juanahandi (1856), Maria
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107.7. Esta repeticién de nombres dentro del seno de una misma fa-
milia dio lugar a observaciones como ésta, en los libros parroquiales: «Ad-
vierto que son dos hermanos de este nombre y es el maior, segin declaré
la madre de la niia». (Lib. 2.° Baut.; fol. 381-2; afio 1772). En la lista de
Confirmados del afio 1754 se dan tres hermanos que se dicen textualmente,
«Juan Maior, Juan menor y Juana». (Lib. Conf. f. 5.) El matrimonio for-
mado por Pedro de Irigoyen v Marfa Berro figura en el libro de Bautismos
con seis hijos, de los que dos se llaman Pedro, y dos de las nifias, Marfa.
(Pedro Maior, Pedro menor, Juan, Domingo, Maria maior y Marta menor.)
(Lib. 2.° Baut.; fol. 6.)

107.8. La mujer casada oficialmente conserva su apellido de origen.
Pero los vecinos la reconocen por en nombre de la nueva casa y el sufijo
femenino -sa. De Borderre, Borderresa; de Maistru, Maistrusa; de Aitzurre,
Aitzurresa... etc,

108.1. Los esposos entre si hablan en lenguaje familiar (xuka).
«Erran dixit» (te he dicho); vin gitxu (hemos venido). Es versién tipica
de Garazi, que tiene su capitalidad en San Juan Pie de Puerto. No les pare-
ce digno que el sacerdote u otras personas usen ese lenguaje. Dicen que es
de jitanos (buhamiena).

108.2. Los padres hablan de ’tu” a sus hijos (ika, noka). A los nifios
pequefios en tono familiar (xuka). A veces hay padres que siguen hablando
en ese mismo tono a los hijos ya crecidos. Finalmente se dan casos en que
los padres hablan de td a unos hijos, y en tono de deferencia a otros. Puede

San Jan (1692), Juanperiz (1740), Juanpelloinia (1847), Juan Pericena (1752),
Juanesto Andiarena (1765), Yuanes surguina (1874), luanguirena (1691), Yoangui-
rena (1714), Yamperitz (1838), Yanperiz (1796), Yamperis (1789), Yampierrenea
(1847), Yanpierrenia (1900), Ioanna (1779), Joana (1783), Juanna (1772), Juana
(1735), Juanano (1798), Juana Juanico (1799), Juana Joando (1801), Juanahandi
(1856).

¢) Pedro: El nombre del Principe de los Apédstoles alcanza en estos documentos la
cifra record de sesenta a setenta variantes:

Pedro, Pedroco (1744), Pedroinea (1847), Pedrono (1847), Pedrotoa (1784),
Pedrottoa (1816), Pedrottua (1816), Preottoa (Azoleta), Pedromoso (1835), Pello-
moxo (actual), Predoinia (Arneguy), Pedroenlia (1902), Pello Zuhiburu (1773),
Pelloco (1758), Pellofio (1776), Pelloynia (1796), Pellocorena (1787), Pelloesquil
(1816), Pello Martifio (1847), Pello-Lasarra (1847), casa Aitapello (Arneguy, 1800),
Pellorena (1770), Periz, Periz de Orbaiz (1333), Pericena (1770), Perucho de Co-
ziain (1428), Perusqui (1688), Perico (1779), Pericon (Burguete, 1796), Peiorena
(id.), Peire de Villava (1400), Pere de Villava (1401), Piarre, Pilare de Borta
(1702), Piarrefio (1816), Piarres (1779), Piarrestegui (1786), Piarrestey (1743), Pie~
rres (1783), Pierrestey (1786), Betti, “Pedro Camino, Betti” (Banca, 1847), Betti-
nia (1902), Bechirena (1701), Bechirirena (1701), Betirenia (1705), Betirifio (1767),
Betirirena (1708), Betri (1737), Betrittoa (1796), Betrithua (1796), Vetirirena (1699),
Petri (1428), Petritena (1644), Petritoa (1847), Petrittoa (1800), Petrichoa (1816),
Petritua (1753), Prettittua (Ondarrola), Betiriborda (1705), Betriborda (1742),
Bettibixar (1902), Bettiulia (1872), Bettitejedor (1902), Vetiriborda (1709), Petiri
(Buzunaritz, 1800), Betripilloinia (Banca).
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ocurrir con el mds pequefio, o también con todas o alguna de las hijas. De-
pende del ambiente de cada familia.

108.3. Los hijos suelen dirigirse a sus padres de usted (zuka). No
es raro encontrar hijos que les hablan en tono familiar (xuka). Los her-
manos entre si, de td (ika, noka). También suelen registrarse detalles de de-
ferencia para con algiin hermano.

108.4. Otro miembro de la familia suele ser el tio (ofto), o la tia
(ttantta), que pocas veces falta en los caserfos de Valcarlos. Generalmente
son solterones y se deben a la casa por la que se desviven y trabajan. A la mu-
jer que no llegé a formar familia propia llaman «mutxurdina»; y «donados,
al varén.

109.1.  Se tiene la conviccién de que en otro tiempo fueron frecuentes
las visitas de las «almas en pena» a sus familiares. Aparecian en forma de
luz nocturna, o de ruidos extrafios. Hay lugares y casas mds relacionadas
que otras, con estos fenémenos. He reccgido bastantes relatos y coinciden
en que el motivo suele ser la satisfaccién de una deuda pendiente, o la apli-
cacién de alguna misa en determinado santuario. Se van también rezando por
ellos .

109.2.  Se dice que ahora ya no aparecen porque se aplican més su-
fragios que antes. Se les habla de t4 y contestan de la misma forma.

109.3. Los mds ancianos piensan que el alma del difunto sigue a los

5. La duefia mayor del caserio Shaindu queddé viuda durante la guerra del catorce.
A raiz de esta circunstancia comenzaron a sentir ruidos (azantzak) por toda la casa. Se
movian las camas, e incluso, hasta los armarios. Llegaron a encender las luces e inspec-
cionar la casa sin encontrar nada. Era necesario preguntar qué es lo que querian, y ha-
hia que estar alerta a la posible respuesta ya que no podian hablar dos veces (ez bai ziren
bietan mintzatzen). No declararon el procedimiento utilizado para librarse de la pesa-
dilla. ;

En el caserio Maistria repararon que el granero se poblaba de luces palidas. Colo-
caron papel y lapiz debajo de un cuartal y fuera una vela encendida. A la mafiana si-
guiente pudieron leer que hicieran una peregrinacién a Lourdes y que en determinado
establecimiento abonaran el importe de dos paquetes de tabaco, que se debian.

Otras veces la luz aparece en el lugar mismo del accidente. Cuentan que en las
inmediaciones de Andicoberri (caserio) solia verse muchas noches entre las ramas de
un Aarbol. Rezaban y desaparecia. ’

A la muerte del amo de Xertolo (Gaiflecoleta), la luz acompafiaba a un hermano del
difunto por todos los caminos, siempre que andaba de noche. También solia posarse al
borde de una ventana de casa. Por fin lograron escuchar su mensaje. Literalmente es
asi: “Ez haila izi! Hire anaia nuk. Hail behala eta emazkik bi meza Orriagan enetako”.
(No te asustes! Soy tu hermano. Vete enseguida a Roncesvalles y encarga dos misas
para mi).

Son muchas las variantes recogidas sobre este tema. Hay quien refiere que tuvie-
ron que ir descalzos (ortoxik) a Roncesvalles y encargar la misa. (Inés Petotegui. Na-
barlaz.)
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familiares al volver del cementerio, después del sepelio. Hay que encender
fuego para ahuyentarla ®.

109.4. Se les recuerda constantemente en la vida familiar. Se reza
por ellos en el rosario de familia y al bendecir la mesa. Cuidan con mimo de
la tumba. Cuando van a formalizar el expediente matrimonial los novios en
cargan dos misas por sus antepasados.

109.5. El dia de Todos los Santos por la tarde, los nifios van pidien-
do limosna a todo el que encuentran por la calle. La férmula que utilizan
es «de profundis sosa». Cuando se les da algo (generalmente alguna mone-
da) van a rezar un Padre Nuestro en la iglesia’.

6. La idea de que el alma del difunto acompafia a los familiares pervive todavia en
la zona vasco-francesa. En un funeral de Irisarri (1963) no permitieron que los asisten-
tes al sepelio entraran a casa, en tanto se hacia el fuego ritual. Pregunté mi comuni-
cante el porqué de esta ceremonia, a lo que replicaron: “hildakoaren arima etxekoen
ondotik jiten dela eta bortan sua egiten zakotela andik itzul zain etxean sartu gabe (Al-
churrun) (que el alma del difunto viene detras de sus familiares y encienden fuego para
que se vuelva sin entrar en casa).

Otra sefiora de Valcarlos me refirid este caso. Asistié a los servicios religiosos de
un familiar en el pueblo de Beorleguy (Francia). Inmediatamente después de la sepultu-
ra se adelanté alguien, llevando un pequefio fajo de papeles en la mano. Dentro podia
apreciarse una pequefia cantidad de ceniza. Colocé todo encima de la sepultura y le
prendié fuego. Todos los asistentes permanecieron religiosamente atentos a la ceremo-
nia. Ella presidia el duelo entre las encapuchadas, por lo que no creyé prudente pre-
guntar nada. Lo hizo en casa y le respondieron: “keia zoin aldetara joaiten zen ikusteko
egiten zutela. Handik etorriko zela lembiziko kutxa” (Juanita Lamerens, “Mosho”) 1960.
Quiere decir que lo hacian para ver hacia dénde se dirigia el humo. De alli vendria el
préximo féretro.

Creen que los ruidos nocturnos (azantziliak) y las luces (argiliak) representan al
alma de algin antepasado (arima erratuak). Son dignos de compasién, ya que algo
les falta para su completa felicidad. Las ancianas consejan que no hay que temerlas;
hay que rezar porellas.

En el caserio Argaraya, de Arneguy, persistieron hasta muy tarde estos fenémenos.
Los alejaron arrojando al viento un cuartal de salvado desde una de las ventanas de
casa; se ausentan para tantos afios como particulas de cereal contenidas en la medida.

En cierto caserio de Azoleta recurrieron a la infusién de sal sobre las aguas del rio,
para alejar de casa los ruidos nocturnos. El hecho tuvo lugar hacia el afto 1930, y me
fue referido por sus protagonistas. Se limitaron a poner sal sobre un cedazo y cernerlo
desde el puente. (Vid. “Cuadernos de Etnologia y Etnografia”. P. de Viana, 1, pags. 94-95.)

Existen referencias sobre el didlogo con las almas. En el caserio Argina se entablo
didlogo entre el duefio y el supuesto espiritu (azantzile), en estos términos: —“Ona bahiz
mintza hadi; eta gaistua bahiz aparte hadi!” (advierten que no podian hablar si antes
no eran requeridos a ello). —“Mutil egon zen etrean saski bat maats ebatsi zila eta hura
turna zezaten” (es decir: el conjuro del amo fue: —Si eres bueno habla, y si no aparta.
Y la respuesta: —que habia robado una cesta de uvas en la casa donde estuvo de cria-
do (en Arneguy), y que devolvieran).

7. Parece ser que en Burguete existia una costumbre similar; si bien con diferen-
cias muy notables. En primer lugar, los nifios de Burguete no postulaban por la calle,
sino que eran requeridos para el “dominene” por las propias sefioras gue encargaban
los responsos. Ademas, el juego se desarrollaba en la iglesia asumiendo, en cierto modo,
atribuciones de una funcién clerical. Nos basamos en los datos que aporta don Agustin
Irigaray, en su libro de costumbres locales “Estampas del Pirineo”. Dice asi:

“En la fiesta de Todos los Santos, a continuaciéon de las solemnes Visperas, y el dia
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109.6. Existe la creencia de que los funerales de un difunto que no
deja deudos van acompanados de lluvia. «Hil idorrak euria ba du».

109.7. Pasan aviso de los dias en que se aplica la misa a intencién
propia. Lo hacen entre los familiares de la rama a que pertenecia el difunto.
Tienen en cuenta, sobre todo, el dia del aniversario (urteburia).

110.1. Con motivo de enfermedades, bautizos, etc. suelen cruzarse
presentes entre las familias. En este circulo se encuentran los vecinos y los
familiares mds préximos.

110.2. En caso de desavenencia grave, sobre todo cuando se llega
a la disolucién familiar, intervienen otros miembros de las dos familias o
algin varén de reconocido prestigio moral, con ascendiente sobre las dos
partes. Llega a darse alguna vez esta situacién entre los padres y los due-
fios jévenes que cohabitan en la misma casa.

110.3. Existia hasta hace poco un sentido de solidaridad ante los re-
veses de la vida, que traspasaba los limites de la familia y alcanzaba a todo
el vecindario. En caso de operaciones o de enfermedades muy gravosas se
recurria a la cuestacién publica. Recorrfan de puerta en puerta todas las
casas del pueblo. Actualmente se resuelve el problema por los seguros so-
ciales o por seguros privados®,

110.4. También se pedia por las casas con motivo de desgracias que
repercutieran seriamente en el presupuesto familiar: muerte de ganado va-
cuno, incendio de la casa o borda, etc. Ultimamente, en lugar de pedir ayu-
da, vendian la carne del animal despefiado o accidentado. Les ayudan en
estos menesteres los familiares mds inmediatos.

111.1.  Generalmente el mayor de los hijos suele ser el heredero de
la casa. Si es chico llaman premua; cuando la mayor es hija la distinguen
desde pequefia con el calificativo de andregaia. He oido decir que el segun-
do caso resulta mds ventajoso que el primero, ya que las jévenes actuales

de Animas por la mafiana formabamos grupo en el centro de la iglesia parroquial los
mayorcicos de la escuela que supiéramos deletrear el latin (...) para ayudar al cura
parraco a desenvolverse en la gran demanda de responsos del dia. Segun fueran las sim-
patias de las etxreko-andreas llamaban con el punterico a uno u otro de los muchachos,
y éstos, colocados ante la fuesa donde ardia el cestito de cera, rezaban el salmo “Domsi-
ne, ne in furore tuo arguas me”, y... cuatrena que caia al canto.” (Pag. 147.)

8. Hablando de solidaridad entre los vecinos, quizd el gesto mdés destacado sea el
de los pastores. Cuando una persona del pueblo se proponia dedicarse al pastoreo era
ayudado solidariamente por todos los demas pastores. L.os convocaba el interesado para
brindarles una comida (axuri bazkaria) o una cena; y ellos correspondian con una cor-
dera cada uno. Esta valiosa aportaciéon constituia la base del futuro rebafio.

Y no es que se tratara necesariamente de jovenes esposos recién estrenados en la
vida familiar; podian ser vecinos que no les habian ido bien las cosas, o muchachos que
trataban de establecerse en este género de vida a raiz de una primera experiencia por
tierras americanas.
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no quieren casarse a las casas de labranza, en tanto que los chicos no repa-
ran en ello.

111.2. El heredero casado se instala en la casa paterna y forman una
sola familia con los padres. Si hay hermanos solteros, siguen asimismo per-
teneciendo a la familia. Tienen el derecho de recurrir a su casa, en tanto
no se casen y reciban la dote. Incluso de por vida.

111.3. No cabe hacer extensiva la heredad familiar a un tercer ma-
trimonio, mientras viven los anteriores. Tienen que ceder los mds jévenes.

111.4. Entran dentro de la comunidad familiat los hermanos solte-
ros de cada cényuge troncal. Es decir, los hermanos tanto del matrimonio
viejo, como del joven, nacidos en casa. Guardan entre si la relacién de tio
y sobrino.

112.1. Se retinen los parientes con motivo de las fiestas patronales,
y acontecimientos familiares, tales como bodas y funerales. El dia de difun-
tos es uno de los més tipicos; vienen desde lejos. Finalmente, el dia de los
«Bolantes» se celebra el domingo anterior a quinquagesima y suele atraer
al pueblo a toda la parentela. Alguien lo llamaba humoristicamente la fies-
ta nacional de Valcarlos. A veces se adelanta o retrasa por razones de ajus-
te o conveniencia. La dificultad estriba en contratar a los musicos, que son
muy solicitados por esas fechas.

112.2. La invitacién de bodas suelen cursar los mismos novios. La
hacen individualmente a sus respectivos familiares y amigos, el primer dia
de proclamas. '

112.3. Ademis de la disposicién por parejas, de todos los invitados,
existe otra costumbre que a los jévenes les resulta divertida. Tiene lugar
en la mesa y se llama ’potta kurri’. Consiste en besarse en cadena todos los
invitados, con un gesto que artanca de la novia y se transmite hasta el 1lti-
mo comensal. Dicen que, en ocasiones, no se respetaba ni al propio sacer-
dote. Hoy tiende a suprimirse.

113.1. Mientras viven los padres siguen ellos disponiendo de los bie-
nes. No es muy frecuente el contrato matrimonial. Pero aun en los casos
que se da, los padres se reservan el usufructo. En caso de incompatibilidad
temperamental u otro motivo que obligue a abandonar la casa a uno de los
matrimonios, el que queda en casa tiene que abonar al saliente una indem-
nizacién, a titulo de servicios prestados durante su estancia en casa.

113.2. La sujecién de un hijo a su casa dura mientras vive en familia.
Cuando se instala por cuenta propia sin haber contraido matrimonio ni ha-
ber recibido su dote, se considera emancipado; pero conserva el derecho de
poder regresar al seno de la familia y debe ser aceptado en la casa de sus
padres. A veces renuncian a la herencia. La frontera de la verdadera eman-
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cipacién, tanto de hecho como de derecho, para los hijos, la constituye el
matrimonio. Y més atn, la dote que se les asigna con este motivo.

113.3. Se tiende a dar carrera u oficio a los hijos, con lo que el anti-
guo problema de la emancipacién apenas tiene sentido. Ya desde muy jé-
venes se van desligando de la familia, con motivo de los estudios primero;
y luego por razén del empleo, que a menudo les hace residir habitualmente
lejos del pueblo.

113.4. Los ancianos se quejan de que no se tiene con ellos la consi-
deracién que tradicionalmente han conocido en sus familias. Consideran sin-
tomético que el hospital de Izpoura (Fundacién), que es lo que mejor co-
nocen, haya tenido que habilitarse para residencia de ancianos y esté com-
pletamente lleno. Es a donde van a parar muchos matrimonios vasco-fran-
ceses, con su renta y sus muebles. Esto no se da todavia en Valcarlos.

113.5. Recogi en cierta ocasién este juicio, que transcribo sin co-
mentario: Ya no se respeta a los ancianos; (moda xaharrekuak zizte) «sois
antiguos», es la frase que se prodiga despectivamente. Ha cambiado inclu-
so en el concepto de anciano; no hace falta llegar a los sesenta afios para ser
viejo. A los cuarenta ya nos tienen por desfasados. En cambio a la hora de
trabajar tenemos que ser los primeros (laneko ez diferentziarik).

113.6. A la pregunta de si los hijos se tenfan que limitar a obedecer
en el gobierno de la familia, una sefiora me replicé que no. Nunca fue asi
Se consulta. Se sigue una costumbre tradicional mientras no se tiene algo
mejor. Nosotros hemos sido jévenes y hemos introducido innovaciones, que
eran plenamente aceptadas y hoy son normales.

114.1. En caso de enfermedad se recurre a los parientes mds pré-
ximos. Para resolver las pequefias contingencias de cada dia se correspon-
den mutuamente entre los vecinos. A veces llegan a tener estos tanta en-
trada como los mds allegados, y gozan de la entera confianza de la familia.

114.2.  Swufragios.—A la muerte de una persona los familiares y alle-
gados entregan sufragios, que llaman ofrendas, en la casa parroquial. Con
este motivo se organiza un desfile al regreso del cementerio. La ofrenda
equivalia a 2,50 ptas. —me refiero al afio 1964, en que estaba en vigor es-
ta costumbre—; y el nimero de ofrendas entregadas estaba en proporcién
directa al grado de parentesco o amistad con la persona o la familia del di-
funto.

114.3. La lista de familias interesadas asi como el ndmero de ofren-
das entregadas por cada una, se lee piblicamente durante la misa parroquial
de un dfa festivo. Es un dato que se tiene en cuenta para poder correspon-
der en su dia. ‘

114.4. La ofrenda no estd ligada necesariamente al vinculo familiar;
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se da el caso de familias advenedizas y por las que el pueblo responde con
sufragios. Luego se destina ese dinero a estipendios de misas.

114.5. Se sigue aplicando el novenario (behatziurrena) y el cabo de
afio (urteburia). Hay quienes mensualmente tienen sus dias fijos para sa-
car misas por los familiares difuntos. Cada semana se publican las intencio-
nes en la cartelera de la iglesia para que el domingo puedan apercibirse los
interesados.

114.6. Cuando un menor queda sin padre se hacen cargo de él los
parientes. Se encargan de administrar la hacienda y disponen de aquellos
bienes para los gastos de crianza y educacién del nifio. A veces los parien-
tes de la otra parte intervienen para reclamar algunos extremos que pueden
considerarse como abusivos, dentro de las atribuciones de los administra-
dores. Se convoca el Consejo de familia con asistencia de representantes de
ambas partes. Llaman también al pdrroco, juez municipal u otras personas
que les puedan ayudar.

115. Tienen un recuerdo especial para con los familiares emigrados,
que son muchos. Hubo una época, hasta hace medio siglo aproximadamente,
en que se sentian atraidos por América Latina. En la actualidad emigran a
EE. UU. de América.

116.1. Las posesiones anejas al caserfo son: las tierras de cultivo y
prados, tumba o panteén familiar segiin los casos, bordas, helechales y los
drboles reconocidos en terreno comunal. Dentro del gobierno de la casa se
cuenta con animales, que pueden ser vacas, ovejas, cerdos, etc.; y los aperos
de labranza.

116.2. No se puede vender la casa sin consentimiento de los jévenes.
Sobre todo, si hay hijos de por medio. Se puede hipotecar la hacienda,
incluida la casa, en caso de grave necesidad. En todo caso se procede de
comin acuerdo.

116.3. Se ve con malos ojos la venta de los bienes familiares. Hay
una frase cargada de sentido para tales casos: «;saldurik! lanik aisena inik»
(ha hecho lo més f4cil).

116.4. He preguntado a algunos matrimonios si tienen entre ellos
algin documento de Hermandad y veo que no debe de ser frecuente. Al-
guien me respondié que les aconsejaron en el sentido de que no tenia
mayor interés, puesto que los bienes pasaban a los hijos. Por mi parte, no
quise indagar mis.

116.7. De hecho, los cényuges tienen condominio de todos los bie-
nes familiares y no se enajenan sin consentimiento de ambos. Algin caso
en que los esposos conservan sus propios bienes por separado, lo tienen
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por pernicioso para la economfa familiar y como sintoma de diferencias
més profundas. No es frecuente.

117.1. Cuando un matrimonio no tiene hijos recurren a otro her-
mano, si lo hubiera, y lo casan nombrdndolo coheredero. Se hace constar
en el contrato que toda la hacienda pase a los hijos del segundo matri-
monio. En caso de desavenencias familiares no podria dividirse la hacienda,
por lo que uno de los matrimonios —probablemente el Gltimo— se verfa
obligado a separarse. El derecho de sucesién seguirfa perteneciendo a los
hijos del matrimonio disidente.,

117.2. Se da el caso de haber prescindido de la rama troncal en
favor de terceros, a titulo de adopcién.

117.3. Los criados se equiparan tanto en el trato como en la mesa
a los demds miembros de la familia. En cambio los peones y obreros even-
tuales son considerados como forasteros. Se sientan a la misma mesa que
los amos y se tiene alguna deferencia con ellos. Suelen hacer algin extra-
ordinario en la comida.

118.1. Los padres tienen libertad de testar pero, fuera de contadas
excepciones, apenas hacen uso de ella mientras no les obliguen a ello las
circunstancias. Generalmente la sucesién se verifica por testamento, aun-
que los herederos vivieran habitualmente con ellos.

118.2. El hijo o la hija mayor pasa a ser heredero de la casa, siem-
pre que estén de acuerdo los interesados. De lo contrario se concierta con
algtin otro hijo.

118.3. La dote se centra en el arreo y una cantidad en metdlico,
que se estipula entre todos, segtin las posibilidades de la casa. Otras veces
se trata de la cantidad fijada por el testador.

118.4. En todo caso, los padres gozan de por vida del usufructo de
los bienes. No me consta si es de todo o de la mitad. El heredero se en-
carga de costear los servicios religiosos, después de la muerte del testador.

118.5. Lo normal es que el matrimonio joven viva con sus padres
en comunidad de casa y mesa, formando una sociedad familiar. También
la administracién suele ser comin participando paritariamente en ganancias
y pérdidas. Se deja un pequefio margen para gastos particulates.

118.6. Es a la hora de las incompatibilidades personales cuando vie-
ne la separacién de mesa. Se reparten también las cargas y los beneficios,
aun cuando sigan trabajando los mismos campos y aparentemente todo mar-
che igual. También cada duefia atiende su propia economia doméstica: tie-
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nen sus gallinas y hacen individualmente su propio mercado. No se llega
al extremo de repartir el patrimonio familiar en partes iguales®.

119. En caso de sucesién intestada se tiende a conservar indivisa
la casa. Uno de los hermanos se hace cargo y abona lo estipulado entre ellos
a cada uno de los restantes hermanos. A veces intervienen en los arreglos
los familiares.

121. No son frecuentes los casos de adopcién. Cuando se han dado
ha sido a causa de no tener hijos. Generalmente va de tios a sobrinos. El
duefio es libre de adoptar a un extrafio pero es mal visto por todos. Dentro
de la linea de sobrinos tiene preferencia el ahijado o la ahijada de los adop-
tantes.

VI

RELACIONES ENTRE ESPOSOS

122.1. La autoridad en la sociedad conyugal estd repartida entre am-
bos esposos. La mujer ordena y manda en las cosas de casa. Ella lleva la
direccién de la familia. Si a causa del mal tiempo quedan los hombres sin
salir al campo ella les prepara trabajo en arreglos o faenas caseras.

122.2. El marido se ocupa de las faenas del campo y de los anima-
les granados: vacas, ganado caballar y ovejas. La mujer se encarga de criar
cerdos, gallinas y conejos. Ahora empiezan ellos a ayudarles en la crianza
del ganado porcino; antes ni se enteraban. Sélo intervenia para colocar ani-
llas en el morro para que no removieran los pastizales. Es por eso que no
reconocfan estos animales otras érdenes que las de la mujer.

122.3. La duefia dispone para cubrir los gastos familiates: a) del
dinero que le proporcionan los huevos y las aves; b) de la venta de cerdos
grandes y pequefios; c¢) de pequefias cantidades de quesos, que ellas mis-
mas se encargan de colocar en el mercado. El ganado vacuno, asf como las
ovejas y corderos, los vende el varén y administra asimismo ese dinero.
También las grandes partidas de queso y la lana son de incumbencia mascu-
lina '

9. Los hijos naturales habidos en casa o aceptados por la familia reciben el mismo
trato que los demds hermanos. Tienen una frase que dice respecto para con ellos:
“‘guzien burian berek ez dixie hobenik” (después de todo no tienen ellos la culpa).

Al abordar este punto me relataron el siguiente caso ocurrido en un pueblecito fran-
cés, no lejos de la frontera. Cierta muchacha habia tenido un hijo y al casarse fue acep-
tada la criatura por la familia. Tuvieron varios hijos y con ninguno de ellos se entendian
los padres; en cambio, no tenian problemas con el hijo natural, al que hicieron heredero
de casa.

Lo ven completamente normal.

1. El capitulo de bienes que administra la mujer tiene la finalidad de cubrir los
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122.4. El hombre se encarga de los instrumentos de trabajo propios
de sus labores. La mujer vigila el estado de las cosas de casa. Pero no se
trata de cotos cerrados; muchas veces, ante la duda, consultan los hom-
bres la conveniencia de emprender tal o cual faena de campo y siguen las
indicaciones de la duefia de casa.

123.1. Todo ello tiene que desarrollarse dentro de los limites pru-
denciales. No es bien vista la mujer que domina a su marido (emazte ian-
darma), ni el hombre que se diluye en faenas de mujer (gizon ulia). Tie-
nen un nombre despectivo para los hombres que queman demasiadas horas
en casa, con abandono de las faenas del campo: emaxte gizon®.

123.2, El viudo que contrafa segundas nupcias entregaba cierta can-
tidad de dinero a los mozos del pueblo, para que se pagaran el gasto de
una tarde de domingo. De lo contrario les entregaba vino. Era una especie
de estipendio sobre la muchacha, que los mozos consideraban se les arre-
bataba. Hard unos veinticinco afios que se abandond esta costumbre por
iniciativa de los propios muchachos.

123.3. No era bien visto por los mozos del pueblo el que un mu-
chacho de fuera entablara relaciones con una muchacha valcarlina. He re-

gastos ordinarios de la familia sin recurrir a la bolsa principal, sos aundiain behiratzeko.
Es una expresién tradicional.

Hay un refrdn que viene a ser el lema obligado de las economias modestas: “ttipiai
kasu in, aundia nahi ba duzie in” (cuidad de lo poco si queréis llegar a mucho).

Creen que la buena marcha de una casa depende de la manera de ser de la duefia.
Si es manirrota o desordenada todo se lo lleva la mesa. Se dice de alguna que aunque
tuviera millones no le servirian de nada. El dinero no hace a la persona: jendiak jendia
balio du.

2. De los hombres viciosos se dice: “maryzar bezanbat joaneszar ba da munduan”
(Borderre). También se trae a colacion cuando una mujer ligera o de mala nota en-
cuentra marido.

Hay una conseja relativa a la mujer dominantona. Dicen que llevaba al rio a su
marido metido en una cesta. Por el camino les seguia el perro, que no respetaba las
6rdenes de la mujer empefiada en mandarlo a casa. Y el amo le ordené con energia:

—ijHail hortik etxera! (jVete de ahi a casa!) Es cuando obedecié el animal. Recapacitd
la mujer y dijo: —jGizona gizon saskitik e(re)! (el hombre es hombre aun dentro de la
cesta). Y lo solté. (J. B. Mosho. 1964.)

De los vagos se dice: “alfer egoiteko alferra behar dixi izan” (es preciso ser vago
para estar sin trabajo). (Bidondo xaharra.)

Al esposo de buenos modales que luego resulta duro en casa se le aplica esta ex-
presion: “kanpoan lili ta etxean elorri” (flor con el vecino y para casa espino.)

“Juan tiruli, denak elgar iduri” (todos, tal para cual). Indica que no hay un respon-
sable en la familia.

Aforismo: “Angelus, senarrik eztuena malurus eta duena ez beti urus” (Angelus, la
que no tiene marido, infeliz; y la que lo tiene no siempre es feliz.)

Para significar el panorama de la mujer desabrida dicen: “Bigk ezin bestekuak,
sukaldean emazte gaiztua eta ofera itasura.” (las dos cosas tal para cual: mujer grufiona
en casa y gotera a la cama.)

Osagarri eta sosari, delarik behar da kasu egin (Madarich). (A la salud y al dinero
cliidale antes que luego.)

Cuando toda la culpa se atribuye a una parte: “Idia ez da bakarrik uztartzen (el
buey no se ata solo al yugo).
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cogido cierta expresién que parece ser fue tradicional, y expresa la razén
Gltima de tal actitud: «;Urdia! ;zertd jiten da bunat? Guk etxiu guaunak
guaundako sobera...» (;Puerco! ¢a qué viene aqui? No son demasiadas
para nosotros... ).

123.4. Los conflictos matrimoniales, asi como los sucesos mds so-
bresalientes del pueblo eran objeto de mofa por parte de los jévenes. So-
lian recurrir a representaciones publicas de cardcter cémico, en la plaza
del pueblo. Ridiculizaban a los protagonistas con personajes grotescos que
constitufan el meollo de la farsa’,

124.1. La idea que encierra el papel de la mujer como ama de casa,
estd resumida en las siguientes palabras que recogi a Marfa Luisa Auzqui,
«Madarich»: Emaztekiak etxeko direzionia bebar du eremen. Ofeak garbi,

3. Hubo varias maneras de vocear los escdndalos familiares y sociales del vecinda-
rio. Las “Karrosas” venfan a ser una representacién escénica que tenia lugar sobre un
tablado, en la plaza publica.

José Maria Iribarren les dedicé algunas péginas, de las que tomamos los siguientes
parrafos: ‘“Estas curiosas farsas realizaban el axioma teatral “Castigat ridendo mores”
en toda su pureza primigenia”.

“La embriaguez, la sevicia conyugal, el atropello contra una moza, las ofensas contra
la autoridad marital o paterna encontraban castigo y escarmiento en estas pantomimas
aldeanas, donde se ridiculizaba el vicio y el abuso de la fuerza por el camino de la burla
y la risa.”

“Las karrosas de Valcarlos, mas que funcién teatral, venian a ser un juicio al aire
libre. Y en torno al juicio, una fiesta, con sus danzas tipicas, sus bailes populares y su
alegria comunal.”

“Cuando se difundia por el pueblo la noticia de algin pequefio escdndalo, de algin
suceso digno de vituperio: v. gr., que una mujer habia dado una paliza a su marido:
que marido y mujer se habian golpeado; que un vecino habia tratado de atropellar a
una moza, etc., se organizaba la funcién y se anunciaba su celebracién, con tiempo su-
ficiente, tanto en el pueblo de Valcarlos como en los vecinos pueblos franceses de Ga- -
razi (valle de San Juan Pie de Puerto).” “...en la fecha sefialada para la celebracién del
espectdculo, se procedia a la formacién del Tribunal y a la eleccidn de los que habian
de encarnar los personajes de la farsa, procurando que el elegido para cada cargo fuese,
en lo fisico, el tipo méas opuesto al personaje cuyo papel habia de representar.”

“Al igual que en la “Comedia italiana del Arte”, los personajes de las karrosas eran
siempre los mismos. He aqui su lista:

Yuyra—Juez y acusador.
GREFIERRA.—Secretario.
Kripia.—Letrado defensor.
Apeza.—Cura parroco.
BERETERRAK.—Monaguillos.
Kurriera.—Correo a caballo.
PERSULARI—Versolari.

(Vid. J. M. Iribarren. “Historias y Costumbres” (Pamplona, 1956, pag. 221).

Otro tipo de campanada solia ser la galarrosa. He aqui lo que dice sobre ella el
mismo autor:

“Galarrosak”; contraccién gare o gale (campana o esquila) y arhots (ruido o albo-
roto) es el nombre que dan los valcarlinos a las cencerrades. Cuando los mozos de la
villa se enteran de algin lio amoroso y clandestino que se sale de lo normal, verbigra-
cia el de un viejo con una joven, un mozo con una quintafiona, o un viudo que persigue
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etxea odrian eta jatekuak temorez». (La mujer debe llevar la direccién de
la casa: las camas limpias, la casa en orden y las comidas a tiempo.)

124.2. La mujer interviene en las faenas del campo, ayudando a su
marido, en tiempo de recoger la hierba, en la escarda del mafz y durante
fa recoleccién de los frutos. «etxea urdinago gelditu ta ere, bildu, bildu...
denbora txarraikin exin da bildu ta.» (Aunque lo de la casa quede a me-
dias, es preciso recoger, recoger... que con mal tiempo no hay quien re-
coja. (M.* L. Auzqui. 1969)

124.3. Una de las maximas preocupaciones de la etxekoandre estriba
en tener a punto la comida, a la llegada del esposo, para no hacerle perder
el tiempo. Algunas de las personas consultadas estimaban que pronto pa-

cambiar de estado, arganizan la galarrosa para burlarse del galdn y, en su caso, de la
enamorada.”

“La galarrosa no es una cencerrada con batahola de esquilones y estruendo de ca-
charreria. La galarrosa, propiamente tal, consiste en un didlogo que mantienen, de no-
che y a distancia, dos cuadrillas de mozos.”

“Una de las cuadrillas se aposta en las inmediaciones de la casa del festejado, y la
otra en el extremo de la calle. O una de ellas se sube a un monte préximo, mientras la
otra permanece en el pueblo.

“Entonces, un mozo, aplicando su boca a un cuerno (0 a un cafio de escopeta cuan-
do no disponen de cuerno) da un toque, o varios toques de atenciéon e inicia el didlogo
con los del otro grupo...”.

“...a veces el elegido para victima de una galarrosa se ha enterado del propésito de
los mozos y se ha evitado la matraca, dando a éstos unos cuantos decalitros de vino.”
(J. M. Iribarren. Op. cit.,, pag. 233.)

Un tercer procedimiento para poner en evidencia los enredos amorosos, consiste en
enlazar las casas de los ocultos amantes con un camino de hojas. “Hosto bidea” (camino
de hojas); “Hosto Trufa” (burla de hojas).

“Este camino lo hacen con hierba y hojas de berza u otra verdura. En ocasiones, el
propio huerto de una de las victimas ha proporcionado a los mozos el material indispen-
sable para la confeccién de la ofensiva estera —dice el autor de “Historias y Costum-
bres”. Y afhade un juicio, que no estard de maés transcribir en un trabajo de etnologia.
Estas son sus palabras:

“Es casi seguro que esta costumbre constituye una degeneracién, una derivacién
burlesca de las alfombras de hierba y flores con que antafio se obsequiaba a las mozas
en la mafana de San Juan o en las fiestas de mayo, alfombras que se colocaban gene-
ralmente en los umbrales de las casas.” Y concluye mds adelante: “Ello me induce a
suponer que en épocas pasadas los galanes tendian alfombrados de hierba y flores entre
sus puertas a las de sus amantes, delicada fineza que acabé por degenerar en las alfom-
bras de hierba y berzas con que hoy los mozos de Valcarlos hacen chacota de los gala-
nes viejos y de los amores tardios o secretos.” (J. M. Iribarren, 1. ¢., pag. 232.)

Conviene puntualizar que practicamente han desaparecido estas manifestaciones sa-
tiricas de los sucesos locales. La ultima karrosa tuvo lugar el afio 1929. Ridiculizaba el
gesto de una muchacha, que estando trabajando en compafia de su hermana, agredié
con la plancha que manejaba en aquel momento a un muchacho, que se permitié con
ella alguna familiaridad. Fue prohibida la representacién por orden gubernamental por
lo que decidieron los organizadores llevarla a cabo en la plaza de Arneguy. Fueron mul-
tados.

Hemos recogido el texto original de los versos compuestos en aquella ocasién y es-
tdn publicados en la Coleccién Auspoa.

“(Vid. J. M. Satristegui. “Luzaideko Kantiak” (Avusproa, 1967), pag. 92 y s.)
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sard a la historia esta solicitud, a juzgar por los modales y criterios de la
juventud.

124.4. Hay quien no ve en la promocién de la mujer nada mis que
el nimero de cigarrillos que fuma (a veces mds que sus hermanos), la
presencia en los bares, y la retirada a horas prohibitivas en otro tiempo.
Se da un auténtico antagonismo de criterios. Pueden ser los problemas de
cualquier gran ciudad, con contrastes mucho més acusados, por tratarse de
un ambiente tradicional que estaba poco evolucionado.

124.5. No hay diferencia en cuanto a los instrumentos de trabajo.
Lo mismo sirven para el hombre que para la mujer.

125.1. A los esposos se les vefa juntos en el trabajo; pocas veces en
la diversién. La explicacién que dan es ésta: es por las obligaciones. Para
que el hombre pueda disfrutar tranquilamente de una tarde de asueto, la
mujer tiene que encargarse del ganado. Otras veces son los nifios los que
dificultan la salida de la duefia.

125.2. Hay ocasiones en que ambos se encuentran en las inmedia-
ciones de la plaza, y sin embargo van cada uno por su lado. Efectivamente,
me replicé una sefiora: es de mal efecto que los esposos anden juntos por la
plaza en las fiestas patronales. Critican de la mujer.

125.3. Tampoco los novios salfan juntos. Si bailaban muchas piezas,
que es lo que las normas sociales permitian, empezaban a ser considerados
como novios. Las mujeres no entraban a las posadas. Tomaban algin re-
fresco en los puestos de la plaza; y por supuesto, lo pagaban ellas.

125.4. A las procesiones y romerfas de Roncesvalles solfan asistir en
grupos mixtos, tanto los matrimonios como los jévenes.

125.5. Los hombres y los nifios se sientan a la mesa, en tanto que
la duefia o duefias tienen su mesita aparte; a no ser que prefieran una silla
junto al fuego, y por toda mesa su regazo. A veces se da de comer primero
a los nifios para mandarlos a la escuela.

126. Queda anotado en otro lugar que los esposos tienen condominio
de todos los bienes aportados al matrimonio. ;Mal asunto —me advirtié
una comunicante—, si mi esposo reclamase el beneficio de las ovejas, por-
que el rebafio fue aportacién suya como dote matrimonial! No se concibe,
sino a titulo de excepcién. '

127. A la nueva duefia hay que familiarizarla con los usos y depen-
dencias de su nueva casa. Se sufre bastante, al principio, si es mujer ma-
dura. Conviene casarse joven, aisago jasaiten, se superan mds ficil las difi-
cultades; Denak zelai ikusten (se ve todo liso y llano). Se achaca que de
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algin tiempo a esta parte se concertaban los matrimonios con demasiada
rémora. Hay una vuelta a la normalidad.

128. Al principio, se ven forzadas a hacer lo que se les indica, ya
que es a base de prictica como se toma el pulso a las cosas. Los nifios
atan mucho; resulta especialmente valiosa la colaboracién de los abuelos
para cuidar de ellos, cuando tienen que ausentarse los padres.

128.2. Del matrimonio joven que no se aviene con los ancianos suele
decirse que tampoco irdn muy bien las cosas entre ellos. «Aste bakoitzian
izain dixie ortziral bat» (no les faltard un viernes cada semana).

129. Pocas veces intervienen juntos los esposos en actividades socia-
les. Unicamente con motivo de bodas o duelo de personas muy allegadas,
que requieran la presencia de los dos. Romerfas y, a veces, mercados donde
se decidan asuntos importantes para la economia de la familia. Si vienen
a la misma misa, se acompafian hasta la entrada del pueblo, que es donde
las mujeres cambian de calzado. A partir de alli se adelantan los hombres.

130.1. Es a la madre a quien mds directamente incumbe la educa-
cién de los hijos. El padre impone respeto (larderia); pero, a bien ser,
la mujer tiene que valerse por si misma sin demasiadas intervenciones pa-
ternas. Ella suele ser la mala en esta primera fase.

130.2. Estdn convencidos de que no es correcto castigar demasiado
a los hijos. Se hacen como el burro al palo (astua makilai bezala). Reco-
nocen, sin embargo, que hay mucha diferencia de unos hijos a otros. Es
preciso tratarlos de distinto modo seglin su temperamento: batzuk balakuz,
bertzeak meatxuz» (a unos con suavidad y a otros con energfa).

131. Referente a la esterilidad atribuyen a la voluntad de Dios. Por-
que Dios lo quiere. Otras veces piensan que no les convendrfa. Ocasiona
a veces tirantez entre los esposos. A prioti se atribuye a las condiciones
de la mujer.

132. La madre es la encargada de ensefiar las primeras oraciones y
de facilitar las primeras nociones religiosas al nifio. Ella crea el clima reli-
gioso de la familia y transmite las creencias tradicionales, lo mismo cuando
inicia el rosario que cuando se reserva determinadas actividades para el
viernes. '

133. Lo dicho se refiere a métodos tradicionales. En la coyuntura
actual se advierte un prurito de innovacién que puede dar al traste lo mis-
mo con las deficiencias que con los valores positivos encuadrados en los
moldes tradicionales. Se rompe con el pasado, por el mero hecho de no ser
moderno.
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Resonancia histérica de algunas casas de Valcarlos

Aunque no entra propiamente en el terreno de la etnologfa, creemos
que no estard fuera de lugar al tratar del grupo doméstico de un pueblo,
aportar algunos datos histéricos relativos a sus casas tradicionales.

Reclusa—Caserfo situado a tres kilémetros del centro de Valcarlos,
camino de Ibafieta. Es de los mds antiguos del pueblo y cuenta con su coto
redondo. Nada tiene que ver esta denominacién con el concepto penal de
lugar de reclusién. Se trata de terminologia tipicamente jacobea. Hay otros
pasajes paralelos que inducen a pensar en ello. El Calixtino habla de un
peregrino que fue trasladado desde ’Porta clusa’, en tierra gascona hasta los
puertos de Cisa, por sus compafieros (Codex Calixtinus, pag. 357).

Alguien ha querido atribuirle el papel de lazareto u hospital de lepro-
sos. Sin embargo, creemos que pudo ser un refugio del camino, quizd a
cargo de un guardidn. De hecho, tenemos a mano un dato inédito que nos
proporciona nuestro maestro D. José Gofii Gaztambide. Dice asf: «Yénego
Garcia d’Erro, ermitafio en el reclis de la vayll Carles» dona al hospital de
Roncesvalles un prado en Burguete. «Facta carta de donacién en la reclusa
de la Val Carles, martes, dizeseteno dia del mes de jullio anno Domini
M°. CCC° XL septimo». (Arch. Gen. Roncesvalles, n. 311, original en
perg.).

Esta casa fue objeto de un privilegio de exencién por parte del rey
de Navarra, el afio 1347. «... a la humil suplicacion et requesta de Johan,
Seynor de la casa clamada DE LA RECLUSA, que es en la Val Charles,
que dizian que la dicha su casa con todos los bienes muebles que y tenia
se li quemo ogayno, quando nos inbiamos al dito logar gentes por goardar
los puertos, que las compaynias no pasasen sin nuestra licencia, por piedat
que deil oviemos, et considerando que la dita casa es muyt necessaria et a
servicio de peregrinos et biandantes, que por aqueill yermo ban et bienen,
queriendoli facer gracia et merce, como pueda ante la casa fazer, de nuestra
special gracia et poder real, avemos enfranquido et enfranquimos al dito
Johan por tenor de las presentes, por aynnos, de cens o renta de beynte
et ocho sueldos et nueue dineros carlines... Et leida et publicada la dicha
carta de gracia, el dito Johan seynor de la casa clamada RECLUSA (...)
(Papeles Sueltos. Leg. 56; carp. 1).

En cuanto a la etimologfa, algunos autores creen puede proceder de
Arrocaluz, Errecoluch, Erreka luze (Lacarra: Peregrinaciones a Santiago,

:
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t. IT, pdg. 77.), que a su vez sigue a Haristoy y a Sanjuidn. Quizd no sea
necesario ir tan lejos para llegar a las fuentes de la palabra Reclusa, ya
que se trata de una institucién muy generalizada por aquella época. Tene-
mos un ejemplo en documento del afio 1284, por el que Semen Garzeiz
de Oriz deja una manda «a las reclusas de la cuenqua». (Arch. Gen. de
Navarra; Leg. 10; n.° 277 bis. 1284 [original]).

Por aquellos mismos siglos Teobaldo II, en testamento redactado en
el puerto de Cartago (Tunez), dice: «Item mandamus a todos los empa-
redados e emparedadas a cada uno tres sueldos, que rueguen a Dios por
Nos». (Arch. Catedral de Pamplona, H 32, copia auténtica coetdnea; edi-
tado en los Anales del reino de Navarra, de J. Moret, t. IV [Tolosa 18901]).

Hay otra casa del mismo nombre en el camino que va de San Juan
de Pie de Puerto a Bentartea. Es dificil que la etimologifa de la casa Re-
clusa que estd al fondo del barranco, pueda servir indistintamente para
designar a una casa del mismo nombre en el camino alto. Resulta miés
cémodo admitir que se trata de determinado tipo de establecimientos cono-
cidos con ese nombre a lo largo del camino.

Campana.—Otra de las casas que figura en documentos antiguos es
la de la «Campana». Los enviados del Sefior de Sully, Gobernador de
Navarra, al rey D. Felipe, se hospedaron en ella: «It. fuemos a iazer a la
Canpana de Val Carles y espediemos X s. VIII ds.». Afio 1333. Ya de
regreso volvieron a hospedarse en el mismo lugar: «it. miercoles seguient
yantamos en la Canpana de la Valcarles y espendiemos XV s. y III ds.»
(Lacarra. Peregrinaciones a Santiago. t. IlI; pdg. 119).

Conocemos el emplazamiento de esta posada. En la relacién de fuegos
del afio 1428 figura «Machin de Abarlaz, casa llamada Campana». Como
se trata de una lista redactada por orden de emplazamiento de las casas y
esta figura entre las de Doray y Bordel, corresponde a la actual casa de
Nabarlaz. La de Lapitz es mds reciente y no figura en estos documentos.

Ennecus Sancii de Navarralce era uno de los testigos del proceso de
1333 (pdg. 361). Otro nombre bastante curioso que encontramos en la
relacién de testigos de 1333 es el de «dompna Navarra de Gorosgaray
(Garascaray, se dice alli) (pdg. 338).

Un privilegio concedido por Felipe III a los francos de Pamplona,
dice asi: «... de gracia especial les otorgamos que cada uno deyllos puedan
passar por la Val Charles con su cabalgadura et con su somer sen carta de
embargo» (M.* Angeles Irurita, «El municipio de Pamplona en la Edad
Media», pag. 216). _ '

Capeyron roge.—El itinerario de Nompar, Sefior de Caumont, sefiale
otro nombre que se refiere a Valcarlos: Capeyron roge. Dice asi:

«Navarra. De Hostavach a Saint Jean de Pez Portz, iiij lieues.
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De Saint Jehan de Pedes Portz au Capeyron roge, son iij lieues.

De Capeyron roge a Nostre Dame de Roncevaux et & Borguet (Bur-
guete, en Basque Auriz) qui est prés d’aqui iiij lieues... etc.» (1417).
(Jean de Jaurgain, «La Vasconie» (Pau, 1898) pdg. 108.

Todo es cuestién de saber si el Sefior de Caumont hizo el recorrido
de Picaud, es decir, por el camino alto; o si por el contrario prefiri ca-
minar por el fondo del barranco. Hay opiniones para todos los gustos.
Jaurgain cree que se trata del primer camino, e identifica «Capeyron roge»
con el topdnimo vasco «Curutchegorri», llamada también la Cruz de Carlos.
Le indujo a ello la afinidad del componente «gorri» (rojo), con el caumo-
niano ’roge’. ‘

Sin embargo los autores no llegaban a ver con claridad la tesis de
Juargain. Henri Richter, por ej., observé: «... Jaurgain, aprés Iavoir placé
dans le Val Carlos a Curutchegorry, entre Arnéguy et Luzaide, I'a situé sur
I’Altobiscar...» (La Croix de Charles sur le chemin de Compostelle dans
les montagnes de Cize; Rev. de la Soc. des S.L.A., de Bayonne (1947).
n.° 55, p. 35).

Don Agapito Martinez, ex-prior de Roncesvalles, es también partidario
de llevarle a este viajero del afio 1417 a través de las cumbres. Sélo que
lo confunde con Picaud; y a la hora de interpretar el enigma del «Capeyron
roge», lo traduce por Pico Colorado. He aqui sus palabras: «... de Ostabach
a San Juan Pie de Puerto, IV leguas; de San Juan a Pico Colorado y Castel
Pifién, tres leguas; de este pico a Burguete, IV leguas...» («La Batalla
de Roncesvalles y el Brujo de Bargota», Pamplona 1929; p. 68).

Pero, frente a la opinién de estos autores tenemos el testimonio de
los documentos. La relacién de fuegos del afio 1428 incluye precisamente
ésta: «Ittem Joban Darriola, casa Capairon», en la lista del poblado de
Valcarlos. \

Este sencillo dato nos descubre la existencia de una casa del mismo
nombre, a sélo once afios de la cita de Nompar. Es mds fdcil aceptar el
dato que tratar de suplantarlo. Y nos preguntamos a qué casa se refiere.
Valiéndonos del mismo célculo de otras ocasiones, la casa Capairon, tuvo
que estar enclavada en el centro mismo del pueblo. Efectivamente, se cita
a continuacién de ’Granada’, precede, en cambio, a ’Cestau’ y 'Paris’. Tiene
que ser, por tanto, 'Irauzqueta’, ya que no aparece este nombre en la rela-
cién, siendo el lugar exacto de su emplazamiento entre Granada y Zestau.
Se trata del primer edificio construido en Valcarlos; era hospital y parro-
quia de San Juan. ¢Hard alusién al capelldn del establecimiento, tocado quizd
con algin distintivo rojo el «Capeyron roge» de Caumont?

Ventas.—Se llama asi el barrio mds avanzado de Valcarlos, en la
frontera con Lasa (Francia). La media docena de familias que alli viven
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Ventas.—Antigua casa de la familia Aguirre, donde nacié el Infante
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se dedican al comercio. Un pequefio puente les separa de la carretera de
Arneguy. Cuenta José Maria de Luzaide que un alegre trasnochador tuvo
la humorada de jugar a caballo de la supuesta linea fronteriza: «queddse
—dice— en la exacta mitad del internacional puentecillo, mirando al rio
y con las piernas abiertas; apoydbase alternativamente sobre cada una de
ellas y decfa asi:

—Oray Francian... oray Espafian...; oray Espafian... oray Francian.
(Ahora en Francia... ahora en Espafia...).

Con este juego que sélo interrumpia para reir a carcajadas, parecid
gozar lo indecible durante un rato...». Hasta que un compafiero suyo aga-
rrandole por detras lo tiré al rio diciendo:

—« j jEta orai, txakurrain ipurdira!!» (v ahora... al trasero del pe-
rro! 1) «Boiras», pdg. 149.

En una casa de este barrio dio a luz una princesa espafiola el dia 29
de mayo de 1849. Dofia Josefa Fernanda de Borbén y Borbén era hija del
Infante D. Francisco de Paula y de la Infanta dofia Luisa Carlota. Hermana,
por tanto, de D. Francisco de Asfs, esposo de Isabal II. Habfa nacido en
Aranjuez, en mayo de 1827.

Contrajo matrimonio con D. José Giiell y Renté, nacido en La Habana
en setiembre de 1818. Este hecho contrarié a los familiares hasta el punto
de desposeerla de los titulos nobiliarios y ser desterrada a Francia. Quiso
que su hijo naciera, clandestinamente, en Espafia y recurrié a los buenos
servicios de la familia Aguirre, de Valcarlos. Tenfan éstos una casa en la
margen francesa del rfo que hace de frontera; y otra, en la parte espafiola.
Les fue fécil lograr su propésito. Hubo fiesta popular en el pueblo y rega-
los por ambas partes. Entre éstos figuraban dos cuadros de los ilustres
esposos con sus respectivos autdgrafos. Se conservan en buen estado.

El pédrroco, D. Francisco Echeverri, debié de impresionarse por el
rango de la egregia visitante y cometié el doble error de anteponer en la
partida el nombre de la esposa a la del esposo; asi como el de dotarla
de unos titulos que ya no le correspondian (S.A.R. la Serm.* Sra. Infanta
Di.* Josefa Fernanda de Borbén y Borbén). Esto le valié una seria repri-
menda de su obispo, al tiempo que le comunicaba la Real Orden del 8 de
Junio de 1849 «reprobando» los documentos y aun el acta de nacimiento
y bautizo que se hayan estendido (sic). «... debiendo V. saber las Reales
Ordenes vigentes no debié estenderla en esa forma». Le mandaba extender
una nueva partida, en términos correctos; y asentar en el libro las notas
pertinentes. Todo ello consta puntualmente en los libros parroquiales de
Valcarlos.

No sabemos si el Secretario del Ayuntamiento, D. Juan Tamar pro-
cedi6 a rectificar su partida inicial. Los primeros libros que figuran en el
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archivo pertenecen al afio 1870. Debid resultar quemado por estas fechas.
Excepcionalmente pude localizar un legajo, que lleva el ndmero 47 y entre
otros asientos trae la partida del nifio, extendida en los mismos términos
que la parroquial.

«... fue su padrino dicho sefior Infante D. Francisco de Paula, Anto-
nio de Borbdn, abuelo del bautizado, a quien represent$ el Caballero D. Juan
Pedro Aguirre, Comendador de la Real Orden Americana de Isabel la Ca-
télica, Caballero de la Orden de San Fernando de primera clase, y exdipu-
tado a Cortes, natural y vecino de esta Villa de Valcarlos, a quien adverti
la cognacién espiritual y demds obligaciones...».

Finalmente, trae el documento una larga lista de asistentes.

«Dos autégrafos ilustres en la Historia de Valcarlos», J. M. Satrdstegui.
(Vid. Boletin RSV de A. del P. (San Sebastidn, 1956) c. 3; pdgs. 355 y s.).

(Trae también J. M. de Luzaide. «Boiras» pag. 150 y s.).

Relacién de las casas de Valcarlos, en el afio 1863

Figura esta lista en un cuadernillo titulado: «Razdn estadistica 6 Ma-
(ricula del nimero de almas que existen en la Parroquia de Valcarlos la

Dominica In Albis — 12 de Abril de 1863». .
Se trata de uno de los censos mds elevados que ha registrado Val-

carlos, con un total de 1.105 habitantes inscritos .

1 Achoa. 8 Amalau. 15 Arneguizar.

2 Aguerrea. 9 Anchoriz. 16 Baigorri.

3 Aguirre, sobrino. 10 Andicoberri. 17 Barberainea.
4 Aguirre, menor. 11 Andicozar. 18 Barberaborda.
5 Ahunzaina. 12 Ardandeguia. 19 Barcelona.

6 Aitzurre. 13 Arguina Azoleta. 20 Bentta.

7 Aldax. 14 Arguina Elizaldea. 21 Bentta, viuda.

1. Es un documento de enorme interés por las notas marginales que incluye. Figu-
ra en primer lugar, delante de los nombres, el recuento de personas adultas de cada
familia. Dentro de la columna més espaciosa vienen los nombres y un apellido de cada
uno de los habitantes del pueblo, con anotacién de la fecha de nacimiento. En columna
aparte figura la edad de cada uno, estado y lugar de procedencia, respectivamente. Al
final hay un apartado para observaciones.

Asi sabemos que 31 personas incluidas en este censo se habian trasladado a América.
86 trabajaban por cuenta ajena en calidad de servidores, en el pueblo; y 29 mas, fuera
del pueblo. Habia un desertor que vivia en Izpoura; uno en presidio y otro sirviendo
en el ejército. Habia tres sordo-mudos.
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22 Befiat. 62 Ernanyo, casera. 103 Manuelena, hija.
23 Beozaina. 63 Erreca. 104 Mariaurra.
24 Bernardo Guerecina. 64 Erreintainea. 105 Marimaite.

25 Bessin. 65 Errementachar. 106 Marin.

26 Betti. 66 Erricoechea. 107 Marifio.

27 Bidart. 67 Ezquerra, casera. 108 Marlo.

28 Bidondo. 68 Felipe. 109 Martinena.

29 Bidondo casero. = 69 Fernando Gallurru. 110 Martin Tipia.
30 Boloque. 70 Franchez. 111 Martifio.

31 Bordachar. 71 Gabrielena. 112 Matze.

32 Bordel. 72 Gainecoeche. 113 Mehenea.

33 Borya. 73 Garbayo. 114 Mifiota.

34 Burdinerreca. 74 Graciana Andicozar. 115 Miquelau.

35 Buruzutl. 75 Granada. 116 Molino Ceztau,
36 Caballero. 76 Guardiano. 117 Molino Reclusa.
37 Caminero. 77 Guerecina. 118 Mosso.

38 Canttero. 78 Herrero. 119 Murico.

39 Catalina Andicozar. 79 Ignacio. . 120 Nabatlaz.

40 Cipili. 80 Irauzqueta. 121 Necol, alpargatero.
41 Cirujano. 81 Iribarne. 122 Ocaztran.

42 Clavetero Churifioa. 82 Isabelena (Pablo). 123 Ochin.

43 Cossin. 83 Iturburu. 124 Ola, casero.

44 Curutzezar. 84 Iturralde, alpargate- 125 Onyo.

45 Chafon. ro. 126 Opyorot, casero.
46 Chapitel. 85 Juan, carpintero. 127 Padremuiio Iroz.
47 Chapitelborda. 86 Juan Pello. 128 Padremufio viuda.
48 Chirrisquin. 87 Ladux. 129 Parfs.

49 Domingo, carpin- 88 Lapitzesa. 130 Pedrottoa.

tero. 89 Larralde, casero. 131 Pello Lasarra.

50 Doray. 90 Lasarraborda. 132 Pello Martifio.
51 Echeandi. 91 Lasarraechea. 133 Pellosquil.

52 Echechuri. 92 Laurench. 134 Polit.

53 Echeverri. 93. Macharde. 135 Putico.

54 Echeverriborda. 94 Machi. 136 Quiteria.

55 Elizabehere. 95 Machiqui. 137 Reclusa.

56 Ernautenea, 96 Madarich. 138 Saindia.

57 Efaut. 97 Maestria. 139 Salaberri.

58 Enautenea, america- 98 Maestro. 140 Sebastopol.

no. 99 Maite Mayor. 141 Sehia.

59 Erlantto. 100 Maite menor. 142 Sertolo.

60 Erlanttoborda. 101 Manesaurra. 143 Simon Auzqui.
61 Ernanyo Simén. 102 Manuelena. 144 Talo.
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145 Tipittoa. 149 Yacaluz. 153 Zapatero Indaburu.
146 Tolosa. 150 gamp)er iz (tejedor 154 Zybialde.
etre).
147 UrChel. 151 Yaques. 155 Zublandl.
148 Vicarial. 152 Yaureguiberri. 156 Zurguinchiqui.

VOCABULARIO

Abillon =Disposicién del tejado a cuatro aguas. (a. Pabillon.)

Apezetxe =Casa cural.

Apeztei=Idem.

Arri-landu=Piedra de silleria.

Arrisu=Muro de piedra para cierre de las fincas.

Artemurru=Medianil, tabique interior.

Aska= Abrevadero.

Atalatz, atalotz, atalartze=Tope o escalén de la entrada, para sujetar la hoja
de la puerta. Puede ser de piedra o madera y va fijo en el suelo.

Aterbe =Cubierto, refugio.

Balastra=DBarandilla de la escalera.

Bazterretxe = Caserio. Casa de labranza.

Bizitegi=Vivienda.

Bizkar=Viga superior del caballete del tejado.

Bizkarreko teilak=Cobertura de tejas de la junta cimera del tejado.

Borda=ZEstablo, cubierto para el ganado.

Bortaga=Tranca. Palo grueso para atrancar la puerta,

Borta buruko = Cabezal.

Borta gaineko=1La mitad superior de una puerta. Sirve de ventana.

Bortako lona=Marco interior de ventanas y puestas.

Borta mitratua—=Puerta de cristales.

Bortapeko=Mitad inferior de la puerta, cuando es de dos piezas.

Buruko=Cabezal de un marco.

Edagi=Tendedero de ropa.

Egal=Alero de la casa.

Egoitza=Estancia.

Elorri xuri=Ramo de espino. Se bendice el dia de San Juan para colocarlo en
la puerta o ventana de casa. Preserva de los rayos.

Erriko Etxe=Casa - Ayuntamiento.

Esplamia=Corte achaflanado en el hueco resultante de ventanas y puertas
abiertas en muros muy gruesos.
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Etxe=Casa.

Etxeaintzina=Fachada principal.

Etxegiela, etxegibel =Parte trasera de la casa.

Etxestalgi= Cubierta, tejado de un edificio.

Etxeparetak =Muros exteriores.

Etxeska=Casa de mala muerte, cobertizo.

Etxola=Cabafa de pastor. Choza.

Firla=Pasador de las puertas.

Galeria=Balcdn.

Gatu zilo=Gatera.

Tauregi =Palacio. Casa sefiorial.

Tondonaaniko buketa=Ramo de San Juan. Se coloca la mafiana de San Juan
en el cabezal de la puerta principal.

Itaxura=Gotera.

Kalostrape = Atrio, pértico, portal.

Kanpoko leio=Contraventana.

Kanton arri=Piedra angular.

Kapilon=Vigueta inclinada del tejado.

Karrera=Viga inferior.

Kedarria=Hollin.

Korralia=Patio.

Krisketa=Cerradura.

Lata="Tablilla que sitve de base a la teja.

Lauzo=Pizarra.

Loola="Tablilla que hacia las veces de teja en los tejados de madera.

Mariatera=Pesebre central donde se echa de comer a las ovejas.

Meta=Pila de hierba o helecho, que se almacena a la interperie.

Ollatei = Gallinero. -

Ongarritei=Estercolero.

Ostiko=Contrafuerte. Se dice también de los refuerzos diagonales de madera.

Pesion="Tejado a dos aguas. (Se contrapone a «Abillon», o tejado a cuatro
aguas.)

Pilare =Pilar.

Pitral, pitrala=Viga.

Sabai=Desvin.

Sarisa=DBastidor de una ventana,

Solibo=Vigueta de madera para pisos.

Teia=Cochiquera, pocilga. Equivale a «txerriteia».

Teilla="Teja.

Teila atxikitzeko arria=Piedra de sujecién que se coloca sobre las tejas.

Teilatu=Tejado. '
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Ttattola=Caseta.

Txamindei=Chimenea.

Xapela=Remate de los pilares que, sirve de base a las vigas.
Xanbrela= Jamba.

Xurruta=Fregadera.

Zapata=Soporte de madera que va sobre el remate del muro.
Zoladura="Tarima.

Zureri=Maderamen de la casa.

Terminologia Profesional y Social

Anderegaia=La hija mayor de casa. En otros sitios equivale a novia.
Arotz=Herrero.

Arotzainea=La casa del hertrero.

Aroztei=Herreria.

Artzain = Pastor.

Artzainsa=La mujer del pastor.

Aurtzai = Nifiera.

Axurzai=La que cuida de los corderos.

Botiga="Tienda.

Eibarazain = Molinero.

Emaztegaia=La novia.

Erriko mutila= Alguacil.

Etxetiar =Rentero.

Etxezain= Casero.

Laborari=Labrador.

Martxandisa=Mercancia.

Martxanta= Mercader, comerciante.

Mutil = Criado. Mozo.

Neskato =Criada. Muchacha.

Ostaler =Posadero.

Ostalersa—=Cantinera.

Ostatu=Posada.

Peontza=Se refiere a la condicidén de trabajador eventual.
Premu=Hijo mayor. Heredero.

Sasoin="Temporada. Sasoin egite=:Hacer la temporada.
Tratulanta="Tratante de ganado.

Txikitero= Castrador.

Xei=DPersonal de servicio, en general. Criado, criada, indistintamente.
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Xoila=Independiente. Que trabaja por su cuenta.
Zapatain = Zapatero.

Zurgin= Carpintero.

JosE MAR{A SATRUSTEGUI
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